
T uotep erheT uotep erhe Vetolaatikko

M y y tä v ä n tuot teen korkeusM y y tä v ä n tuot teen korkeus 14 cm

T y y p p iT y y p p i Sous-vide

Vita l ity  sy stemVita l ity  sy stem Kyllä

Estet i ikkaEstet i ikka Classic

Vä riVä r i Ruostumaton teräs

Pinna n v i ime iste lyPinna n v i ime iste ly Sormenjälkiä hylkivä

M a ter ia a l iM a ter ia a l i Ruostumaton teräs

T erä ksen ty y p p iT erä ksen ty y p p i Harjattu

Log oLog o Silkkipainettu

Log on p a ikkaLog on p a ikka Sisällä

A setusten ty y p p iA setusten ty y p p i Kosketussäädin

Sä ilöntäSä ilöntä

Va kuumiVa kuumi

Kokki-toimintoKokki-toiminto

Hitsa usHitsa us

A v a usmeka nismiA v a usmeka nismi Push-pull

Pohja ma ter ia a l iPohja ma ter ia a l i 304 Ruostumaton teräs

Ka nnen ma ter ia a l iKa nnen ma ter ia a l i Kovetettua lasia kehyksellä

T urv a l i i t t imetT urv a l i i t t imet Kyllä

Kosteud en p oista v aKosteud en p oista v a
p ump p a uskie rrosp ump p a uskie rros

Kyllä, automaattinen

CPV315XCPV315X

EstetiikkaEstetiikka

SäätimetSäätimet

Ohjelmat/toiminnotOhjelmat/toiminnot

Tekniset ominaisuudetTekniset ominaisuudet
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Ka nnen a v a usKa nnen a v a us 65° +/- 3°

kor in ta sa p a inotuskor in ta sa p a inotus Kyllä

La a t ikon suur in a v a usLa a t ikon suur in a v a us 453 +/- 2 mm

M a ksima a ll inen p a inoM a ksima a ll inen p a ino 15 kg

M a x  p a ino la a t ikossaM a x  p a ino la a t ikossa 48 kg

T ila v uusT ila v uus 6,5 l

Pump p a ustehoPump p a usteho 4 m³/h

Va kuumin sä ä töVa kuumin sä ä tö 260 mm

Irrote t ta v a  v a kuumiIrrote t ta v a  v a kuumi Kyllä

Hitsa uksen ty y p p iHitsa uksen ty y p p i Kaksoisteho

Ohje lma n kestoOhje lma n kesto 1' - 1'20''

Va kuumiVa kuumi 2-10 millibar (99,9%)

Va kuumisensor iVa kuumisensor i Kyllä, tarkkuus 10 mbar

M uka na  tulev a tM uka na  tulev a t
l isä v a rusteetl isä v a rusteet

Ruokakassien säilytys,
Suos-vide pussit

Sä hköp istokkeen ty y p p iSä hköp istokkeen ty y p p i (F;E) Schuko

Nomina a linen tehokkuusNomina a linen tehokkuus 240 W

VirtaVirta 1 A

VirtaVirta 220-240 V

T a a juus (hz)T a a juus (hz) 50-60 Hz

Lev ey s (mm)Lev ey s (mm) 597 mm

Sy v y y s (mm)Sy v y y s (mm) 570 mm

T uotteen korkeus (mm)T uotteen korkeus (mm) 135 mm

SähköliitäntäSähköliitäntä

LogistiikkatiedotLogistiikkatiedot
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Not included accessoriesNot included accessories

VBA G 1VBA G 1

Sous-vide-pussit ruoanlaittoa ja
säilytystä varten, 20x30, 50 kappaletta

L IFEBOXLIFEBOX

3 astian sarja tyhjiölaatikolle

VBA G 2VBA G 2

Sous-vide-pussit ruoanlaittoa ja
säilytystä varten, 25x35, 50 kappaletta
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Symbols glossary (TT)Symbols glossary (TT)

Chef-toiminto vuorottelee paineistuksen ja
paineenpoiston jaksoja ja nopeuttaa joitakin
toimenpitetä, kuten marinointia tai
hauduttamista, jotka muuten veisivät paljon
aikaa.

Tyhjiöpussien säilytys. Nämä pussit kestävät -25
°C – 70 °C:n lämpötilat (2 tunnin ajan) tai 100 °C
(15 minuutin ajan). Soveltuvat ruokakomero-,
jääkaappi- ja pakastinsäilytykseen: eivät sovellu
tyhjiökypsennykseen.

Pussin tyhjiötoiminto takaa sen, että tyhjiö
voidaan luoda pusseihin valitsemalla kolmesta
eri tasosta. Voit asettaa myös 0-tasoon
sulkeaksesi pussin ilman tyhjiötä.

Vakautuslaite pitää laatikon auki käytettynä ja
estää sen vahingossa tapahtuvan sulkeutumisen.

Sous-vide-kypsennyspussit. Nämä pussit
kestävät 85 °C:n enimmäislämpötilan (75
tunniksi), 100 °C (4 tunniksi) tai 121 °C (30
minuutiksi). Soveltuu ruokakomeroille ja
jääkaappisäilytykseen: eivät sovellu
pakastimessa säilytettäviksi.

Astian tyhjiötoiminto takaa sen, että tyhjiö
voidaan luoda lasi- tai muoviastioihin
valitsemalla kolmesta eri tasosta. Käytä vain
sertifioituja astioita, jotka soveltuvat
tyhjiökäyttöön, ja jotka voivat kestää 99,9 %:n
tyhjiön.

Kun pussin/astian korkein tyhjiöasetus valitaan,
aikaan saadaan 99,9 %:n tyhjiö.

Tyhjiöanturi taka, että asetettuun tasoon liittyvä
maksimityhjiö saavutetaan. Jos tasoa ei
saavuteta, pussia ei suljeta.

Kone voidaan asettaa kolmeen eri
sulkemistasoon. Kun asetuksena on
enimmäistaso, voidaan sulkea enemmän pusseja
samanaikaisesti yhdessä jaksossa.

Kone suorittaa kaksivaiheisen saumauksen, mikä
mahdollistaa myös likaisten ja öljyisten pussien
sulkemisen.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

T y önnettä v ä  ja  v ed että v ä  ov en a v a usT y önnettä v ä  ja  v ed että v ä  ov en a v a us

Yksinkertaisella painalluksella laatikko avaantuu ja sulkeutuu taas uudelleen painamalla se takaisin. 

Vita l ity -Sy stemVita l ity -Sy stem

Höyryuunin, pikajäähdyttimen ja vakuumilaatikon käytön yhdistelmä mahdollistaa tuotteen ominaisuuksien
säilyttämisen ja maksimaalisen maun parannuksen. 

Sä i löntäSä ilöntä

3 säilöntäjaksoa (herkkä, säilytys, sous vide) 

Va kuumiVa kuumi

3 vakuumitasoa (herkkä, keskivoimakas, voimakas) 

Kokki-toimintoKokki-toiminto

Täydelliset marinadit ja uutokset Kokki-tilan ansiosta 
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