
Skup ina  v ý rob k     ů Zásuvka

Komerční v ý  ška 14 cm

T y p   Sous-vide

Vita l ity  Sy stem     Ano

Estet ika  Dolce Stil Novo

Ba rv a   Černá

Pov rchov á  úp ra v a       Lesklá černá

Pov rchov á  úp ra v a     
součá st í 

Měď

M a ter iá l     Sklo

T y p  skla    Eclipse

Před ní p a ne l     S horizontálním pásem

Log o  Silk screen

Log o p osit ion    Inside

T y p  na sta v ení ov lá d á ní           Dotykové ovládání

Konzerv a  ční cy klus

Pod t la k v  cy klu ná d ob y       

Funkce   šéfkucha ře

Sv a  řov á ní 

Otev íra cí  mecha nismus     Push-pull
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Z á kla d ní ma ter iá l        Nerezová ocel 304

M a ter iá l  v íka       Tvrzené sklo s rámem

Otev ření v íka  65° +/- 3°

Sta b i l iza    ční za řízení
zá suv ky 

Ano

M a x imá lní  v ý       čnělek
zá suv ky 

453 +/-2 mm

M a x imá lní  p      říp ustná
hmotnost

15 kg

M a x imá lní  na klá d a cí        
hmotnost  zá suv ky  

48 kg

Ka p a cita    6,5 l

Průtok čerp a d la    4 m³/h

Bezp e čnostní
e lekt roma g net ický  v ent i l        
p rot i  zp   ětnému toku
ole je

Ano

Cy klus od v lh   čov a cího 
čerp a d la  

Ano, automatický

Pov olení d é lky  
p od t la kov é  ty       če

260 mm

Od níma te lná  a kt iv a        ční
p od t la kov á  ty       č

Ano

T y p  ta v ení      Dvoufázový

Dob a  t rv á ní    
konzerv a  čního cy klu

1' – 1'20''

Dosa ži te lný  p od t la k       2 – 10 milibarů (99,9%)

Va kuov ý  senzor    Ano, přesnost 10 mbar

Při lo žené  p  řís lu šenstv í  20 x 30 V-sáčků, 25 x 35 V-
sáčků

Z á str  čka (F; E) Schuko

Jmenov itý  p   říkon 240 W

Stá v a jíc í     1 A

Na p ět í  (V)   220-240 V

Kmitočet  (Hz)   50-60 Hz

Šířka  (mm)  597 mm

Hloub ka  (mm)   570 mm

Vý ška  v ý rob ku (mm)     135 mm

Elektrické připojení

Logistické informace
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Compatible Accessories

L IFEBOX

Sada 3 nádob pro vakuovou zásuvku

VBA G 1 

Sáčky na vaření a konzervaci sous-
vide, 20 x 30, 50 kusů

VBA G 2 

Sáčky na vaření a konzervaci sous-vide,
25 x 35, 50 kusů
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Symbols glossary

Funkce šéfkuchaře střídá kompresní a
dekompresní cykly a zrychluje některé operace,
jako je marináda nebo infuze, které by jinak
vyžadovaly hodně času.

Konzervační vakuové sáčky. Tyto sáčky vydrží
teploty od -25 °C do 70 °C (po dobu 2 hodin)
nebo 100 °C (po dobu 15 minut). Vhodné pro
skladování ve spíži, chladničce a mrazničce,
nemohou být použity pro vakuové vaření.

Funkce vakua v sáčku zaručuje vytvoření vakua v
sáčcích výběrem ze tří úrovní. Je také možné
nastavit úroveň 0 pro utěsnění sáčku bez
vytvoření vakua.

Stabilizační zařízení udržuje při použití zásuvku
otevřenou, aby nedošlo k jejímu náhodnému
zavření.

Sáčky na vaření sous-vide. Tyto sáčky vydrží
maximální teplotu 85 °C (po dobu 75 hodin), 100
°C (po dobu 4 hodin) nebo 121 °C (po dobu 30
minut). Vhodné pro skladování ve spíži a
chladničce, nemohou být skladovány v mrazničce.

Funkce vakua v nádobě zaručuje vytvoření vakua
v skleněných nebo plastových nádobách s
výběrem ze tří různých úrovní. Používejte pouze
certifikační nádoby vhodné pro vakuum a odolné
vůči 99,9% vakuu.

Nastavením nejvyšší úrovně vakua v
sáčku/nádobě je dosaženo 99,9% vakuum.

Vakuový senzor zaručuje dosažení maximálního
vakua přiřazeného k nastavené hladině. Není-li
hodnota dosažena, sáček není uzavřen.

Zařízení lze nastavit na třech různých úrovních
utěsnění. Nastavením maximální úrovně je možné
uzavřít více sáčků současně pomocí v rámci
jediného cyklu

Zařízení provádí dvoufázové svařování, které
zaručuje také utěsnění špinavých a mastných
sáčků.
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