
Prod uktg rup pProd uktg rup p Inbyggnadslåda

Kommersie l l  höjdKommersie l l  höjd 14 cm

T y pT y p Vakuumlåda

Vita l ity -sy stemVita l ity -sy stem Ja

Estet ikEste t ik Dolce Stil Novo

Fä rgFä rg Svart

FinishFinish Svart blank

Komp onentfinishKomp onentfinish Koppar

M a ter ia lM a ter ia l Glas

T y p  a v  g la sT y p  a v  g la s Eclipse

Frontp a ne lFrontp a ne l Med horisontalt band

Log g aLog g a Med screentryck

Posit ion a v  log oPosit ion a v  log o Internt

T y p  a v  kontrol le rT y p  a v  kontrol le r Touch-kontroll

Konserv er ing scy ke lKonserv er ing scy ke l

Va kuumcy ke lVa kuumcy ke l

Chef-funkt ionChef-funkt ion

Sv etsningSv etsning

Öp p ning smeka nikÖp p ning smeka nik Push-pull

M a ter ia l  i  b ot tenM a ter ia l  i  b ot ten Rostfritt stål 304

M a ter ia l  p å  lockM a ter ia l  p å  lock Härdat glas med ram

Solenoid  sä kerhetsv ent i lSolenoid  sä kerhetsv ent i l
"a nt i  oi l  re flux ""a nt i  oi l  re flux "

Ja

CPV615NRCPV615NR

Estetisk linjeEstetisk linje

KommandonKommandon

Program / funktionerProgram / funktioner

Teknisk specifikationTeknisk specifikation

     

2025-05-01SMEG SPA



Lucköp p ningLucköp p ning 65 C° +/- 3 C°

Lå d sta b il ise r ingLå d sta b il ise r ing Ja

M a x utd ra g  a v  lå d aM a x utd ra g  a v  lå d a 453 +/- 2 mm

M a x v ikt  ov a np å  lå d aM a x v ikt  ov a np å  lå d a 15 kg

M a x v ikt  i  lå d a nM a x v ikt  i  lå d a n 48 kg

Ka p a cite tKa p a cite t 6,5 l

Pump flöd ePump flöd e 4 m³/h

A v fuktning scy ke l a vA v fuktning scy ke l a v
p umpp ump

Ja, automatisk

Lä ng d  p åLä ng d  p å
förseg l ing sskenaförseg l ing sskena

260 mm

Demonterb a rDemonterb a r
förseg l ing sskenaförseg l ing sskena

Ja

T y p  a v  förseg l ingT y p  a v  förseg l ing Dubbelförsegling

T id så tg å ngT id så tg å ng
konserv er ing scy ke lkonserv er ing scy ke l

1' - 1'20''

M a x  v a kuumM a x  v a kuum 2-10 millibar (99,9%)

Va kuumsensorVa kuumsensor Ja, 10 mbar noggrannhet

M ed föl ja d e  t i l lb ehörM ed föl ja d e  t i l lb ehör Påsar för konservering,
Påsar för sous-vide
tillagning

T y p  a v  konta ktT y p  a v  konta kt (F;E) Eurokontakt

Nomine l l  e ffektNomine l l  e ffekt 240 W

Sp ä nningSp ä nning 1 A

Strömsty rka  (V)Strömsty rka  (V) 220-240 V

Frekv ens (Hz)Frekv ens (Hz) 50-60 Hz

Bred d  (mm)Bred d  (mm) 597 mm

Djup  (mm)Djup  (mm) 570 mm

Prod uktens höjd  (mm)Prod uktens höjd  (mm) 135 mm

Elektrisk anslutningElektrisk anslutning

Logistisk informationLogistisk information
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Kompatibela TillbehörKompatibela Tillbehör

L IFEBOXLIFEBOX

Set med 3 behållare för vakuumlåda

VBA G 1VBA G 1

Påsar för sous-videtillagning och
förvaring 20x30cm, 50st

VBA G 2VBA G 2

Påsar för sous-videtillagning och
förvaring 25x35cm, 50st
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Symbols glossarySymbols glossary

Chef-funktionen växlar kompressions- och
dekompressionscykler och påskyndar vissa
processer, som marinad eller infusion, som annars
kräver mycket tid.

Vakuumpåsar för förvaring. Dessa påsar klarar
av temperaturer från -25 °C till 70 °C (i 2 timmar)
eller 100 °C (i 15 minuter). Passar för förvaring i
skafferi, kylskåp och frys, men kan inte användas
för vakuumtillagning.

Med funktionen vakuum i påse går det att skapa
vakuum i speciella påsar genom att välja mellan
tre nivåer. Det är också möjligt att ställa in nivån
på 0 för att försegla påsen utan att skapa ett
vakuum.

Stabiliseringsenheten gör att lådan hålls öppen
när den används, för att undvika att den stängs
oavsiktligt.

Sous-vide-matlagningspåsar. Dessa påsar klarar
av en maxtemperatur på 85 °C (i 75 timmar), 100
°C (i 4 timmar) eller 121 °C (i 30 minuter). Passar
för förvaring i skafferi eller kylskåp. Kan ej
förvaras i frysen.

Med funktionen vakuum i behållare går det att
skapa vakuum i speciella glas- eller
plastbehållare genom att välja mellan tre nivåer.
Använd bara certifierade behållare som är
lämpliga för vakuum och kan klara av ett vakuum
på 99,9 %.

När maxnivån för vakuum i påse eller behållare
ställs in så uppnås ett vakuum på 99,9 %.

Vakuumsensorn garanterar att den inställda
vakuumnivån uppnås. Om värdet inte uppnås så
förseglas inte påsen.

Maskinen kan ställas in på tre olika
förseglingsnivåer. Genom att ställa in maxnivån
är det möjligt att försegla fler påsar på en gång
med en unik cykel.

Maskinen gör en dubbel svetsning vilket
garanterar att även smutsiga och oljiga påsar
förseglas.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Push-p ull  d örröp p ningPush-p ull  d örröp p ning

Med ett enkelt tryck öppnas lådan och stängs sedan igen genom att trycka tillbaka den. 

Bev a r ing scy ke lBev a r ing scy ke l

3 konserveringscykler (delikat, konservering, sous vide) 

Va kuum i  b ehå lla rcy ke lVa kuum i  b ehå lla rcy ke l

3 vakuumnivåer (känslig, medium, stark) 

Kockfunkt ionKockfunkt ion

Perfekta marinader och infusioner tack vare Chef-läget 

Vita l ite tssy stemVita l ite tssy stem

Den kombinerade användningen av ångugn, blästerkylare och vakuumlåda möjliggör bibehållande av
produktegenskaper och maximal smakförstärkning 
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