o33°SMEY

CPV615NR

Produktgrupp Inbyggnadslada
Kommersiell h6jd 14 cm

Typ Vakuumldda
Vitality-system Ja

Estetisk linje

Estetik Dolce Stil Novo Typ av glas Eclipse

Fdarg Svart Frontpanel Med horisontalt band
Finish Svart blank Logga Med screentryck
Komponentfinish Koppar Position av logo Internt

Material Glas

Kommandon

Typ av kontroller Touch-kontroll

Program / funktioner

Konserveringscykel

A
Vakuumcykel fff
Chef-funktion Q
Svetsning D
Teknisk specifikation
= ﬂ ;:E[ﬂ 991'3!& |’“II' DB @
Oppningsmekanik Push-pull Solenoid sdkerhetsventil Ja
Material i botten Rostfritt stal 304 "anti oil reflux"

Material pa lock Hdardat glas med ram
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Luckdéppning
Ladstabilisering
Maxutdrag av ldda
Maxvikt ovanpa lada
Maxvikt i ladan
Kapacitet

Pumpflode

65C°+/-3C°
Ja

453 +/- 2 mm
15 kg

48 kg

6,51

4 m3/h

Elektrisk anslutning

Typ av kontakt
Nominell effekt
Spdnning

(F;E) Eurokontakt

240 W
1A

Logistisk information

Bredd (mm)
Djup (mm)

597 mm
570 mm

Avfuktningscykel av
pump

Langd pa
forseglingsskena

Demonterbar
forseglingsskena

Typ av forsegling
Tidsatgdng
konserveringscykel
Max vakuum
Vakuumsensor
Medfédljade tillbehor

Stromstyrka (V)
Frekvens (Hz)

Produktens héjd (mm)

Ja, automatisk

260 mm

Ja

Dubbelférsegling
1'-1'20"

2-10 millibar (99,9%)
Ja, 10 mbar noggrannhet

Pésar for konservering,
Pdsar for sous-vide
tillagning

220-240V
50-60 Hz

135 mm

SMEG SPA

2025-08-13



o33°SMEY

Kompatibela Tillbehér

LIFEBOX

Set med 3 behdllare fér vakuumléda

VBAG2

Pdsar for sous-videtillagning och
forvaring 25x35cm, 50st

VBAG1

Pdsar for sous-videtillagning och

forvaring 20x30cm, 50st

SMEG SPA

2025-08-13



o33°SMEY

Symbols glossary

@

=~

Cd

Chef-funktionen véxlar kompressions- och
dekompressionscykler och pd&skyndar vissa
processer, som marinad eller infusion, som annars
krdver mycket tid.

Med funktionen vakuum i pdse gdr det att skapa
vakuum i speciella pdsar genom att valja mellan
tre nivder. Det dr ocksd@ mojligt att stalla in nivdn
pd& O for att forsegla pdsen utan att skapa ett
vakuum.

Sous-vide-matlagningspdsar. Dessa pésar klarar
av en maxtemperatur pd& 85 °C (i 75 timmar), 100
°C (i 4 timmar) eller 121 °C (i 30 minuter). Passar
for forvaring i skafferi eller kylskép. Kan ej
forvaras i frysen.

Nar maxnivén for vakuum i pase eller behdllare
stalls in s@ uppnds ett vakuum pd 99,9 %.

Maskinen kan stdllas in pa tre olika
forseglingsnivder. Genom att stdlla in maxnivdn
dr det mojligt att forsegla fler pdsar pd en géng
med en unik cykel.

Vakuumpdsar for férvaring. Dessa pdsar klarar
av temperaturer frén -25 °C till 70 °C (i 2 timmar)
eller 100 °C (i 15 minuter). Passar for férvaring i
skafferi, kylsk@p och frys, men kan inte anvdndas
for vakuumtillagning.

Stabiliseringsenheten gér att Iddan halls 6ppen
ndr den anvdnds, for att undvika att den sténgs
oavsiktligt.

Med funktionen vakuum i behdllare gér det att
skapa vakuum i speciella glas- eller
plastbehdllare genom att vélja mellan tre nivaer.
Anvdnd bara certifierade behdllare som ar
[Gmpliga fér vakuum och kan klara av ett vakuum
pd 99,9 %.

Vakuumsensorn garanterar att den instdllda
vakuumnivdn uppnds. Om vardet inte uppnds sé
forseglas inte pdsen.

Maskinen gér en dubbel svetsning vilket
garanterar att Gven smutsiga och oljiga pdsar
forseglas.
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Benefit (TT)

Push-pull dérréppning

Med ett enkelt tryck 6ppnas Iddan och stdngs sedan igen genom att trycka tillbaka den.
Bevaringscykel

3 konserveringscykler (delikat, konservering, sous vide)

Vakuum i behdllarcykel

3 vakuumnivder (kénslig, medium, stark)

Kockfunktion

Perfekta marinader och infusioner tack vare Chef-ldget

Vitalitetssystem

Den kombinerade anvdndningen av dngugn, blésterkylare och vakuumldda méjliggér bibehdllande av
produktegenskaper och maximal smakférstérkning
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