
Prod ukta b messungProd ukta b messung 60x60 cm

Z a hl d er  G a rrä ume mit  Energ ie la b e lZ a hl d er  G a rrä ume mit  Energ ie la b e l 1

W ä rmeq ue lle  d es G a rra umsW ä rmeq ue lle  d es G a rra ums Elektro

W ä remeq ue lle  d es Kochfe ld esW ä remeq ue lle  d es Kochfe ld es Gas

T y p  G a rra um 1T y p  G a rra um 1 Umluft

EA N-Cod eEA N-Cod e 8017709333287

Energ ieeffizienzkla sse  G a rra um 1  (a uf e iner  Ska laEnerg ieeffizienzkla sse  G a rra um 1  (a uf e iner  Ska la
v on A + + +  b is  D)v on A + + +  b is  D)

A

Ä sthet ikÄ sthet ik Classici

Ser ieSer ie Concert

Desig nDesig n Standard

Fa rb eFa rb e Edelstahl

Ob erflä cheOb erflä che Gebürstet

Bed ienob erflä cheBed ienob erflä che Edelstahl

Log oLog o Geprägt

Posit ion d esPosit ion d es
M a rkenlog osM a rkenlog os

Zierblende

Kochfe ld a b d eckungKochfe ld a b d eckung Grauglas mit 2 Zierblenden

Fa rb e  d er  Kochmuld eFa rb e  d er  Kochmuld e Edelstahl

A rt  d er  T op ft rä g erA rt  d er  T op ft rä g er Schwarz-Matt emailliert

Bed ienungBed ienung Bedienknebel

Bed ienkneb e lBed ienkneb e l Classici

Fa rb e /M a ter ia l  d erFa rb e /M a ter ia l  d er
Bed ienkneb e lBed ienkneb e l

Metall

A nza hl d erA nza hl d er
Bed ienkneb e lBed ienkneb e l

7

Fa rb e  d es DekorsFa rb e  d es Dekors Schwarz

G erä tetürG erä tetür Vollglas

G la sa rtG la sa rt Schwarz

T ürg r iffT ürg r iff Classici

M a ter ia l  d es T ürg r iffsM a ter ia l  d es T ürg r iffs Edelstahl gebürstet

Ste l lfüßeSte l lfüße Schwarz

A nza hl d er  G a rfunkt ionen,  G a rra um 1A nza hl d er  G a rfunkt ionen,  G a rra um 1 6

A rt  d er  G a rfunkt ionen,  G a rra um 1A rt  d er  G a rfunkt ionen,  G a rra um 1

Statisch  Ober-/Unterhitze + Umluft  ECO

Großflächengrill + Umluft  Unterhitze + Umluft

CX61GMCX61GM

ÄsthetikÄsthetik

Programme / FunktionenProgramme / Funktionen

Technische Eigenschaften KochfeldTechnische Eigenschaften Kochfeld
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T y p  G a sb rennerT y p  G a sb renner Standard

A utoma t ischeA utoma t ische
Einha nd zünd v orr ichtungEinha nd zünd v orr ichtung

Ja

T hermoe lekt r ischeT hermoe lekt r ische
Z ünd sicherungZ ünd sicherung

Ja

Brennerd ecke lBrennerd ecke l Schwarz-Matt emailliert

A nza hl d erA nza hl d er
G a rra umb eleuchtung enG a rra umb eleuchtung en

1

A nza hl d er  Vent i la torenA nza hl d er  Vent i la toren
(U mluft /He ißluft )(U mluft /He ißluft )

1

Nutzb a resNutzb a res
G a rra umv olumenG a rra umv olumen

70 l

Brut tov olumen G a rra umBruttov olumen G a rra um 79 l

M a ter ia l  G a rra umM a ter ia l  G a rra um Ever Clean Emaillierung

A nza hl d er  G a reb enenA nza hl d er  G a reb enen 5

A rt  d erA rt  d er
Einschub schienenEinschub schienen

Einhängerahmen verchromt

A rt  d er  Be leuchtungA rt  d er  Be leuchtung Halogen

Le istung  d erLe istung  d er
Be leuchtungBe leuchtung

40 W

Prog ra mmierung  d erProg ra mmierung  d er
G a rze itG a rze it

Gardauer mit
automatischer
Endabschaltung

A rt  d er  T üröffnungA rt  d er  T üröffnung Klapptür

A b nehmb a re  G erä tetürA b nehmb a re  G erä tetür Ja

Vollg la sinnentürVollg la sinnentür Ja

Vollg la sinnentürVollg la sinnentür
hera usnehmb a rhera usnehmb a r

Ja

A nza hl d erA nza hl d er
T ürv erg la sung enT ürv erg la sung en

3

A nza hl d er  T hermo-A nza hl d er  T hermo-
T ürv erg la sung enT ürv erg la sung en

1

Sicherhe itsthermosta tSicherhe itsthermosta t Ja

Kühlsy stemKühlsy stem Kühlgebläse

Nutza b messung en d esNutza b messung en d es
G a rra ums (Hx Bx T )G a rra ums (Hx Bx T )

360X460X425 mm

T emp era turreg e lungT emp era turreg e lung Elektromechanisch

Le istung  d er  U nterhitzeLe istung  d er  U nterhitze 1200 W

Leistung  d er  Ob erhitzeLe istung  d er  Ob erhitze 1000 W

Leistung  d esLe istung  d es
Kle inflä cheng ri l lsKle inflä cheng ri l ls

1700 W

Leistung  d esLe istung  d es
G roßflä cheng ri l lsG roßflä cheng ri l ls

n.v. W

Le istung  d er  He ißluftLe istung  d er  He ißluft n.v. W

A rt  d es G r i l lsA rt  d es G r i l ls Elektrisch

A kust isches S ig na l b e iA kust isches S ig na l b e i
G a rze itend eG a rze itend e

Ja

T emp era tur  min.T emp era tur  min. 50 °C

T emp era tur  ma x .T emp era tur  ma x . 260 °C

M okka -Red uzie rrostM okka -Red uzie rrost 1

G ri l l rost  m itG r i l l rost  m it
T ie fensp erreT ie fensp erre

1

Ba ckb lech/Fet tp fa nneBa ckb lech/Fet tp fa nne
(H:  4 0  mm)(H:  4 0  mm)

1

Elekt r ischerElekt r ischer
G esa mta nschlussw ertG esa mta nschlussw ert

2900 W Lä ng e Netzka b e lLä ng e  Netzka b e l 115 cm

A nza hl d er  KochzonenA nza hl d er  Kochzonen 4

Vorne links - Gas - Starkbrenner - 3.00 kW

Hinten links - Gas - Normalbrenner - 1.80 kW

Hinten rechts - Gas - Normalbrenner - 1.80 kW

Vorne rechts - GAS - Sparbrenner - 1.00 kW

Technische Eigenschaften primärer Garraum 1Technische Eigenschaften primärer Garraum 1

        

Optionen primärer Garraum 1Optionen primärer Garraum 1

Serienzubehör primärer Garraum 1 und KochfeldSerienzubehör primärer Garraum 1 und Kochfeld

Elektrischer AnschlussElektrischer Anschluss
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A b sicherungA b sicherung 13 A

Sp a nnungSp a nnung 220-240 V

Freq uenzFreq uenz 50/60 Hz

A nschlussle isteA nschlussle iste 3-polig

09.08.2025SMEG SPA



Kompatibel ZubehörKompatibel Zubehör

A L6 0A L6 0

Spritzleiste aus Edelstahl, geeignet für
60 cm Concert-Standherde mit
Gaskochfeld und Multifunktions-
Backofen.

BG 6 0 9 0 -1BG 6 0 9 0 -1

Barbecue-Grillplatte aus Gußeisen für
Concert- Standherde mit
Gaskochmulde.

BN6 2 0 -1BN6 2 0 -1

Backblech emailliert (H: 20 mm),
kompatibel für alle 45-60 cm Backöfen
der Serie SF.../SFP... und
Kochzentren/Standherde

BN6 4 0BN6 4 0

Backblech emailliert (H: 40 mm),
kompatibel für alle 45-60 cm
Backöfen der Serie SF.../SFP... und
Kochzentren/Standherde

BNP6 0 8 TBNP6 0 8 T

Backblech für Feingebäck aus
Aluminium, teflonbeschichtet (H: 8 mm),
geeignet für alle 45-60 cm Backöfen der
Serie SF.../SFP.. und Kochz./Standherde
(für Auflage auf Grillrost).

G T PG T P

Teleskop-Teilauszug, 1 Ebene.

G T TG T T

Teleskop-Vollauszug, 1 Ebene.

KIT P6 0 X9KIT P6 0 X9

Edelstahlrückwand, kombinierbar für
60 cm Standherde Concert/Classici
mit Pyrolyse und/oder
Multifunktionsbackofen

KIT PA XKIT PA X

Kit Stellfüße (950 mm), Edelstahl, für
Erhöhung, geeignet für 90 Classici-
Standherde, Portofino-Kochzentren
(914-968 mm) und Concert-Standherde
(880-935 mm).

KIT PDKIT PD

Kit Stellfüße (950 mm), Schwarz, für
Erhöhung, geeignet für 90 cm Classici-
Standherde, Portofino-Kochzentren
(914-968 mm) und Concert-
Standherde (880-935 mm).

PA LPZPA LPZ

Pizzaschieber aus Edelstahl mit
Klappgriff, kompatibel für die
Pizzasteine: PRTX, PPR9, STONE in
Verbindung von Elektro-Backöfen.
Abmessungen LxH: 31,5x32,5 cm.

SFLK1SFLK1

Kindersicherung.

SM OLDSM OLD

Set aus 7 Silikonformen für Eiscreme,
Stieleis, Pralinen, Eiswürfel (Blast-
Chiller) und das Vorportionieren von
Gerichten. Temperaturbeständig von -
60°C bis +230°C (Backöfen).

ST ONEST ONE

Rechteckiger Pizzastein, aus
Schamottstein, glasiert. Ideal zum
Backen von Pizzen, Brot, Focaccia und
anderen Gerichten, wie Gebäck oder
Keksen. Abmessungen LxBxH:
420x375x18 mm
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Symbols glossarySymbols glossary

Das Gerät ist für eine Installation im Hocheinbau
vorgerüstet.

Drehknebelbedienung Kühlgebläse: zur Ermöglichung einer angenehmen
und sicheren Oberflächentemperatur.

Dreifach verglaste Backofentür: Anzahl der
Scheiben der Gerätetür.

Ever Clean-Emaillierung: ist eine besondere
Pyrolyse-Emaillierung, die dank ihrer geringeren
Porosität eine bessere Reinigung des Garraums
ermöglicht. Die Emaillierung schafft eine perfekte
Oberfläche im gesamten Backofen inkl. der
Backbleche und ist äuße

Unterhitze-Umluft: die Kombination aus Umluft
und Unterhitze ist ideal für alle Arten von Speisen
und ermöglicht zudem das Fertiggaren von
Speisen, die im Inneren eine höhere
Hitzeentwicklung benötigen.

Ober-/Unterhitze + Umluft: ein intensives und
homogenes Garen, auch für komplexe Gerichte.
Die Umluft ist aktiv und die Heizleistung kommt
gleichzeitig von oben und unten. Das ventilierte
Garen sorgt für ein schnelleres und
gleichmäßigeres Garergebnis, so

Ober-/Unterhitze: traditionelles, statisches Garen,
geeignet für die Zubereitung von einem Gericht.
Die Erhitzung erfolgt gleichzeitig von oben und
unten. Das Garen ist schonender, ideal für alle
Arten von Braten, Brot und Backwaren.

ECO-Funktion: diese Funktion eignet sich
besonders für das Zubereiten von Speisen auf
einer Ebene mit geringem Energieverbrauch. Um
eine max. Energieeinsparung und Zeitersparnis
zu erzielen, wird empfohlen, die Speisen ohne
Vorheizung in den Garraum einzu

Umluft-Großflächengrill: sehr intensive Beheizung
von oben durch ein doppeltes Heizelement. In
Verbindung der Umluft ist das Grillen von
größeren Fleischgerichten optimal möglich.

Vollglasinnentür: eine einzige Glasfläche für eine
einfache Reinigung und beste Durchsicht in den
Garraum.

Innere Türverglasung: diese kann mit wenigen
Handgriffen zur Reinigung herausgenommen
werden.

Seitliche Innenbeleuchtung: zwei
gegenüberliegende Beleuchtungen erhöhen die
Sicht auf das Innere des Garraums.

Automatische Öffnung: Einige Modelle verfügen
über eine automatische Öffnung der Tür nach
Beendigung des Zyklus, was eine perfekte
Lösung ist, da kein Griff benötigt wird. Aus
Sicherheitsgründen verriegelt sich die Tür bei
Betrieb automatisch, um ein versehentliches
Öffnen zu verhindern.

Anzahl der Garebenen: der Garraum verfügt über
5 Garebenen.

Nutzvolumen 70 I: umfasst die nutzbare Fläche
des Garraums in Litern.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

G a skochfe ldG a skochfe ld

Gas ermöglicht eine ständige Kontrolle der Wärmequelle und die Temperaturänderung erfolgt direkt 

Ausgestattet mit einem Thermoelement wird die Gaszufuhr unterbrochen, wenn die Flamme erloschen ist, was
Sicherheit gewährleistet

M ult i lev e l  CookingM ult i lev e l  Cooking

Mehrere Garebenen ermöglichen maximale Flexibilität bei der Nutzung 

M ult i lev e l  Ha log enlichtM ult i lev e l  Ha log enlicht

Interne Halogenbeleuchtung auf verschiedenen Ebenen garantiert hervorragende Sichtbarkeit 

Hera usnehmb a res Inneng la sHera usnehmb a res Inneng la s

Die Türinnenscheiben sind für eine vollständige Reinigung leicht herausnehmbar 

T a ng ent ia le  KühlungT a ng ent ia le  Kühlung

Neues Kühlsystem mit tangentialem Gebläse und Luftstrom von der Tür zur Rückwand 

Einste l lb a re  HöheEinste l lb a re  Höhe

Kochfeld bündig mit der Arbeitsfläche dank verstellbarer Füße 

BBQ (op t iona les Z ub ehör)BBQ (op t iona les Z ub ehör)

Grillen direkt im Backofen mit dem doppelseitigen Barbecue-Grill (BBQ optionales Zubehör) 

Pizza ste in (op t iona les Z ub ehör)Pizza ste in (op t iona les Z ub ehör)

Backen mit feuerfestem Stein für weiche und knusprige Pizza und Backwaren aus Hefe (STONE optionales Zubehör) 

Isothermischer G a rra umIsothermischer G a rra um

Die beste Kochleistung bei höchster Energieeffizienz 

Cool DoorCool Door

Während jeder Funktion ist das Glas der Außentür kalt, um Verbrennungsgefahr zu vermeiden 

A ir-Fry  (A IRFRY op t iona les Z ub ehör)A ir-Fry  (A IRFRY op t iona les Z ub ehör)

Leichtere und schmackhaftere Speisen dank des Air-Fry-Korbs (optionales Zubehör) 

S ing le  T urb ineSing le  T urb ine

Der Ofen ist mit einem Ventilator und einem ringförmigen Heizelement ausgestattet, das das Garen mit Umluft
ermöglicht. 
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