
Dimensões 60 cm

Fa míl ia   Forno

T ip o d e  energ ia      Elétrico

Fonte  d e  energ ia  d o forno       Elétrico

T ip o d e  cocçã o      Termoventilado

Cód ig o EA N    8017709109516

Desig n  Série Piano Design

Cor Aço inox

A ca b a mentos     Polido

Sér ie  Plano

M a ter ia l     Aço inox

T ip o d e  a ço inox      Aço inox polido

T ip o d e  v id ro       Clear1

T ip o d e  ser ig ra fia        Símbolos

Estét ica  d a  p orta      Porta com painel

Pux a d or    Puxador série Piano Design

Cor d o p ux a d or      Puxador inox

Log ót ip o    Logótipo embutido

Coma nd os   Comandos Série Evoluzione

Cor d os coma nd os    Inox

Coma nd os   Comandos N° d e  coma nd os     2

N° funções 7

Prog ra ma s a utomá t icos       No

Rece ita s p essoa is     No

Funções d e  forno 

Estático  Ventilado  Termoventilado

Grill curto  Grill  Grill ventilado

Base com ventilador

F67-7

Design

Comandos

Programas / Funções
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Op ções d e  p rog ra ma çã o       
d o temp o d e  cocçã o    

Programador de fim

T emp oriza d or     Sim

Pré  a q uecimento rá p id o       Sim

T emp era tura  mínima     50 °C

T emp era tura  má x ima       250 °C

Nº  d e  nív e is  p a ra       
ta b ule iros  

4

Nº  d e  v ent i la d ores         1

Nº  d e  lâ mp a d a s         2

T ip o d e  i lumina çã o        Halogénio

Potência  d a s lâ mp a d a s         20 W

Ilumina çã o na  a b ertura    
d a  p orta  

Sim

Potência  d a  resistência  
infer ior 

1200 W

Potência  d a  resistência  
sup er ior 

1100 W

Potência  d a  resistência  
g r i l l   

1800 W

Potência  d o g r i l l  la rg o          2900 W

Potência  d a  resistência  
circula r 

2700 W

T ecnolog ia  d e   
temp era tura  d a  p orta     

Porta de temperatura
controlada

N° d e  v id ros d a  p orta        3

Sistema  d e 
a rre fecimento 

Tangencial

C ircuito d e
a rre fecimento 

Circuito de arrefecimento
simples

Red uçã o d a  v e locid a d e        
d o s istema  d e   
a rre fecimento 

Sim

Dimensões úte is  d o  
inter ior  d a  ca v id a d e        
(A x Lx P)  

316x460x412 mm

Controlo d a
temp era tura 

Eletrónico

M a ter ia l  d a  ca v id a d e             Aço inox

Cla sse  energ ét ica     A

Volume út i l   55 l

Consumo d e  energ ia  p or    
c ic lo na  conv ecçã o   
na tura l 

0.83 KWh

Consumo d e  energ ia  p or    
c ic lo na  conv ecçã o   
na tura l :  

2.99 MJ

Consumo d e  energ ia  p or    
c ic lo na  conv ecçã o   
força d a 

5.00 MJ

Consumo d e  energ ia  p or    
c ic lo na  conv ecçã o   
força d a 

1.39 KWh

N° d e  fornos   1

Índ ice  d e  e fic iência     
energ ét ica 

106,4 %

G re lha  com t ra v ã o        1 T a b ule iro d e  v id ro         1

Opções

Especificações técnicas

    

Performance / Etiqueta energética

 

Acessórios incluídos
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G re lha  p a ra  inser ir  no       
ta b ule iro  

1

T ensã o (Volts)   220-240 V

Corrente  (A mp eres)    13 A

Potência  e lé t r ica    
nomina l

3000 W

Freq uência  (Hz)   50 Hz

Comp rimento d o ca b o   
d e  a l imenta çã o     

115 cm

Ligação elétrica
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Symbols glossary

Classe de eficiência energética do produto
declarada na etiqueta energética e na ficha do
produto e em conformidade com os regulamentos
UE.

Sistema de arrefecimento tangencial: sistema de
ventilação que obriga o ar a circular à volta do
eletrodomésticos para que estes mantenham as
superfícies dentro de temperaturas seguras.

Descongelação: ao selecionar esta função, o
forno ativa a ventilação, sem ligar o
aquecimento. Assim, os alimentos irão
descongelar à temperatura ambiente, mas mais
rapidamente.

Número de vidros da porta. Assim, a Smeg
garante que o exterior da porta nunca excede os
50°C. Esta tecnologia evita queimaduras. Ideal
para proteger as crianças.

Elétrico: a fonte de energia do forno é a
eletricidade.

Esmalte EverClean: esmalte especial antiácido e
pirolítico que tem um agradável brilho e é menos
poroso, o que ajuda a manter a superfície interior
do forno mais limpa.

Ventilador + resistência inferior: A combinação de
ventilador e a resistência inferior é indicada para
terminar os alimentos quando já estão prontos no
interior.

Ventilador + resistência superior + resistência
inferior: indicada para gratinados de pequenas
dimensões, fornecendo os consumos de energia
mais baixos durante a cozedura.

Resistência superior+inferior (cozedura
tradicional ou estática): o calor, ao provir
simultaneamente de cima e de baixo, torna este
sistema apto para qualquer alimento. A cozedura
tradicional, denominada também como estática,
é apta para cozinhar um só prato. Ideal para
assados, pão, tortas recheadas e
particularmente carnes gordas como ganso e
pato.

Ventilador + resistência circular (cozedura
ventilada): indicado para cozinhar alimentos
diferentes sobre várias alturas, desde que
necessitem da mesma temperatura e do mesmo
tipo de cozedura. A circulação de ar quente
garante uma instantânea e uniforme distribuição
do calor. Será possível, por exemplo, cozinhar ao
mesmo tempo peixes, verduras e biscoitos sem
misturar odores, nem sabores.

Grill: o calor procedente da resistência grill
permite conseguir ótimos resultados de
gratinados, sobretudo em carnes de média /
pequena espessura e, em combinação com o
assador (consoante os modelos), permite
terminar a cozedura dourando uniformemente os
alimentos. Ideal para salsichas, costeletas e
bacon.

Grill central: mediante a ação do calor emanado
apenas pelo elemento central do grill, é possível
gratinar pequenas porções de carne, peixe e
verduras.

Grill ventilado: o ventilador faz uma maior
mistura do ar reduzindo o efeito do calor intenso
do grill, proporcionando excelentes grelhados. Os
dois níveis de cima são recomendados para
cozinhar, os dois debaixo podem ser usados para
aquecer os alimentos.

Iluminação com duas lâmpadas de halogéneo em
lados e alturas diferentes para melhorar a
visibilidade independentemente do número de
tabuleiros e níveis em que se encontram
inseridos.

Pré-aquecimento: esta opção pode ser usada
para alcançar a temperatura desejada em
poucos minutos.

Tabuleiro protetor do teto removível: um
tabuleiro entre o topo da cavidade e as
resistências superiores permite manter o teto
limpo, facilitando a limpeza. Uma aba na frente a
tapar as resistências, evita o risco de
queimaduras.
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Identifica a quantos níveis de altura é possível
colocar os tabuleiros no interior do forno.

Controlo eletrónico: permite manter a
temperatura dentro do forno com variações
apenas entre os 2 e 3°C. Isso permite cozinhar
refeições muito sensíveis às mudanças de
temperatura, como bolos, suflês e pudins.

Indica a capacidade da cavidade do forno em
litros.

Indica a capacidade da cavidade do forno em
litros.
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