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FPF2002EGM

Catégorie
Famille
Type
Version
Code EAN

Esthétique

Esthétique
Couleur

Finition

Position du logo

Ustensiles de cuisine
Ustensiles de cuisson

Poéles
WW
8017709356057

Années 50

Vert Emeraude

Mat

Sur la poignée, En dessous

Couleur du fond
Matériau de la base
Finition du bord
Type de poignée(s)

Inox

Inox
Largeur rectifiée
Poignée longue

Matériau du corps Aluminium forgé & froid Couleur des poignée(s) Inox
Revétement interne Céramique antiadhésive Matériau des poignée(s) Inox AlISI304
Couleur interne Noir Finition des poignée(s) Brillant
Technologie
Diamétre 20 cm Surfaces de cuisson Induction, Gaz,
Autres diameétres 20, 24,28 cm compatibles Vitrocéramique, Electrique
disponibles Utilisable au four Jusqu'a 250°C/480°F
Diameétre de contact du 140 mm Lavable au lave- Oui
dessous vaisselle
Volume 151 Sans métaux lourds Oui
Epaisseur de la base 4.5 mm Sans nickel Oui
Nombre de couches 3 Revétement interne Oui
anti-adhésives sans PFAS
Fixation poignée(s) Rivetée
Informations logistiques
Poids net 1,180 kg Largeur de I'emballage 473 mm
Largeur du produit 463 mm secondaire
Poids brut 1,599 kg Profondeur de 273 mm
I'emballage secondaire
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Hauteur du produit 84 mm Hauteur de I'emballage 183 mm
Profondeur du produit 254 mm secondaire
Dimensions du produit  84x463x254 mm
(mm)

Dimensions du produit 183x473x273 mm
emballé (mm)
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Alternative products

FPF2002CRM

Créme

FPF2002BLM

Noir
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Benefit (TT)

Revétement céramique sans PFAS : la surface noire brillante et durable garantit des performances durables, un
brunissement uniforme et un nettoyage facile

La poignée en acier inox a une prise confortable qui permet de soulever facilement la casserole sans s'ébouillanter

Convient & tous les plans de cuisson et & tous les fours jusqu'a 250°C

Base radiante brevetée pour une distribution optimale de la chaleur

Tailles disponibles : 20 cm, 24 cm, 28 cm
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