
Fa mil iaFa mil ia Encimera de cocción

Insta la ciónInsta la ción Perfil semifilo o enrasada

DimensiónDimensión 80 cm

A limenta ciónA limenta ción Eléctrico

T ip olog íaT ip olog ía Inducción con campana integrada

Filt ra ciónFi lt ra ción Extracción

Control  e lect rónicoControl  e lect rónico Sí

Cód ig o EA NCód ig o EA N 8017709279783

Cla se  e fic iencia  energ ét ica  ( EEC)Cla se  e fic iencia  energ ét ica  ( EEC) A++

Estét icaEstét ica Universal

ColorColor Negro

A ca b a d oA ca b a d o Cristal

M a ter ia lM a ter ia l Cristal

T ip o d e  v id r ioT ip o d e  v id r io Cerámico

Bord e  d e  v id r ioBord e  d e  v id r io Borde recto

Re ji l la sRe ji l la s Parrillas de fundición

T ip o d e  reg ula ción ma nd osT ip o d e  reg ula ción ma nd os Control táctil

Reg ula ción ma nd os S l id erReg ula ción ma nd os S l id er Sí

Posic ión ma nd osPosic ión ma nd os Frontal

Color  d e  la  ser ig ra fíaColor  d e  la  ser ig ra fía Gris

Número d e  zona s d e  cocción p or ind ucciónNúmero d e  zona s d e  cocción p or ind ucción 4

Op ciones d e  p rog ra ma ción t iemp oOp ciones d e  p rog ra ma ción t iemp o Apagado automático

Número d e  zona s d e  cocción con b oosterNúmero d e  zona s d e  cocción con b ooster 4

Número d e  zona s flex ib lesNúmero d e  zona s flex ib les 2

T ecla  p r inc ip a l on/offT ecla  p r inc ip a l on/off Sí

N iv e les d e  p otenciaNiv e les d e  p otencia 9

A uto-VentA uto-Vent Sí

Número tota l  d e  zona s d e  cocciónNúmero tota l  d e  zona s d e  cocción 4

HOBD682DHOBD682D

EstéticaEstética

  

Programas/FuncionesProgramas/Funciones

 

OpcionesOpciones
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Op ción M ult izoneOp ción M ult izone Sí

T ip o d e  zona  flex ib leT ip o d e  zona  flex ib le MultiZona

Hueco está nd a rHueco está nd a r 492-493x802-803 mm

Función a utomá t icaFunción a utomá t ica
ma ntenimientoma ntenimiento
eb ull ic ióneb ull ic ión

Sí

M a ntenimiento d e l ca lorM a ntenimiento d e l ca lor Sí

Función a utomá t ica  d eFunción a utomá t ica  d e
cocción a  b a jacocción a  b a ja
temp era turatemp era tura

Sí

T emp oriza d or fin d eT emp oriza d or fin d e
coccióncocción

4

Op ción p a roOp ción p a ro Sí

Cuenta minutosCuenta minutos 1

A la rma  a cúst ica  d e  finA la rma  a cúst ica  d e  fin
d e  cocciónd e  cocción

Sí

Visua l iza ción d e l t iemp oVisua liza ción d e l t iemp o
resta nteresta nte

Sí

Op ción d e  b loq ueoOp ción d e  b loq ueo
b otones/seg ur id a d  p a rab otones/seg ur id a d  p a ra
niñosniños

Sí

Inic io rá p id oInic io rá p id o Sí

Se lección rá p id a  d eSe lección rá p id a  d e
niv e lesniv e les

Sí

A d a p ta ción a utomá t icaA d a p ta ción a utomá t ica
a l d iá metro d e  la  ol laa l d iá metro d e  la  ol la

Sí

Sensor d e  p resencia  d eSensor d e  p resencia  d e
ol la sol la s

Sí

Detención a utomá t icaDetención a utomá t ica
en ca so d een ca so d e
d esb ord a mientod esb ord a miento

Sí

Ind ica d or d e  ca lorInd ica d or d e  ca lor
resid ua lresid ua l

Sí

Protección contraProtección contra
encend id o a ccid enta lencend id o a ccid enta l

Sí

Da tos nomina les d eDa tos nomina les d e
conex ión e léct r icaconex ión e léct r ica

7545 W

Corr ienteCorr iente 33 A

T ensión (V)T ensión (V) 220-240 V

T ensión 2  (V)T ensión 2  (V) 380-415 V

T ip o d e  ca b le  e léct r icoT ip o d e  ca b le  e léct r ico Yes, Single and Double
phase

Frecuencia  (Hz)Frecuencia  (Hz) 50/60 Hz

La rg o d e l ca b le  d eLa rg o d e l ca b le  d e
a l imenta cióna limenta ción

120 cm

BorneraBornera 6 polos

T ip o d e  reg ula ciónT ip o d e  reg ula ción
ca mp a naca mp a na

Touch Capacitive

Color  LedColor  Led Blanco

Pa nta l laPa nta l la Sí

         

Características técnicasCaracterísticas técnicas

 
Anterior izquierda - Inducción - Multizona - 2.10 kW - Booster 3.70 kW - 23.0x21.0 cm

Posterior izquierda - Inducción - Multizona - 2.10 kW - Booster 3.70 kW - 23.0x21.0 cm

Posterior derecha - Inducción - Multizona - 2.10 kW - Booster 3.70 kW - 23.0x21.0 cm

Anterior derecha - Inducción - Multizona - 2.10 kW - Booster 3.70 kW - 23.0x21.0 cm

Multizone left - Booster 3.70 kW - 46.0x21.0 cm

Multizone right - Booster 3.70 kW - 46.0x21.0 cm

Conexión eléctricaConexión eléctrica

Controles (Campana)Controles (Campana)

Programas / Funciones (Campana)Programas / Funciones (Campana)
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N.° d e  v e locid a d esN.° d e  v e locid a d es 8

Ve locid a d  intensiv aVe locid a d  intensiv a 2

Otra s funcionesOtra s funciones AUTOVENT

A juste  d e l t iemp o d e  laA juste  d e l t iemp o d e  la
ca mp a naca mp a na

Inicio retardado

A uto-VentA uto-Vent Sí

Ca p a cid a d  má x ima  d eCa p a cid a d  má x ima  d e
a sp ira ción ena sp ira ción en
mod a lid a d  l ib re  (P0 )mod a lid a d  l ib re  (P0 )

750 m³/h

Potencia  motorPotencia  motor 220 W

Nº  d e  Fi lt rosNº  d e  Fi lt ros 1

Fi lt ros a nt ig ra saFi lt ros a nt ig ra sa Inox

Ind ica d or ca mb io d eInd ica d or ca mb io d e
fi l t rosfi l t ros

Sí

Efic ienciaEfic iencia
Fluid od iná mica  (FDE)Fluid od iná mica  (FDE)

37,60

Cla se  d e  e fic ienciaCla se  d e  e fic iencia
fluid o d iná mico (FDEC)fluid o d iná mico (FDEC)

A

Cla se  d e  e fic iencia  d eCla se  d e  e fic iencia  d e
i lumina ción (LE)i lumina ción (LE)

0,0 lux/W

Efic iencia  d e  i lumina ciónEfic iencia  d e  i lumina ción
(LEC)(LEC)

NA

Efic iencia  d e  fi l t ra d o d eEfic iencia  d e  fi l t ra d o d e
g ra sa  (G FE)g ra sa  (G FE)

85,1 %

Cla se  d e  e fic iencia  d eCla se  d e  e fic iencia  d e
fi l t ra d o d e  g ra sa  (G FEC)fi l t ra d o d e  g ra sa  (G FEC)

B

Flujo d e  a ire  a  laFlujo d e  a ire  a  la
v e locid a d  mínimav e locid a d  mínima
(Qmin)(Qmin)

145 m³/h

Flujo d e  a ire  a  laFlujo d e  a ire  a  la
má x ima  p otenciamá x ima  p otencia
(Qma x )(Qma x )

500 m³/h

Flujo d e  a ire  en p osic iónFlujo d e  a ire  en p osic ión
re forza d a  Qb oost )re forza d a  Qb oost )

710 m³/h

Emisiones sonora s en e lEmisiones sonora s en e l
a ire  p ond era d a s p or e la ire  p ond era d a s p or e l
v a lor  A  en su a justev a lor  A  en su a juste
mínimo d e  ut i l iza ciónmínimo d e  ut i l iza ción
norma l: (SPEmin)norma l: (SPEmin)

42 dBA

Emisiones sonora s en e lEmisiones sonora s en e l
a ire  p ond era d a s p or e la ire  p ond era d a s p or e l
v a lor  A  en su a justev a lor  A  en su a juste
má x imo d e  ut i l iza ciónmá x imo d e  ut i l iza ción
norma l:  (SPEma x )norma l:  (SPEma x )

66 dBA

Emisiones sonora s en e lEmisiones sonora s en e l
a ire  p ond era d a s p or e la ire  p ond era d a s p or e l
v a lor  A  en p osic iónv a lor  A  en p osic ión
ult ra rrá p id a  oult ra rrá p id a  o
re forza d a :  re forza d a :  (SPEb oost )(SPEb oost )

78 dBA

Fa ctor  a umento d eFa ctor  a umento d e
t iemp o (F)t iemp o (F)

0,6

Índ ice  d e  e fic ienciaÍnd ice  d e  e fic iencia
energ ét ica  p r imeraenerg ét ica  p r imera
ca v id a dca v id a d

33,3

Ca ud a l d e  a ire  med id oCa ud a l d e  a ire  med id o
en e l  me jor  p unto d een e l  me jor  p unto d e
efic iencia  (Qb ep )e fic iencia  (Qb ep )

414 m³/h

Presión d e  a ire  med id aPresión d e  a ire  med id a
en e l  me jor  p unto d een e l  me jor  p unto d e
efic iencia  (Qb ep )e fic iencia  (Qb ep )

471 Pa

Entra d a  d e  p otenciaEntra d a  d e  p otencia
e léct r ica  med id a  en e le léct r ica  med id a  en e l
me jor  p unto d emejor  p unto d e
efic iencia  (W b ep )efic iencia  (W b ep )

144 W

Niv e l d e  p otenciaNiv e l  d e  p otencia
a cúst ica  má s a lta  (Lw a )a cúst ica  má s a lta  (Lw a )

66 dBA

Freq uenza  ca p p aFreq uenza  ca p p a 50-60 Hz

Características Técnicas (Campana)Características Técnicas (Campana)

Rendimiento / Etiqueta Energética (Campana)Rendimiento / Etiqueta Energética (Campana)

Conexiones eléctricas (Campana)Conexiones eléctricas (Campana)
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Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

145 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

42 dBA

PresiónPresión 30 Pa

PotenciaPotencia 13 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

155 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

46 dBA

PresiónPresión 40 Pa

PotenciaPotencia 15 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

200 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

49 dBA

PresiónPresión 70 Pa

PotenciaPotencia 20 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

270 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

55 dBA

PresiónPresión 110 Pa

PotenciaPotencia 25 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

300 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

58 dBA

PresiónPresión 140 Pa

PotenciaPotencia 30 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

340 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

59 dBA

PresiónPresión 180 Pa

PotenciaPotencia 35 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

420 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

64 dBA

PresiónPresión 270 Pa

PotenciaPotencia 45 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

500 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

66 dBA

PresiónPresión 380 Pa

PotenciaPotencia 65 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

620 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

74 dBA

PresiónPresión 640 Pa

PotenciaPotencia 110 W

Ca p a cid a d  d eCa p a cid a d  d e
a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )a sp ira ción (IEC 6 1 5 9 1 )

710 m³/h

Rumorosid a d  (IECRumorosid a d  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

78 dBA

PresiónPresión 820 Pa

Potencia  ca mp a naPotencia  ca mp a na 220 W

Velocidad 1Velocidad 1 Velocidad 2Velocidad 2

Velocidad 3Velocidad 3 Velocidad 4Velocidad 4

Velocidad 5Velocidad 5 Velocidad 6Velocidad 6

Velocidad 7Velocidad 7 Velocidad 8Velocidad 8

Velocidad intensivaVelocidad intensiva Velocidad Intensiva 2Velocidad Intensiva 2
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Accesorios CompatibleAccesorios Compatible

FLT HOBDFLT HOBD

Filtro cerámico antiolor regenerable apto
para el kit de recirculación (accesorio
KITF6HOBD) de la placa de cocción con
campana integrada modelos
HOBD682D y HOBD682R

KIT EHOBDKIT EHOBD

Kit extracción opcional para Hobd:
tubos para instalación en modo
extracción

KIT EHOBD4KIT EHOBD4

Kit de filtrado (salida lateral) opcional
para Hobd: tubo 1,5 mt y curva

KIT F6 HOBDKIT F6 HOBD

Kit de recirculación para Hobd: tubos
+ filtro antiolor regenerable + rejilla en
acero inoxidable con fijación
magnética (fácil de quitar) que
encajan en un zócalo de min. 6 cm

T PKT PK

Parrilla de acero inoxidable para cocinar
platos de Teppanyaki
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Symbols glossarySymbols glossary

Auto-Vent: gracias a la función Auto-Vent, la
velocidad de succión de la campana se ajusta
automáticamente en función de la temperatura y
la potencia seleccionada en la placa.

Opción Booster: La opción Booster presente en
las placas de inducción permite que las ollas
funcionen a la máxima potencia, cuando es
necesario cocinar alimentos que requieren una
cocción muy intensa.

Rejillas de hierro fundido: estas rejillas son
resistentes a altas temperaturas. Sólidos y
robustos, han sido diseñados para facilitar el
movimiento y el reposicionamiento de las ollas en
la superficie.

Bloqueo de control: la opción de bloqueo de
mandos, presente en diferentes tipos de
productos, le permite bloquear todas las
funciones y programas establecidos, así como los
controles, para una seguridad total,
especialmente en presencia de niños.

Touch control Control Slider: El dispositivo particular de control
Slider, permite ajustar el calor de las cuatro
zonas con simples movimientos circulares de los
dedos en los controles.

This function allows you to keep cooked food
warm without burner it

Función de fusión: la función de fusión le permite
establecer el nivel de potencia adecuado para
derretir alimentos delicados como el chocolate y
la mantequilla, sin comprometer el sabor.

Multizona: con la opción Multizona, la zona de
cocción se puede utilizar como una gran
superficie de cocción o dividirse en dos áreas
distintas. Cada uno se adapta automáticamente
al tamaño y la posición del contenedor y solo
calienta el área requerida, asegurando la mejor
distribución de calor y la máxima efectividad.

Anti-desbordamiento: el dispositivo especial
anti-desbordamiento apaga la placa en
presencia de desbordamientos de líquido.

All cooking zones can be reduced to the minimum
power level, so the hob can be left unattended for
a short period without food overcooking or
burning. Then just press again this function, the
previously set power levels can be reactivated.

Selección rápida: con la opción de selección
rápida, la cocción comienza al grado de
temperatura máxima y luego disminuye
automáticamente después de un cierto período
de tiempo.

Avance rápido: el botón de avance rápido
aumenta rápidamente el nivel de potencia de
acuerdo con la configuración preestablecida,
haciendo que el elemento calefactor funcione al
máximo hasta que se alcance la temperatura.

Indicador de calor residual: después de apagar la
zona de cocción, el indicador de calor residual
indica si el área aún está caliente,
aprovechándola para mantener calientes los
alimentos. Cuando la temperatura ha caído por
debajo de 60 ° C, la luz se apagará.

Cocción a fuego lento: la función Cocción a fuego
lento identifica el nivel de potencia del calor
adecuado para hacer recetas que requieren una
cocción lenta, evitando pegar los alimentos a la
cacerola, haciendo que se quemen o hiervan
demasiado.

Tiempo transcurrido: la función le permite
verificar el tiempo transcurrido desde el inicio de
una sesión de cocción.
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Temporizador: Con el temporizador es posible
programar el apagado de las zonas de cocción
después de un tiempo de funcionamiento
establecido, que varía de 1 a 99 minutos. Cuando
finaliza el período preestablecido, la placa se
apaga y se activa una señal acústica.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Ind uct ion hob sInd uct ion hob s

Fast cooking and precise temperature control 

G la ssG la ss

Brightness and elegance in the kitchen: the acid-etched glass gives the surface a refined, modern look that enhances
the space. 

Cera micCera mic

Stability and design even up to 700°C: the cooktop material resists high temperatures without deforming,
maintaining aesthetics and functionality even with intensive use. 

Ca st  ironCa st  iron

Solid and sturdy, easy to clean and maintain every day, thanks to the cast-iron pan supports—an emblem of long-
lasting efficiency and durability. 

Immediate access to functions via touch display, for simple and intuitive control 

Control  knob  p osit ion fronta lControl  knob  p osit ion fronta l

Instant and intuitive control thanks to front controls, easily accessible for practical use. 

Keep  W a rm funct ionKeep  W a rm funct ion

Dishes always served at the right temperature, even after cooking, thanks to the Keep Warm function 

Nine power levels and Boost function for optimal cooking performance 

M e lt ing /Low  temp era ture  cooking  funct ionM elt ing /Low  temp era ture  cooking  funct ion

Delicate ingredients like butter or chocolate can be melted at 44°C in a controlled way 

M ult iZ oneM ult iZ one

Large surface created by joining two contiguous zones, perfect for large dishes 

In addition to their sleek aesthetics and contemporary design, Smeg induction hobs are equipped with innovative
technologies. The Multizone function guarantees maximum flexibility in the use of the hob and endless cooking
possibilities, expanding the cooking area to suit the shape and size of different pans

A nt i-g rea se  fi l te rsA nt i-g rea se  fi l te rs

Easy cleaning thanks to durable stainless steel grease filters 
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