
Fa mil leFa mil le Table de cuisson

T y p e  d 'enca strementT y p e  d 'enca strement Semi-affleurant ou affleurant

DimensionDimension 83 cm

A limenta t ionA limenta t ion Electrique

T y p eT y p e Induction avec hotte intégrée

Fi lt ra t ionFi lt ra t ion A évacuation

Comma nd es é lect roniq uesComma nd es é lect roniq ues Oui

Cod e  EA NCod e EA N 8017709341893

Cla sse  d 'e ffica cité  énerg ét iq ueCla sse  d 'e ffica cité  énerg ét iq ue A+

Esthét iq ueEsthét iq ue Universel

CouleurCouleur Noir

Finit ionFinit ion Verre

M a tér ia uM a tér ia u Verre

T y p e  d e  v erreT y p e  d e  v erre Céramique

Bord  d e  la  v it reBord  d e  la  v it re Droit

G r i l lesG ri l les Inox

T y p e  d e  comma nd esT y p e  d e  comma nd es Multi Slider

S l id erS l id er Oui

Couleur  d es LEDCouleur d es LED Blanc

Posit ion d es comma nd esPosit ion d es comma nd es Frontal

Couleur  d e  la  sér ig ra p hieCouleur d e  la  sér ig ra p hie Gris

Nomb re  d e  foy ers ind uct ionNomb re  d e  foy ers ind uct ion 4

Op t ions d e  p rog ra mma t ion d e  la  d uréeOp t ions d e  p rog ra mma t ion d e  la  d urée Arrêt automatique

Nomb re  d e  foy ers a v ec b oosterNomb re  d e  foy ers a v ec b ooster 4

Nomb re  d e  zones flex ib lesNomb re  d e  zones flex ib les 2

T ouche  p r inc ip a le  on/offT ouche  p r inc ip a le  on/off Oui

N iv ea ux  d e  p uissa nceNiv ea ux  d e  p uissa nce 9

Nomb re  tota l  d e  foy ersNomb re  tota l  d e  foy ers 4

HOBD682D2HOBD682D2

EsthétiqueEsthétique

 

Programmes / FonctionsProgrammes / Fonctions
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Op t ion M ult izoneOp t ion M ult izone Oui

T y p e  d e  Z one  Flex ib leT y p e  d e  Z one  Flex ib le Multizone

Enca strementEnca strement 490x750 mm

Fonct ion M ijota g eFonct ion M ijota g e Oui

M a int ien a u cha udM a int ien a u cha ud Oui

Fonct ion Fa ire  Fond reFonct ion Fa ire  Fond re Oui

M inuter ie  fin d e  cuissonM inuter ie  fin d e  cuisson 4

Op t ion Pa useOp t ion Pa use Oui

M inuteurM inuteur 1

Sig na l sonore  fin d eSig na l sonore  fin d e
cuissoncuisson

Oui

Ind ica teur temp sInd ica teur temp s
résid ue lrésid ue l

Oui

Verroui l la g eVerroui l la g e
comma nd es /  Sécur itécomma nd es /  Sécur ité
enfa ntenfa nt

Oui

Quick sta rt  /  Déma rra g eQuick sta rt  /  Déma rra g e
ra p id era p id e

Oui

Sé lect ion ra p id e  d esSé lect ion ra p id e  d es
niv ea uxniv ea ux

Oui

A d a p ta t ionA d a p ta t ion
a utoma t iq ue  a ua utoma t iq ue  a u
d ia mètre  d es ca sserolesd ia mètre  d es ca sseroles

Oui

Détect ion a utoma t iq ueDétect ion a utoma t iq ue
d u récip ientd u récip ient

Oui, minimum 9 cm

Détect ion a utoma t iq ueDétect ion a utoma t iq ue
d e  la  ca sserole  e t  d e  lad e  la  ca sserole  e t  d e  la
comma nd e re la t iv ecomma nd e re la t iv e

Oui

A uto-a rrê t  en ca s d eA uto-a rrê t  en ca s d e
d éb ord ementd éb ord ement

Oui

A fficha g e  cha leurA fficha g e  cha leur
résid ue l lerésid ue l le

Oui

Protect ion p our mise  enProtect ion p our mise  en
ma rche  a ccid ente l lema rche  a ccid ente l le

Oui

A utres a ccessoiresA utres a ccessoires Kit de filtration et filtre à
charbon régénérable inclus

Puissa nce  nomina lePuissa nce  nomina le 7620 W

IntensitéIntensité 33 A

T ensionT ension 220-240 V

T ension 2T ension 2 380-415 V

T y p e  d e  câ b leT y p e  d e  câ b le
d 'a l imenta t ion insta l léd 'a l imenta t ion insta l lé

Oui, mono et biphasé

Fréq uenceFréq uence 50/60 Hz

Long ueur d u câ b leLong ueur d u câ b le
d 'a l imenta t iond 'a l imenta t ion

120 cm

Borne  d e  ra ccord ementBorne  d e  ra ccord ement 6 pôles

T y p e  d e  p r iseT y p e  d e  p r ise No

OptionsOptions

         

TechnologieTechnologie

   
Avant gauche - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 3.00 kW - 21.0x19.0 cm

Arrière gauche - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 3.00 kW - 21.0x19.0 cm

Arrière droit - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 3.00 kW - 21.0x19.0 cm

Avant droit - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 3.00 kW - 21.0x19.0 cm

Multizone left - Booster 3.70 kW - 46.0x21.0 cm

Multizone right - Booster 3.70 kW - 46.0x21.0 cm

Accessoires inclusAccessoires inclus

Raccordement électriqueRaccordement électrique
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Rég la g e  comma nd esRég la g e  comma nd es
hottehotte

Commandes tactiles

Couleur d es LEDCouleur d es LED Blanc

A fficheurA fficheur Oui

Fonct ion d ép a rt  d iffé réFonct ion d ép a rt  d iffé ré Oui

Nomb re  d e  v itessesNomb re  d e  v itesses 8

Vitesse  intensiv eVitesse  intensiv e 2

A uto-VentA uto-Vent Oui

Ca p a cité  d 'a sp ira t ion àCa p a cité  d 'a sp ira t ion à
l 'a ir  l ib re  (P0 )l 'a ir  l ib re  (P0 )

650 m³/h

Puissa nce  d u moteurPuissa nce  d u moteur 220 W

Nomb re  d e  fi l t resNomb re  d e  fi l t res 1

Fi lt res a nt i-g ra issesFi lt res a nt i-g ra isses Inox

Fi lt res cha rb on fournisFi lt res cha rb on fournis Oui régénérable

T émoin d eT émoin d e
remp la cement  d esremp la cement  d es
fi l t resfi l t res

Oui

Effica citéEffica cité
fluid od y na miq ue  (FDE)fluid od y na miq ue  (FDE)

32.10

Cla sse  d 'e ffica citéCla sse  d 'e ffica cité
fluid od y na miq uefluid od y na miq ue

A

Effica cité  lumineuse  (LE)Effica cité  lumineuse  (LE) 0.0 lux/W

Cla sse  d 'e ffica citéCla sse  d 'e ffica cité
lumineuselumineuse

NA

Effica cité  d e  fi l t ra t ionEffica cité  d e  fi l t ra t ion
d es g ra isses (G FE)d es g ra isses (G FE)

85.1 %

Cla sse  d 'e ffica cité  d eCla sse  d 'e ffica cité  d e
fi l t ra t ion d es g ra issesfi l t ra t ion d es g ra isses
(G FEC)(G FEC)

B

Déb it  d 'a ir  à  la  v itesseDéb it  d 'a ir  à  la  v itesse
minima leminima le

230 m³/h

Déb it  d 'a ir  à  la  v itesseDéb it  d 'a ir  à  la  v itesse
ma x ima lema x ima le

500 m³/h

Déb it  d 'a ir  en mod eDéb it  d 'a ir  en mod e
intensif ou "b oost"intensif ou "b oost"
(Qb oost )(Qb oost )

630 m³/h

Emission a coust iq ue  d eEmission a coust iq ue  d e
l 'a ir  p ond érée  à  lal 'a ir  p ond érée  à  la
v itesse  minima lev itesse  minima le
(SPEmin)(SPEmin)

49 dBA

Emission a coust iq ue  d eEmission a coust iq ue  d e
l 'a ir  p ond érée  à  lal 'a ir  p ond érée  à  la
v itesse  ma x ima lev itesse  ma x ima le
(SPEma x )(SPEma x )

68 dBA

Emission a coust iq ue  d eEmission a coust iq ue  d e
l 'a ir  p ond érée  à  lal 'a ir  p ond érée  à  la
v itesse  intensiv ev itesse  intensiv e
(SPEb oost )(SPEb oost )

73 dBA

Fa cteur d 'a ug menta t ionFa cteur d 'a ug menta t ion
d u temp s (F)d u temp s (F)

0.8

Ind ice  d 'e ffica citéInd ice  d 'e ffica cité
énerg ét iq ueénerg ét iq ue

44.2

Déb it  d 'a ir  mesuré  a uDéb it  d 'a ir  mesuré  a u
p oint  d e  rend ementp oint  d e  rend ement
ma x ima lma x ima l

359 m³/h

Pression d 'a ir  mesuréePression d 'a ir  mesurée
a u p oint  d e  rend ementa u p oint  d e  rend ement
ma x ima l ma x ima l (Pb ep )(Pb ep )

549 Pa

Puissa nce  é lect r iq ue  àPuissa nce  é lect r iq ue  à
l 'ent rée  mesurée  a ul 'ent rée  mesurée  a u
p oint  d e  rend ementp oint  d e  rend ement
ma x ima lma x ima l

139 W

Niv ea u d e  b ruit  a uNiv ea u d e  b ruit  a u
rég la g e  le  p lus é lev érég la g e  le  p lus é lev é

68 dBA

Commandes (hotte)Commandes (hotte)

Programmes / Fonctions (hotte)Programmes / Fonctions (hotte)

Caractéristiques techniques (hotte)Caractéristiques techniques (hotte)

Performance / Etiquette énergétique (hotte)Performance / Etiquette énergétique (hotte)
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Fréq uence  hotteFréq uence  hotte 50-60 Hz

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

230 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

49 dBA

PressionPression 280 Pa

Puissa ncePuissa nce 40 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

270 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

51 dBA

PressionPression 370 Pa

Puissa ncePuissa nce 50 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

340 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

55 dBA

PressionPression 450 Pa

Puissa ncePuissa nce 90 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

370 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

60 dBA

PressionPression 450 Pa

Puissa ncePuissa nce 90 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

400 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

62 dBA

PressionPression 500 Pa

Puissa ncePuissa nce 100 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

435 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

63 dBA

PressionPression 550 Pa

Puissa ncePuissa nce 120 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

460 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

65 dBA

PressionPression 600 Pa

Puissa ncePuissa nce 150 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

500 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

68 dBA

PressionPression 620 Pa

Puissa ncePuissa nce 170 W

Raccordement électrique (hotte)Raccordement électrique (hotte)

Vitesse 1Vitesse 1 Vitesse 2Vitesse 2

Vitesse 3Vitesse 3 Vitesse 4Vitesse 4

Vitesse 5Vitesse 5 Vitesse 6Vitesse 6

Vitesse 7Vitesse 7 Vitesse 8Vitesse 8
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Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

540 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

70 dBA

PressionPression 625 Pa

Puissa ncePuissa nce 180 W

Ca p a cité  d 'a sp ira t ionCa p a cité  d 'a sp ira t ion
(IEC 6 1 5 9 1 )(IEC 6 1 5 9 1 )

630 m³/h

Niv ea u sonore  (IECNiv ea u sonore  (IEC
6 0 7 0 4 -2 -1 3 )6 0 7 0 4 -2 -1 3 )

73 dBA

PressionPression 630 Pa

Puissa ncePuissa nce 220 W

Vitesse intensiveVitesse intensive Vitesse intensive 2Vitesse intensive 2
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Accessoires CompatiblesAccessoires Compatibles

CON6 0 HCON6 0 H

Connecteur plat pour tubes de 220*60
mm. Il permet de connecter plusieurs
tubes du kit KITEHOBD4.

CON9 0 HCON9 0 H

Connector for rectangular tubes high
90 mm. Size external 227*94*63 mm,
internal 223*90*63 mm

FLT HOBD2FLT HOBD2

n.2 high-performance carbon filters
regenerable up to 8 times, washing it in
the dishwasher and drying it at max 70°
in the oven for max 120 minutes

FLT ST DHOBD2FLT ST DHOBD2

G RI6 0 HG RI6 0 H

Rectangular Louvred grille, external size
246*80 mm and internal 226*60*50 mm

G RILLPLA T EG RILLPLA T E

Grille viande universel pour tables de
cuisson gaz, induction, vitrocéramique
et électrique. Surface antiadhésive
idéale pour la cuisson de la viande, du
fromage et des légumes. Dimensions :
410 x 240 mm.

G RIX6 HG RIX6 H

Stainless steel ventilation grille, size
426*60 mm.

KIT DT 5 0 X1 0KIT DT 5 0 X1 0

tape for installation kit of HOBD*2. 10
m lenght. 50 mm width.

KIT EHOBD1 0KIT EHOBD1 0

Ducted kit for HOBD*2 with tubes and
curve high 10 mm.

KIT EHOBD4KIT EHOBD4

Kit de filtrage (sortie latérale) en
option pour Hobd : tube de 1,5 m et
courbe

KIT REBFLOWKIT REBFLOW

Rectangular grid used in ventilation
system, 290 x 160 mm. Backdraft
Damper for for regulating the air flow
from the kitchen. Compatible for
HOBD*2 models.

KIT RHOBD6KIT RHOBD6

Mounting kit for recirculating
installation: pipes and curves to be
mounted in a plinth of minimum 6cm
height. Available for HOBD*2 series.

KIT SEBLKIT SEBL

Squared grid used in ventilation system
with backdraft Damper for regulating
the air flow from the kitchen. Compatible
for HOBD*2 models.

RED6 0 HRED6 0 H

Reducer from 90 to 60 mm suitable for
rectangular tube of 220 mm. Size:
220x90x92 mm

T PKT PK

Plaque teppan yaki en aluminium
entourée en haut et en bas par une
couche d'inox, à poser directement sur
tables induction ou plan de cuisson des
centres de cuisson induction. Dimensions
: 325 x 265 x 20 mm (L x H x P sans
poignées) 325 x 265 x 55 mm (L x H x P
avec poignées)

T PKPLA T ET PKPLA T E

Plaque universelle pour tables de
cuisson gaz, induction, vitrocéramique
et électrique. Surface antiadhésive
idéale pour la cuisson du poisson, des
œufs et des légumes. Dimensions :
410 X 240 mm.
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Symbols glossarySymbols glossary

Détection automatique et permanente des
casseroles

Option Booster : Le booster permet aux plaques
à induction et vitrocéramiques de fonctionner en
puissance maximale, lorsqu’il est nécessaire de
cuisiner des plats demandant une cuisson plus
intense.

Verrouillage commandes : L'option verrouillage
des commandes, présente sur différents types de
produits, permet de verrouiller toutes les
fonctions et programmes sélectionnés ainsi que
les commandes, pour une sécurité totale,
notamment en présence d'enfants.

Slider : Les commandes par Slider, très intuitives
et pratiques, permettent de régler le niveau de
puissance en appuyant ou en faisant simplement
glisser le bout des doigts.

La fonction de Maintien au chaud permet de
garder les aliments cuits au chaud. Dans ce mode
la zone de chauffage fonctionne à une capacité
minimale pendant 120 minutes, puis s’éteint
automatiquement.

Faire Fondre : La fonction Faire Fondre vous
permet de régler le niveau de puissance
approprié pour faire fondre des aliments délicats
comme le chocolat et le beurre, sans
compromettre leur goût.

Multizone : Avec l'option Multizone, la zone de
cuisson peut être utilisée comme grande surface
de cuisson ou divisée en deux zones distinctes.
Chaque zone s'adapte automatiquement à la
taille et à la position du conteneur et ne chauffe
que la surface nécessaire, assurant la meilleure
distribution de la chaleur et une efficacité
maximale.

Sécurité antidébordement : Le dispositif de
sécurité anti-débordement spécial coupe la
plaque de cuisson en cas de débordement de
liquide.

Option Pause Sélection rapide, avec une seule touche, la
cuisson commence au plus haut niveau, puis se
réduit automatiquement au fil du temps. Idéale
pour les plats qui nécessitent une ébullition
rapide puis une cuisson continue sans contrôle
constant (par exemple, le bouillon de bœuf).

Accélérateur de chauffe : La touche accélérateur
de chauffe augmente rapidement le niveau de
puissance en fonction des réglages prédéfinis,
permettant à l'élément chauffant de travailler au
maximum jusqu'à ce que la température soit
atteinte.

Sliders individuels Premium pour chaque zone

Indicateur de chaleur résiduelle : Après avoir
éteint la zone de cuisson, l'indicateur de chaleur
résiduelle indique si la zone est encore chaude,
l'utilisant ainsi pour garder les aliments au chaud.
Lorsque la température est tombée en dessous
de 60°C, la lumière s'éteint.

Mijotage : La fonction Mijotage identifie le niveau
de chaleur approprié pour les recettes qui
nécessitent une cuisson lente, en évitant de coller
les aliments dans la cocotte, de les brûler ou de
les faire bouillir trop.

Temps écoulé : Cette fonction vous permet de
contrôler le temps écoulé depuis le début d'un
processus de cuisson.

Minuterie : La minuterie permet de programmer
l'extinction des zones de cuisson après un temps
de fonctionnement réglé, variant de 1 à 99
minutes. Une fois la période préréglée écoulée, la
plaque s'éteint et un signal sonore est activé.

Détection d'une casserole de 9 cm de diamètre
minimum
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Pla q ues d e  cuisson à  ind uct ionPla q ues d e  cuisson à  ind uct ion

Cuisson rapide et contrôle précis de la température 

VerreVerre

Luminosité et élégance dans la cuisine : le verre dépoli confère à la surface un aspect raffiné et moderne qui met en
valeur l'espace. 

Céra miq ueCéra miq ue

Stabilité et design même jusqu'à 700°C : le matériau de la plaque de cuisson résiste aux températures élevées sans
se déformer, conservant ainsi l'esthétique et la fonctionnalité même en cas d'utilisation intensive. 

A cie r  inox y d a b leA cie r  inox y d a b le

Solide et facile à entretenir au quotidien : ne casse pas en cas de chute, résiste à la rouille, se nettoie facilement avec
des détergents et n'absorbe pas les liquides ni les odeurs. 

Cuisson précise et polyvalente avec commandes Multi Slider et LED blanches, alliant fonctionnalité et design
minimaliste 

Comma nd es en p osit ion fronta leComma nd es en p osit ion fronta le

Contrôle instantané et intuitif grâce aux commandes frontales, facilement accessibles pour une utilisation pratique. 

Fonct ion M a int ien a u cha udFonct ion M a int ien a u cha ud

Des plats toujours servis à la bonne température, même après cuisson, grâce à la fonction Maintien au chaud 

9 niveaux de puissance et fonction Boost pour des performances de cuisson optimales 

Fonct ion d e  fusion/cuisson à  b a sse  temp éra tureFonct ion d e  fusion/cuisson à  b a sse  temp éra ture

Les ingrédients délicats comme le beurre ou le chocolat peuvent être fondus à 44°C de manière contrôlée 

M ult iZ oneM ult iZ one

Grande surface créée par la jonction de deux zones contiguës, parfaite pour les grands plats 

Outre leur esthétique épurée et leur design contemporain, les plaques de cuisson à induction Smeg sont dotées de
technologies innovantes. La fonction Multizone garantit une flexibilité d'utilisation maximale et des possibilités de
cuisson infinies, en agrandissant la surface de cuisson pour s'adapter à la forme et à la taille des casseroles.

F i lt res a nt i-g ra isseFi lt res a nt i-g ra isse

Nettoyage facile grâce aux filtres à graisse durables en acier inoxydable 
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Détect ion a utoma t iq ue  p erma nente  d u p ot  a v ec ind ica t ion d u contrôle  a ssociéDétect ion a utoma t iq ue  p erma nente  d u p ot  a v ec ind ica t ion d u contrôle  a ssocié

Activation automatique de la zone de cuisson appropriée avec Autopot Detection, reconnaissant la casserole sans
intervention de l'utilisateur 

Comma nd es ré t roécla irées a v ec LED b la nchesComma nd es ré t roécla irées a v ec LED b la nches

Commandes rétroéclairées avec LED blanches pour une esthétique raffinée et une visibilité discrète 

Connex ion a utoma t iq ue  entre  la  hot te  intég rée  e t  la  p la q ue  d e  cuissonConnex ion a utoma t iq ue  entre  la  hot te  intég rée  e t  la  p la q ue  d e  cuisson

Réglage automatique de la hotte en fonction de la puissance de la table de cuisson pour une extraction toujours
optimisée 

Plus de confort même après la cuisson : la fonction Delay éteint automatiquement la hotte après le temps défini,
éliminant ainsi les odeurs et l'humidité 

23/07/2025SMEG SPA


	HOBD682D2
	Esthétique
	Programmes / Fonctions
	Options
	Technologie
	Accessoires inclus
	Raccordement électrique
	Commandes (hotte)
	Programmes / Fonctions (hotte)
	Caractéristiques techniques (hotte)
	Performance / Etiquette énergétique (hotte)
	Raccordement électrique (hotte)
	Vitesse 1
	Vitesse 2
	Vitesse 3
	Vitesse 4
	Vitesse 5
	Vitesse 6
	Vitesse 7
	Vitesse 8
	Vitesse intensive
	Vitesse intensive 2
	Accessoires Compatibles
	Symbols glossary
	Benefit (TT)


