
T uotery hmä   Ammattikäyttöön tarkoitetut
kohotuskaapit

Sop ii  Kiertoilmauunit 600 x 400 mm -
GN1/1

Sop ii  ALFA1035-sarja; Pinottava
ALFA420-sarja

Ra tka isut   Kahvilat/viinibaarit, Hotellit, Ravintolat/pubit,
Leipomo/Konditorio, Pakasteleivonnaisten ala,
Elintarvikkeiden vähittäisala, Muu ruoka-ala, Catering ja
laitokset, QSR

Vä ri   Ruostumaton teräs/musta

Lä mp öt i la nsä ä d in         Manuaalinen

Enimmä islä mp öt i la      60°C

Virta lä hd e    230V 1N 50/60Hz - 2,4kW

Pelt ika p a siteet t i        12 uunipellit EN 600x400 -
GN 1/1

Pe lt ien v ä l inen e tä isy y s          75 mm

Enimmä isp a ino  
p inottuna

180 kg

Ved en tä y t tö     Manuaalinen säiliö

M a ter ia a l i       2FLT6-suodattimet mukana

Sä hköp istokkeen ty y p p i       (F;E) Schuko

T uotteen mita t  (Lx Sx K)      820x890x705 mm Nettop a ino (kg )    52 kg

LEV1035

Humidified proofer for 12 trays EN 600x400 or 12 GN1/1, suitable for
ALFA1035 and stacked ALFA420/425 models, max. temperature 60°C,
75mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2,4kW, dim. (LxPxH) 820x890x705
mm

Käyttökohteet

Estetiikka

Rakenne

Sähköliitäntä

Logistiikkatiedot

12.11.2026SMEG SPA



Pa kka uksen mita t  
(Lx Sx K) 

940x890x850 mm Bruttop a ino   62,8 kg
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