
Sous-fa mil le   Étuves professionnelles

Comp a t ib le  a v ec        séries ALFA420 et ALFA410

Comp a t ib le  a v ec        séries ALFA1035; Séries ALFA420
superposables

U t i l isa teurs p otent ie ls         Bars/Cafés; Hôtels; Restaurants/ Traiteurs;
Boulangerie/Pâtisserie; Laboratoires industriels
boulangerie et pâtisserie; Boucheries; Industrie de
transformation de la viande ; Ecoles; QSR

Sug g éré  p our     Boulangerie

Couleur Inox / Noir

Contrôle  d e  temp éra ture      Manuel

T emp éra ture  ma x ima le        60°C

A limenta t ion é lect r iq ue        230V 1N 50/60Hz - 2,4kW

Ca p a cité  d es p la q ues         12 trays EN 600x400 - GN
1/1

Dista nce  entre  les  
p la q ues  

75 mm

Poid s ma x imum  
sup erp osé 

180 kg

Cha rg ement  d e  l 'ea u        Manuel sur le fond de la
cuve

M a tér ie l     oui

Pied s rég la b les     No

T y p e  d e  p r ise         (F;E) Schuko

LEV1035

Étuve avec humidification pour 12 plateaux EN 600x400 ou 12 GN1/1,
compatible avec les modèles ALFA1035 et ALFA420/425 empilés,
température max. 60°C, espacement des plateaux 75mm, 230V/1N/50-
60Hz, 2,4kW, dim. (LxPxH) 820x890x705 mm

Distribution

Esthétique

Construction

Raccordement électrique

Informations logistiques
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Dimensions of the
p rod uct  (W x Dx H)     

820x890x705 mm

Pa cked  p rod uct   
d imensions (W x Dx H)   

940x890x850 mm

Poid s net  52 kg

G ross w e ig h     62,8 kg
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