
Fa mig l ia    Lievitatori

T ip olog ia    Lievitatore umidificato

U t i l izza b ile  su        Forni convezione 600x400 mm -
GN1/1

Comp a t ib i le  con       Forni serie ALFA1035; Forni serie
ALFA420 sovrapposti

La rg hezza  d e l p rod otto        820 mm

Profond ità  d e l p rod otto       890 mm

A ltezza  d e l Prod otto      705 mm

Soluzioni Bar/Caffetterie/Enoteche; Hotel; Ristoranti/Pub;
Panetteria/Pasticceria; Industria/Surgelati; Food retail;
Laboratori industriali; Mense/Catering; Ristorazione
veloce

Consig l ia to p er     Prodotti da forno

Colore Inox/Nero

Control lo temp era tura    Manuale

T emp era tura  ma ssima      60°C

Potenza  a ssorb ita    230V 1N 50/60Hz - 2,4kW

Ca p a cità  teg l ie       12 teglie EN 600x400 - GN
1/1

Dista nza  t ra  le  teg l ie         75 mm

Peso ma ssimo
sup p orta to  

180 kg

Ca rico a cq ua    Manuale su fondo vasca

G ua rnizione  p orta     Sì

Pied ini  reg ola b i l i        Sì

Sp ina  (F;E) Schuko

LEV1035

Lievitatore umidificato 12 teglie EN 600x400 o GN1/1, per modelli ALFA1035
e ALFA420/425 sovrapposti, temperatura max.60°C, distanza tra le teglie
75mm, 230V/1N/50-60Hz, 2,4kW, dim. (LxPxH) 820x890x705 mm

Destinazione

Estetica

Costruzione

Collegamento Elettrico
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