
G rup a  p rod uktow a       Blachy 600x400

Od p ow ied ni d la      pieców konwekcyjnych na blachy
600x400 mm - GN1/1

Od p ow ied ni d la      pieców z serii ALFA1035; pieców z
serii ALFA420 piętrowanych

Rozw i ąza nia  Kawiarnie - Puby; Hotele; Restauracje; Piekarnie -
Ciastkarnie; Przemysł mrożonych wyrobów piekarniczych;
Sprzedaż detaliczna żywności; Inny przemysł spożywczy;
Catering i Instytucje; QSR

Kolor Stal nierdzewna / Czarny

T emp era ture  control     Ręczny

M a ksy ma lna   
temp era tura 

60°C

M oc p rzy   łączeniow a  230V 1N 50/60Hz - 2,4kW

Pojemność b la ch   12 trays EN 600x400 - GN
1/1

Od leg  łość m i ęd zy
b la cha mi  

75 mm

M a x imum w eig ht    
sta cked

180 kg

W a ter loa d    Manual on tank floor

M a ter ia    ł Tak

W ty czka   (F;E) Schuko

W a g a  net to      52 kg

LEV1035

Humidified proofer for 12 trays EN 600x400 or 12 GN1/1, suitable for
ALFA1035 and stacked ALFA420/425 models, max. temperature 60°C,
75mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2,4kW, dim. (LxPxH) 820x890x705
mm

Dystrybucja

Linia wzornicza

Konstrukcja

Podłączenie elektryczne

Informacje logistyczne
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W y mia ry  p rod uktu     
(Sx G x W )   

820x890x705 mm

W y mia ry  
za p a kow a neg o     
p rod uktu Sx G x W    

940x890x850 mm

G ross w e ig h     62,8 kg
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