
Sub fa míl ia    Acessórios para fornos profissionais

U t i l iza çã o       Estufa

Comp a t ív e l  com       Forno de convecção 600x400 mm -
GN1/1

Comp a t ív e l  com       ALFA1035 series; Empilhado séries
ALFA420

La rg ura   820 mm

Profund id a d e  d o p rod uto         890 mm

A ltura  705 mm

Soluções Bares/ Coffee shops/ Wine bars; Hotelaria; Restaurantes/
Pubs; Padarias e pastelarias; Indústria de comida
congelada; Retalho alimentar; Outras indústrias de
comida; Catering e cantinas; QSR

Ind ica d o p a ra      Padaria / Pastelaria

Cor Aço Inox/Preto

T emp era ture  control     Manual

T emp era tura  má x ima       60°C

Fonte  d e  energ ia     230V 1N 50/60Hz - 2,4kW

Ca p a cid a d e  d e       
ta b ule iro  

12 trays EN 600x400 - GN
1/1

Distâ ncia  entre 
ta b ule iros  

75 mm

M a x imum w eig ht    
sta cked

180 kg

W a ter loa d    Manual on tank floor

M a ter ia l     Sim

Ficha  e lé t r ica      (F;E) Schuko

LEV1035

Humidified proofer for 12 trays EN 600x400 or 12 GN1/1, suitable for
ALFA1035 and stacked ALFA420/425 models, max. temperature 60°C,
75mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2,4kW, dim. (LxPxH) 820x890x705
mm

Mercado

Design

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS

Ligação elétrica

Dados de logística

07/12/2025SMEG SPA



Pa cked  p rod uct   
d imensions

xx Peso l íq uid o (kg )     52 kg
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