
Prod uktg rup p    Professionella jässkåp

Pa ssa r t i l l      Konvektionsugnar 600 x 400 mm –
GN1/1

Pa ssa r   ALFA1035-serien; Staplade
ALFA420-serier

Potent ie l la  a nv ä nd a re          Barer / kaféer, Hotell, Restauranger/pubar,
Bageri/konditori, Branschen frysta bageriprodukter,
Livsmedelsdetaljhandel, Annan livsmedelsindustri,
Catering och institutioner, QSR

Fä rg  Rostfritt stål/svart

T emp era turreg la g e       Manuell

M a x imum temp era tur      60°C

Strömförsör jning  230V 1N 50/60Hz - 2,4kW

Bleck ka p a cite t      12 plåtar EN 600x400 - GN
1/1

A v stå nd  me lla n g e jd ers          75 mm

M a x ima l v ikt  sta p la d          180 kg

Va tteninta g   Manuell tank

M a ter ia l     Ja

T y p  a v  konta kt       (F;E) Eurokontakt

Prod uktens må tt 
(Bx Dx H) 

820x890x705 mm Nettov ikt  (kg )    52 kg

LEV1035

Humidified proofer for 12 trays EN 600x400 or 12 GN1/1, suitable for
ALFA1035 and stacked ALFA420/425 models, max. temperature 60°C,
75mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2,4kW, dim. (LxPxH) 820x890x705
mm

Distribution

Estetisk linje

Konstruktion

Elektrisk anslutning

Logistisk information

2026-09-01SMEG SPA



M å tt  emb a lla g e      
(Bx Dx H) 

940x890x850 mm Bruttov ikt   62,8 kg

2026-09-01SMEG SPA


	LEV1035
	Distribution
	Estetisk linje
	Konstruktion
	Elektrisk anslutning
	Logistisk information


