
U nterka teg or ieU nterka teg or ie Bleche 600x400

Prod uktty pProd uktty p Humidified proofer

Komp a t ib e l  m itKomp a t ib e l  m it Konvektionsöfen 600x400mm GN1/1

Prod uktb re iteProd uktb re ite 800 mm

Prod uktt ie feProd uktt ie fe 900 mm

Prod ukthöheProd ukthöhe 600 mm

Einsa tzb ere ichEinsa tzb ere ich Bars/Kaffees; Hotels/Pensionen; Restaurants/Catering;
Bäckereien/Konditoreien; Industrielle Produktion für
Konditoreien & Bäckereien; Metzgereien; Fleischerei;
Schulen; QSR

Einsa tzb ere ichEinsa tzb ere ich Bars/Kaffees

T emp era tur  ma x .T emp era tur  ma x . 90Â°C

Stromv ersorg ung  /St romv ersorg ung  /
Le istung sa ufna hmeLe istung sa ufna hme

230V 1N 50/60Hz - 2kW

A nza hl Einschüb eA nza hl Einschüb e 12 trays

Dista nce  a mong  t ra y sDista nce  a mong  t ra y s 70 mm

LEV1035XVLEV1035XV

12 trays humidified proofer for ALFA1035 and stacked ALFA420/425
models, max. temperature 60°C, 70mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2kW,
780x900x600

EinsatzbereichEinsatzbereich

KonstruktionKonstruktion
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