
Prod uktg rup p e     Profesjonelle heveskap

Pa sser for  Konveksjonsovner 600 x 400 mm -
GN1/1

Pa sser for  ALFA420 og ALFA410 serie;
ALFA625 serie

Løsning er  Kaffebarer/vinbarer, Hoteller, Restauranter/puber,
Bakeri/Konditori, Frossenbakstindustri, Mathandel, Annen
matindustri, Catering og institusjoner, QSR

Fa rg e   Rustfritt stål/sort

T emp era turkontrol l     Manuell

Høy este  temp era tur     60°C

Strømforsy ning  230V 1N 50/60Hz - 2,4kW

Fa tka p a site t      8 stekebrett EN 600x400 -
GN 1/1

A v sta nd  me llom fa t       75 mm

M a ksima l v ekt  sta b le t         80 kg

Va nnla st   Manuell tank

M a ter ia le     2FLT6-filtre inkludert

Støp se lty p e     (F;E) Schuko

Prod uktmå l (Bx Dx H)     800x678x866 mm

Emb a lla sjemå l (Bx Dx H       850x790x1000 mm

Nettov ekt  (kg )    36 kg

Bruttov ekt   50 kg

LEV420

Humidified proofer for 8 trays EN 600x400 or GN1/1, suitable for
ALFA410/ALFA420/425 and ALFA625 models, max. temperature 60°C,
75mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2,4kW, dim. (LxPxH) 800x678x866
mm

Målgruppe

Estetisk linje

Konstruksjon

Elektrisk tilkobling

Logistisk informasjon
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