
Sub fa mil iaSub fa mil ia Bandejas hornos 600x400

T ip olog íaT ip olog ía Humidified proofer

A d ecua d o p a raA d ecua d o p a ra Hornos convencionales 600x400 mm
- GN1/1; Convection ovens 435x320
mm

A d ecua d o p a raA d ecua d o p a ra ALFA420 and ALFA410 series;
ALFA625 series

A nchuraA nchura 800 mm

Profund id a dProfund id a d 800 mm

A lturaA ltura 930 mm

U sua rios p otencia lesU sua rios p otencia les Cafeterías - Vinotecas; Hoteles; Restaurantes - Pubs;
Panaderías - Pastelerías; Industria de panadería
congelada; Comercio minorista de alimentos; Otra
industria alimentaria; catering e Instituciones; QSR

U sua rios p otencia lesU sua rios p otencia les Panadería

T emp era tura  má x imaT emp era tura  má x ima 90°C

Fuente  d e  a l imenta ciónFuente  d e  a l imenta ción 230V 1N 50/60Hz - 2kW

Ca p a cid a d  d e  la sCa p a cid a d  d e  la s
b a nd e ja sb a nd e ja s

8 bandejas

Dista ncia  entreDista ncia  entre
b a nd e ja sb a nd e ja s

70 mm

LEV420XVLEV420XV

8 trays humidified proofer for ALFA420/425 and ALFA625 models, max.
temperature 90°C, 70mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2kW,
810x800x950

DistribuciónDistribución

ConstrucciónConstrucción
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