
Sous-fa mil le   Étuves professionnelles

T y p e    Etuve avec humidification

Comp a t ib le  a v ec        séries ALFA420 et ALFA410; séries
ALFA43 et ALFA45

Comp a t ib le  a v ec        séries ALFA420 et ALFA410; séries
ALFA625

La rg eur d u p rod uit      800 mm

Profond eur d u p rod uit     800 mm

Ha uteur d u p rod uit     930 mm

U t i l isa teurs p otent ie ls         Bars/Cafés; Hôtels; Restaurants/ Traiteurs;
Boulangerie/Pâtisserie; Laboratoires industriels
boulangerie et pâtisserie; Boucheries; Industrie de
transformation de la viande ; Ecoles; QSR

Sug g éré  p our     Boulangerie

T emp éra ture  ma x ima le        90°C

A limenta t ion é lect r iq ue        230V 1N 50/60Hz - 2kW

Ca p a cité  d es p la q ues         8 plaques

Dista nce  entre  les  
p la q ues  

70 mm

Pa cked  p rod uct   
d imensions

xx

LEV420XV

8 trays humidified proofer for ALFA420/425 and ALFA625 models, max.
temperature 90°C, 70mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 2kW,
810x800x950
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