
Prod uktg rup p e     Professionelle hæveskabe

Eg net  t i l     Konvektionsovne 435 x 320 mm

Eg net  t i l     ALFA43 serie

Løsning er  Kaffebarer/Vinbarer, Hoteller, Restauranter/Pubber,
Bageri/Konditori, Frossen bagerindustri, Fødevarehandel,
Anden fødevareindustri, Catering og Institutioner, QSR

Fa rv e   Rustfrit stål/Sort

T emp era tursty r ing      Manual

M a ksima l temp era tur      60 °C

Strømforsy ning  230V 1N 50/60Hz - 1,2kW

Ba kker ka p a cite t      8 bakker 435x320

A fsta nd  me llem b a kker       75 mm

M a ksima l v æg t  sta b le t          60 kg

Va nd t i l førse l       Manuel tank

M a ter ia le     2FLT6 filtre inkluderet

St ik  (F;E) Schuko

Prod uktets d imensioner 
(Bx Dx H) 

600x678x876 mm

Emb a lla g emå l (Bx Dx H)        730x650x1000 mm

Nettov æg t   28 kg

Bruttov æg t    40 kg

LEV43

8 trays 435x320 humidified proofer for ALFA43 models, max. temperature
60°C, 70mm trays pitch, 230V/1N/50-60Hz, 1,2kW, dim. (LxPxH)
600x678x876 mm

Målgruppe

Æstetik

Konstruktion

Elektrisk tilslutning

Logistiske oplysninger
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