
Prod ukfa mil ieProd ukfa mil ie Espressomaschine

Prod uktty pProd uktty p Semi-Professionelle Kaffeemaschine

Ä sthet ikÄ sthet ik Specialty

Ser ieSer ie Botticelli

Fa rb eFa rb e Edelstahl

Ob erflä cheOb erflä che Poliert/Satiniert

M a ter ia l  d es G ehä usesM a ter ia l  d es G ehä uses Edelstahl

M a ter ia l  d erM a ter ia l  d er
Brühg rup p eBrühg rup p e

Messing

Fa rb e  d er  Brühg rup p eFa rb e  d er  Brühg rup p e Chrom

M a ter ia l  d erM a ter ia l  d er
He ißw a sser la nzeHe ißw a sser la nze

Edelstahl Cool-Touch

M a ter ia l  d erM a ter ia l  d er
A uffa ng scha leA uffa ng scha le

Edelstahl

M a ter ia l  d erM a ter ia l  d er
Da mp fla nzeDa mp fla nze

Edelstahl Cool-Touch

M a ter ia l  d esM a ter ia l  d es
T a ssenträ g ersT a ssenträ g ers

Edelstahl

Bed ienungBed ienung
Da mp f/He ißw a sserDa mp f/He ißw a sser

Kipphebel

M a ter ia l  Drehkneb e lM a ter ia l  Drehkneb e l Kunststoff Schwarz

W a sserta nkka p a zitä tW a sserta nkka p a zitä t 2,9 l

Kesse lsy stemKesse lsy stem Dualboiler

Kesse lka p a zitä t  fürKesse lka p a zitä t  für
Da mp fDa mp f

1,8 l

A b nehmb a rerA b nehmb a rer
W a sserta nkW a sserta nk

Ja

Kesse lka p a zitä t  fürKesse lka p a zitä t  für
Ka ffeeKa ffee

0,6 l

Kesse lma ter ia l  fürKesse lma ter ia l  für
Da mp fDa mp f

Kupfer und Messing

A rt  d er  Pump eA rt  d er  Pump e Rotation

Pump end ruckma nometerPump end ruckma nometer Ja

Pump end ruckPump end ruck 8 - 9 bar

Kesse ld ruckma nometerKesse ld ruckma nometer Ja

Brühd ruckma nometerBrühd ruckma nometer Ja

Sieb trä g er ø innenSieb trä g er ø innen 58 mm

Kontrol l leuchteKontrol l leuchte
Kesse ltemp era turKesse ltemp era tur

Ja

A b nehmb a reA b nehmb a re
T rop fscha leT rop fscha le

Ja

T hermo-PID-SteuerungT hermo-PID-Steuerung
für  Da mp ftemp era turfür  Da mp ftemp era tur

Ja

Brühg rup p eBrühg rup p e E61

Elekt ronischeElekt ronische
W a ssersta nd reg e lungW a ssersta nd reg e lung

Ja

A nt i-Va kuumv ent i lA nt i-Va kuumv ent i l Ja

Brühd ruck-Profi l-Brühd ruck-Profi l-
Kontrol le  (BPPC)Kontrol le  (BPPC)

Ja

T a ssenw ä rmerT a ssenw ä rmer Passiv
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T hermo-PID-SteuerungT hermo-PID-Steuerung
für  Ka ffeetemp era turfür  Ka ffeetemp era tur

Ja

Restw a sserrückführungRestw a sserrückführung Ja

Festw a ssera nschlussFestw a ssera nschluss Ja

Da mp fla nzeDa mp fla nze Ja

He ißw a sser la nzeHe ißw a sser la nze Ja, Cool-Touch

Sieb trä g ere insa tzSieb trä g ere insa tz Blindsieb/ Competizione 16
g/ Competizione 20 g

Re inig ung sb ürsteRe inig ung sb ürste Ja

Ed e lsta hl-T a mp erEd e lsta hl-T a mp er Ja

Port ionie rer  fürPort ionie rer  für
Ka ffeemehlKa ffeemehl

Ja

Sieb trä g erSieb trä g er 2 Ausläufe, Fascino
(bodenloser)

2 x  Ex tra  D ichtung en für2 x  Ex tra  D ichtung en für
Brühg rup p eBrühg rup p e

Ja

W a sserzula ufschla uchW a sserzula ufschla uch Ja

W a ssera b la ufschla uchW a ssera b la ufschla uch Ja

NetzsteckerNetzstecker (F;E) Schuko

M a x .M a x .
Le istung sa ufna hmeLe istung sa ufna hme

2380 W

Sp a nnungSp a nnung 220-240 V

Freq uenzFreq uenz 50/60 Hz

Lä ng e  d es Netzka b e lsLä ng e  d es Netzka b e ls 1,8 m

Prod uktt ie feProd uktt ie fe 450 mm

Prod uktb re iteProd uktb re ite 300 mm

Prod ukthöheProd ukthöhe 415 mm

Bre iteBre ite
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung

510 mm

T iefeT ie fe
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung

400 mm

HöheHöhe
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung

550 mm

Nettog ew ichtNettog ew icht 31,000 kg

Bruttog ew ichtBrut tog ew icht 34,930 kg

SerienzubehörSerienzubehör

Elektrischer AnschlussElektrischer Anschluss

Logistik-InformationenLogistik-Informationen
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Kompatibel ZubehörKompatibel Zubehör

LPA CEVNC0 1LPA CEVNC0 1

Kompatibel mit den Semi-
Professionellen Espressomaschinen
Cellini Evolution und Botticelli Specialty,
erhältlich in Canaletto-Walnuss und
Eiche. Ein exklusives Set, das sowohl
elegant als auch ergonomisch ist.

LPA CEVRO0 1LPA CEVRO0 1

Kompatibel mit den Semi-
Professionellen Espressomaschinen
Cellini Evolution und Botticelli
Specialty, erhältlich in Canaletto-
Walnuss und Eiche. Ein exklusives Set,
das sowohl elegant als auch
ergonomisch ist.

LPA CU PCE0 1LPA CU PCE0 1

6 Keramik-Espresso-Tassen mit
Untertassen, um einen perfekten
Espresso wie an der Bar zu genießen

LPA CU PG L0 1LPA CU PG L0 1

Ein Set von 6 Tassen und Untertassen
mit la Pavoni-Logo, erhältlich in
Keramik oder Glas, in der perfekten
Größe für Cappuccino.

LPA DOSBL0 1LPA DOSBL0 1

La Pavoni Edelstahl-Leveller-Tamper
mit ergonomischem Design für eine
gleichmäßige Verteilung des Kaffees, für
eine optimale Extraktion und
gleichbleibende Ergebnisse. Erhältlich in
rot und schwarz.

LPA DOSRD0 1LPA DOSRD0 1

La Pavoni Edelstahl-Leveller-Tamper
mit ergonomischem Design für eine
gleichmäßige Verteilung des Kaffees,
für eine optimale Extraktion und
gleichbleibende Ergebnisse. Erhältlich
in rot und schwarz.

LPA JU G SS0 1LPA JU G SS0 1

350 ml Edelstahl-Milchkännchen, mit la
Pavoni-Logo: für die perfekte
Milchkaffee-Kunst.

LPA KEYBL0 1LPA KEYBL0 1

LPA KEYRD0 1LPA KEYRD0 1 LPA M U G CE0 1LPA M U G CE0 1

Ein Set von 6 Tassen und Untertassen
mit la Pavoni-Logo, erhältlich in
Keramik oder Glas, die perfekte Größe
für Cappuccino

LPA PREPR0 1LPA PREPR0 1

Edelstahl-Tamper, 58 mm Durchmesser,
passend für alle Semi-Pro-
Espressomaschinen.

LPA SBOBC0 1LPA SBOBC0 1

„Fascino” oder bodenloser Portafilter
aus schwarzem Chrom für Semi-
Professionelle Espressomaschinen, 58
mm Durchmesser, ergonomisch und
funktional für präzise, professionelle
Kaffeeextraktion.

LPA A PROBL0 1LPA A PROBL0 1

Schwarze Barista-Schürze mit la
Pavoni-Logo. Eine praktische
Fronttasche und verstärkte Lederträger
machen sie zu einem funktionellen Must-
Have-Accessoire.
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