Wla Pavoni

Dal 1905 macchine per caffé

LPSBSSO3EU

Rodzina produktow
Typ

Linia wzornicza

Linia wzornicza
Seria

Kolor
Wykonczenie
Materiat korpusu
Materiat jednostki
zaparzajacej
Kolor jednostki
zaparzajacej

Ekspres do kawy

Potprofesjonalny ekspres do kawy

Specialty

Botticelli

Stal nierdzewna
Polerowane/Satynowe
Stal nierdzewna
Mosigdz

Chromowany

Specyfikacja techniczna

Pojemno$¢ zbiornika na

wode

System grzewczy
Pojemno$c¢ bojlera na
pareg

Wyjmowany zbiornik na

wode

Pojemnos$¢ bojlera do
kawy

Bojler parowy
Rodzaj pompy
Manometr bojlera
Manometr pompy
Manometr jednostki
zaparzajacej
Cisnienie pompy

291

Podwdjny bojler
1,81

Tak
0.6 1

MiedZ i mosigdz
Rotacyjna

Tak

Tak

Tak

8 -9 bar

Materiat lancy

doprowadzajacej ciepia

wode

Materiat tacki ociekowej

Materiat dyszy
spieniajgcej

Materiat podstawki pod

filizanki
Rodzaj pokretia
Materiat pokretia:

Przylacze wody
Odplyw wody
Srednica wewnetrzna

uchwytu filtra (z filtrem)

Lampka kontrolna
temperatury

Wyjmowana tacka
ociekowa

Grupa dozownikéw

Automatyczny
elektroniczny poziom
wody

Zawoér antyprézniowy

Regulacja profilowania

ci$nienia parzenia
(BPPC)

Stal nierdzewna

Stal nierdzewna
Stal nierdzewna

Stal nierdzewna

Dzwignia
Czarny bakelit

Tak
Tak
58 mm

Tak
Tak

E61
Tak

Tak
Tak
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System PID do Yes
temperatury kawy
System PID do Tak

temperatury pary

Akcesoria w standardzie

Slepe sito/ Competition 16
gr/ Competition 20 gr

Pedzelek do czyszczenia Tak
Tamper Inox Tak
Miarka do kawy Tak

Filtry

Podigczenie elektryczne

Wtyczka (F;E) Schuko
Moc 2380 W
Napiecie (V) 220-240V

Informacje logistyczne

Glebokos$¢ produktu 450 mm
Szeroko$¢ produktu 300 mm
Wysoko$€ produktu 415 mm
Szeroko$¢ opakowania 510 mm

Podgrzewacz do
filizanek

Dysza spieniajgca
Dysza do goracej wody

Uchwyt filtra / Kolba

Uszczelka filtra

Tube for water supply
connection

Rurka do
odprowadzania wody

Czestotliwo$é (Hz)
Diugos¢ przewodu
zasilajacego

Glebokos$¢ opakowania
Wysoko$¢ opakowania
(mm)

Waga netto (kg)
Waga brutto (kg)

Pasywny

Tak

Tak - zimny dotyk

Podwdéjna wylewka,

Fascino
Tak
Tak

Tak

50/60 Hz
1,8m

400 mm
550 mm

31.000 kg
34.930 kg
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Kompatybilne Akcesoria
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LPAAPROBLO1

Czarny fartuch z haftowanym logo La
Pavoni. Praktyczna przednia kieszen i
wzmocnione skérzane paski sprawiaja,
Ze jest to funkcjonalny i niezbedny
dodatek dla kazdego domowego
baristy.

LPACEVROO1

Zestaw ten, kompatybilny wytgcznie z
urzadzeniami Cellini Evolution i Botticelli
Specialty, jest dostepny w kolorze
orzecha Canaletto i dgbu. Ekskluzywny
zestaw, ktdry jest zaréwno elegancki,
jak i ergonomiczny.

LPACUPGLO1

A set of 6 cups and saucers with La
Pavoni logo, available in ceramic or
glass, the perfect size for cappuccino.

LPADOSRDO1

La Pavoni coffee leveler with ergonomic
design for even coffee distribution,
ensuring optimal extraction and
consistent results. Available in red and
black.

LPAKEYBLO1

Keychain with La Pavoni logo, available
in black or red.

LPAMUGCEO1

A set of 6 cups and saucers with La
Pavoni logo, available in ceramic or
glass, the perfect size for cappuccino

iapaont

LPACEVNCO1

Zestaw ten, kompatybilny wylacznie z
Cellini Evolution i Botticelli Specialty,
jest dostepny w kolorze orzecha
canaletto oraz debu. Ekskluzywny
zestaw, ktory jest zaréwno elegancki,
jak i ergonomiczny.

LPACUPCEO1

Ceramic espresso 6-cup set, for
enjoying a perfect espresso like at the
bar

LPADOSBLO1

La Pavoni coffee leveler with
ergonomic design for even coffee
distribution, ensuring optimal
extraction and consistent results.
Available in red and black.

LPAJUGSSO1

35cl milk jug in stainless steel, with La
Pavoni logo: designed to help you
achieve perfect latte art.

LPAKEYRDO1

Keychain with La Pavoni logo,
available in black or red.

LPAPREPRO1

Stainless steel coffee tamper, 58mm
diameter to fit all Semi-Pro coffee
machines.

LA PAVONI SPA

16.09.2025



= ®
| Wla Pavoni |

Dal 1905 macchine per caffé

LPASBOBCO1

"Fascino" or bottomless Black-Chrome
portafilter for Semi-Pro coffee machines,
58mm diameter, ergonomic and
functional for precise, professional coffee
extraction.
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Benefit (TT)

Boiler manometer

Boiler pressure manometer ensures quality and consistency in every espresso extraction
Fascino filter holder

Bottomless portafilter for enhanced consistency, richer crema, and improved espresso flavor
Cellini Steam Wand

The stainless steel steam wand delivers perfectly smooth and velvety milk froth

Pressure manometer

Precise pressure control: the built-in manometer ensures easy and accurate monitoring for consistently perfect
extractions

Water supply connection

Possibility to connect directly to the mains water supply for continuous operation

Dual PID

Dual PID system for precise control of both steam and coffee temperatures, ensuring flawless extractions
BPPC manometer

Pressure manometer on the brewing group to monitor and adjust the water pressure during extraction
Dual boiler

The dual boiler system with electronic temperature control ensures consistent heat and allows simultaneous
preparation of coffee and milk froth

Tamper inox

Stainless steel coffee tamper, ideal for pressing coffee to the perfect level

Control levers

Easy-shift levers for simple activation of steam and hot water

Portafiltro diam.58 mm LP

Professional 58 mm portafilter: engineered for consistent extractions and exceptional coffee quality
Drip tray

Removable drip tray for easy and effortless cleaning
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