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Dal 1905 macchine per caffé

LPSGEGO3NO

Tuoteryhma
Tyyppi

Estetiikka

Estetiikka
Sarja
Vari

Pinnan viimeistely
Rungon materiaali

Rungon vari

Espresso-kahvikone
Puoliammattilaistason kahvikone

Abile

Guru

Ruostumaton terés
Kiiltava
Ruostumaton terés
Kiillotettu terdas

Tekniset ominaisuudet

Vesisdilion tilavuus
Lammittimen tyyppi

LisaGtoimintojen

Idmmittimen tilavuus
Kahvilammittimen

materiaali

Irrotettava vesisdilio
Kahvilammittimen

tilavuus
Steam Boiler

Lammittimen tilavuus

Pumpun tyyppi

Pumpun painemittari

Pumpun paine
Lammittimen
painemittari

31
Kaksoisladmmitin
1,81

Kupari ja messinki

Kylla
0,61

Kupari ja messinki

Pyoriva
Kylla
20 bar
Kylla

Uuttamisyksikén
materiaali

Uuttamisyksikén vari

Kuumavesisuuttimen
materiaali

Hoéyrysuuttimen
materiaali

Tarjottimen materiaali

PID kahvin lampétilalle
Liitanta vesiverkkoon

Uuttamisyksikon
painemittari

Ladmpotilan merkkivalo
PID héyryn lampaotilalle
Annosteluyksikko

Elektroninen
automaattinen
vedentaso

Tyhjionpoistosuodatin
Brewing Pressure
Profiling Control (BPPC)

Kupin Idmmitin
Hoyrysuutin

Kuumavesisuutin

Messinki

Kromattu

Ruostumaton terés-Cool

Touch

Ruostumaton terés-Cool

Touch
Terds

Kyllé
Kylla
Kylla

Kylla
Kylla
E61

Kylla

Kylla
Kylla

Passivo
Kylla

Kylla
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Vakiovarusteet

Suodattimet

Puhdistusharja
Tampperi
Mittalusikka

Sahkaéliitanta

Sahkopistokkeen tyyppi
Teho
Jannite (V)

Logistiikkatiedot

Tuotteen syvyys
Tuotteen leveys
Tuotteen korkeus
Leveys (mm)
pakkauksessa

2 kuppia/ Cieco/ Kilpailu 16
g/ Kilpailu 20 g

Kylla

Kylla

Kylla

(F;E) Schuko
1520 W
220-240V

425 mm
330 mm
425 mm
515 mm

Suodatinpidike
Suodatintiiviste
Putki vedensy6ttoon
liittamiseksi
Vedentyhjennysputki

Taajuus (Hz)
Virtajohdon pituus

Syvyys (mm)
pakkauksessa

Korkeus (mm)
pakkauksessa

Nettopaino (kg)
Bruttopaino (kg)

Kaksi suutinta, Fascino

Kylla
Kylla

Kylla

50 Hz
1,8m

385 mm
550 mm

28,000 kg
30,000 kg
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Benefit (TT)

Boiler manometer

Boiler pressure manometer ensures quality and consistency in every espresso extraction
Fascino filter holder

Bottomless portafilter for enhanced consistency, richer crema, and improved espresso flavor
Cellini Steam Wand

The stainless steel steam wand delivers perfectly smooth and velvety milk froth

Pressure manometer

Precise pressure control: the built-in manometer ensures easy and accurate monitoring for consistently perfect
extractions

Water supply connection

Possibility to connect directly to the mains water supply for continuous operation

PID temperature controller

PID system for consistently flawless coffee thanks to precise temperature management

Dual PID

Dual PID system for precise control of both steam and coffee temperatures, ensuring flawless extractions
BPPC manometer

Pressure manometer on the brewing group to monitor and adjust the water pressure during extraction
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