
Prod ukfa mil ie    Espressokaffeemaschine

Prod uktty p   Semi-Professionelle Kaffeemaschine

Ä sthet ik   Abile

Ser ie  Evoluzione

Fa rb e   Edelstahl

Ob erflä che   Hochglanz

M a ter ia l  d es G ehä uses         Edelstahl

Fa rb e  G ehä use      Edelstahl-Hochglanz

M a ter ia l  d er     
Brühg rup p e  

Messing

Fa rb e  d er  Brühg rup p e         Chrom

M a ter ia l  d er     
He ißw a sser la nze    

Edelstahl Cool-Touch

M a ter ia l  d er     
Da mp fla nze  

Edelstahl Cool-Touch

M a ter ia l  d es     
T a ssenträ g ers   

Metall

A nze ig e  W a sserma ng e l/T a nk            Ja

W a sserta nkka p a zitä t        3 l

Kesse lsy stem   Zweikreiser (Kessel mit
Wärmetauscher)

A b nehmb a rer   
W a sserta nk  

Ja

Kesse lka p a zitä t      1,8 l

A rt  d er  Pump e      Rotation

Kesse ld ruckma nometer    Ja

Pump end ruckma nometer    Ja

Brühd ruckma nometer   Ja

Pump end ruck   20 bar

Festw a ssera nschluss    Ja

Kontrol l leuchte 
Kesse ltemp era tur  

Ja

Brühg rup p e    E61

Elekt ronische
W a ssersta nd reg e lung     

Ja

A nt i-Va kuumv ent i l       Ja

T a ssenw ä rmer     Passiv

Da mp fla nze    Ja

He ißw a sser la nze      Ja
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Sieb trä g ere insa tz      1 Tasse 7g/ 2 Tassen 14g/
Blindsieb

Re inig ung sb ürste     Ja

T a mp er    Ja

Port ionie rer  für  
Ka ffeemehl

Ja

Sieb trä g er    1 Auslauf, 2 Ausläufe

2 x  Ex tra  D ichtung en für     
Brühg rup p e  

Ja

W a sserzula ufschla uch     Ja

W a ssera b la ufschla uch       Ja

Netzstecker (F;E) Schuko

M a x .  
Le istung sa ufna hme   

1520 W

Sp a nnung   220-240 V

Freq uenz  50 Hz

Lä ng e  d es Netzka b e ls        1,8 m

Prod uktt ie fe    425 mm

Prod uktb re ite    330 mm

Prod ukthöhe  410 mm

Bre ite
T ra nsp ortv erp a ckung     

515 mm

T iefe 
T ra nsp ortv erp a ckung     

385 mm

Höhe
T ra nsp ortv erp a ckung     

550 mm

Nettog ew icht   28,000 kg

Bruttog ew icht    30,000 kg

Serienzubehör

Elektrischer Anschluss

Logistik-Informationen

16.09.2025LA PAVONI SPA



Benefit (TT)

Boile r  ma nometer  

Boiler pressure manometer ensures quality and consistency in every espresso extraction 

Ce l l ini  Stea m W a nd    

The stainless steel steam wand delivers perfectly smooth and velvety milk froth 

Pressure  ma nometer 

Precise pressure control: the built-in manometer ensures easy and accurate monitoring for consistently perfect
extractions 

W a ter sup p ly  connect ion     

Possibility to connect directly to the mains water supply for continuous operation 

Hea t  Ex cha ng er    

Thanks to the single boiler with heat exchanger, you can brew espresso and froth milk simultaneously 
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