
Volume netVolume net 34 l

Fa mil leFa mil le Micro-ondes

Ca tég or ieCa tég or ie Pose-libre

A limenta t ionA limenta t ion Electrique

M od e d e  cuissonM od e d e  cuisson Micro-ondes combiné

Comma nd esComma nd es Électronique

A fficheur /  Hor log eA fficheur /  Hor log e 1 à LED

T y p e  d e  comma nd esT y p e  d e  comma nd es Manettes/touches

Ouv ertureOuv erture Poignée

Nomb re  d e  ma nettesNomb re  d e  ma nettes 1

M a nettes d e  comma nd eM a nettes d e  comma nd e Standard avec moletage

Couleur d es ma nettesCouleur d es ma nettes Chromé

Couleur d es touchesCouleur d es touches Chromé

Prog ra mma teur/M inuteurProg ra mma teur/M inuteur Électronique

Op t ions d eOp t ions d e
p rog ra mma t ion d e  lap rog ra mma t ion d e  la
d urée  d e  cuissond urée  d e  cuisson

Début et fin de cuisson

Sig na l sonore  fin d eSig na l sonore  fin d e
cuissoncuisson

Oui

Verroui l la g eVerroui l la g e
comma nd es /  Sécur itécomma nd es /  Sécur ité
enfa ntsenfa nts

Oui

M a tér ia u d e  la  ca v itéM a tér ia u d e  la  ca v ité Inox

Nomb re  d e  la mp esNomb re  d e  la mp es 1

T y p e  d 'éc la ira g eT y p e  d 'éc la ira g e LED

Pla tea u tourna ntPla tea u tourna nt Oui

D ia mètre  p la tea uDia mètre  p la tea u
tourna nttourna nt

31.5 cm

Ecla ira g e  à  l 'ouv ertureEcla ira g e  à  l 'ouv erture
d e  la  p orted e  la  p orte

Oui

T y p e  d e  g r i lT y p e  d e  g r i l Résistance

T y p e  d 'ouv erture  d e  laT y p e  d 'ouv erture  d e  la
p ortep orte

Latérale

Nomb re  tota l  d e  v it resNomb re  tota l  d e  v it res
d e  la  p orted e  la  p orte

2

T hermosta t  d e  sécur itéT hermosta t  d e  sécur ité Oui

Sy stème d eSy stème d e
re froid issementre froid issement

Tangentiel

Ecra n d e  p rotect ionEcra n d e  p rotect ion
micro-ond esmicro-ond es

Oui
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Puissa nce  résista ncePuissa nce  résista nce
g r i lg r i l

1100 W

Puissa nce  résista ncePuissa nce  résista nce
circula irec ircula ire

2500 W

A rrêt  micro-ond es àA rrê t  micro-ond es à
l 'ouv erture  d e  la  p ortel 'ouv erture  d e  la  p orte

Oui

Inv erte rInv erte r Oui

D imensions net tes d e  laDimensions net tes d e  la
ca v ité  (Hx Lx P)ca v ité  (Hx Lx P)

249x351x361 mm

Puissa nce  micro-ond esPuissa nce  micro-ond es
ut i leut i le

1100 W

G ri l leG r i l le 1 Pla tea u p izzaPla tea u p izza 1

T y p e  d e  p r iseT y p e  d e  p r ise (F;E) Schuko

Puissa nce  nomina lePuissa nce  nomina le 1800 W

IntensitéIntensité 7,83 A

T ensionT ension 230 V

Fréq uenceFréq uence 50 Hz

Long ueur d u câ b leLong ueur d u câ b le
d 'a l imenta t iond 'a l imenta t ion

100 cm

Accessoires inclusAccessoires inclus

Raccordement électriqueRaccordement électrique
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Symbols glossarySymbols glossary

Verrouillage commandes : L'option verrouillage
des commandes, présente sur différents types de
produits, permet de verrouiller toutes les
fonctions et programmes sélectionnés ainsi que
les commandes, pour une sécurité totale,
notamment en présence d'enfants.

Four combiné micro-ondes : Les fours combinés
micro-ondes, en plus de garantir une cuisson
traditionnelle, permettent également de
combiner les deux systèmes (traditionnels et
micro-ondes), multipliant ainsi les possibilités de
cuisson et garantissant ainsi une polyvalence
maximale en cuisine.

Le micro-ondes vous permet de cuisiner en très
peu de temps et avec une économie d'énergie
considérable, ne nécessitant pas de
préchauffage.

Décongélation selon le temps : elle détermine
automatiquement les temps de décongélation de
l'aliment.

Décongélation selon le poids : avec cette fonction,
le temps pour décongeler l'aliment est
automatiquement déterminé une fois que le poids
de l'aliment à décongeler a été réglé.

Porte double vitre

Turbine + Résistance circulaire + gril : La
combinaison entre cuisson traditionnelle et
ventilée permet de cuisiner avec efficacité et
rapidité des aliments de nature différente sans
risque de mélange d’odeur ou de saveur. Idéale
pour des aliments volumineux qui nécessitent une
cuisson intensive.

Turbine + Résistance circulaire (cuisson chaleur
tournante) : la combinaison de la Turbine et la
Résistance circulaire (incorporé dans la partie
arrière du four) convient pour la cuisson
d’aliments différents sur plusieurs niveaux, à la
condition qu’ils demandent la même température
et le même type de cuisson. La circulation d’air
chaud assure une répartition de la chaleur
instantanée et uniforme. Il sera possible, par
exemple, de cuire du poisson, des légumes et des
biscuits en même temps sans mélange d'odeurs
et de goûts.

Gril fort : Chaleur très intense provenant
uniquement du haut grâce aux deux éléments
chauffants. La turbine n'est pas active. Donne
d'excellents résultats pour griller et gratiner.
Utilisé en fin de cuisson, la fonction donne un
brunissement uniforme aux plats.

Turbine + Résistance gril fort (gril fort ventilé) :
L’air produit par la turbine adoucit la chaleur
engendrée par le gril fort pour des grillades
optimales, et cela même pour des viandes de
grosse épaisseur. Dans certains fours, le gril se
compose d'un double élément plus grand que le
gril traditionnel, ce qui permet un rendement
exceptionnel (cuisson rapide des grandes
viandes grillées).

Micro-ondes : en pénétrant directement dans les
aliments, les micro-ondes vous permettent de
cuisiner en très peu de temps et avec une
économie d'énergie considérable. Adaptées à la
cuisson sans graisse, elles conviennent aussi bien
à la décongélation qu'au réchauffement des
aliments, tout en conservant intacte l'apparence
et le parfum d'origine. La fonction micro-ondes
peut également être combinée avec des fonctions
traditionnelles, avec tous les avantages qui en
découlent. Idéal pour tous les types d'aliments.

Turbine + Micro-ondes + Résistance circulaire
(cuisson avec ventilation forcée + micro-ondes) :
Pour une cuisson combinée avec la circulation
d’air chaud assurant une répartition de la chaleur
instantanée et uniforme, tout en garantissant une
cuisson au cœur par les micro-ondes
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Micro-ondes + Résistance gril : Pour une cuisson
combinée avec le gril qui dore l’aliment tout en
assurant une cuisson au cœur par les micro-
ondes.

Fonction pizza micro-ondes : Cette fonction est
spécifiquement dédiée à la cuisson de pizzas en
peu de temps, grâce à l'utilisation de micro-
ondes. Pour optimiser le résultat, utilisez la
fonction en combinaison avec le plat Chef

2 lampes halogènes : La présence de 2 lampes
halogènes disposées asymétriquement rend
l'espace intérieur encore plus lumineux, éliminant
les coins sombres.

Indique le volume utile de la cavité du four.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Contrôle  é lect roniq ueContrôle  é lect roniq ue

Gestion précise de la température et uniformité de la chaleur 

Prog ra mmes a utoma t iq uesProg ra mmes a utoma t iq ues

Programmes conçus pour simplifier l'utilisation et améliorer l'efficacité 

Verroui l la g e  d e  sécur ité  enfa ntVerroui l la g e  d e  sécur ité  enfa nt

Grâce au verrouillage de sécurité enfant, le micro-ondes offre une tranquillité d'esprit aux parents tout en améliorant
la sécurité globale de l'environnement domestique. 

Fonct ion PizzaFonct ion Pizza

Fonction pizza pour une cuisson ou un réchauffage optimal 

T echnolog ie  Inv erte rT echnolog ie  Inv erte r

Une cuisson plus douce, plus rapide et plus fluide grâce à la nouvelle technologie micro-ondes - Technologie Inverter 

Grâce à une gestion précise et continue de la puissance, les micro-ondes avec Inverter distribuent la chaleur de
manière uniforme, permettant de décongeler et de cuire les aliments plus efficacement, réduisant ainsi le temps de
préparation et améliorant les résultats.
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