
Fa mil leFa mil le Table de cuisson

T y p e  d 'enca strementT y p e  d 'enca strement Semi-affleurant

DimensionDimension 30 cm

A limenta t ionA limenta t ion Electrique

T y p eT y p e Induction

Cod e  EA NCod e EA N 8017709161941

Esthét iq ueEsthét iq ue Classica

CouleurCouleur Inox / Noir

Finit ionFinit ion Satiné

M a tér ia uM a tér ia u Inox

T y p e  d ' inoxT y p e  d ' inox Brossé

Ca d reCa d re Oui

Couleur  d u ca d reCouleur d u ca d re Inox

T y p e  d e  comma nd esT y p e  d e  comma nd es Manettes

Posit ion d es comma nd esPosit ion d es comma nd es Frontal

Nomb re  d e  ma nettesNomb re  d e  ma nettes 2

Couleur d es ma nettesCouleur d es ma nettes Effet inox

Couleur d e  la  sér ig ra p hieCouleur d e  la  sér ig ra p hie Noir

Nomb re  d e  foy ers ind uct ionNomb re  d e  foy ers ind uct ion 2

Nomb re  tota l  d e  foy ersNomb re  tota l  d e  foy ers 2

Enca strementEnca strement 494x292 mm Verroui l la g eVerroui l la g e
comma nd es /  Sécur itécomma nd es /  Sécur ité
enfa ntenfa nt

Oui

PGF32I-1PGF32I-1
 

EsthétiqueEsthétique

Programmes / FonctionsProgrammes / Fonctions

OptionsOptions
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A d a p ta t ionA d a p ta t ion
a utoma t iq ue  a ua utoma t iq ue  a u
d ia mètre  d es ca sserolesd ia mètre  d es ca sseroles

Oui

Détect ion a utoma t iq ueDétect ion a utoma t iq ue
d u récip ientd u récip ient

Oui

Ind ica teur d ia mètreInd ica teur d ia mètre
minimum d 'ut i l isa t ionminimum d 'ut i l isa t ion

Oui

A uto-a rrê t  en ca s d eA uto-a rrê t  en ca s d e
surcha uffesurcha uffe

Oui

A fficha g e  cha leurA fficha g e  cha leur
résid ue l lerésid ue l le

Oui

Protect ion p our mise  enProtect ion p our mise  en
ma rche  a ccid ente l lema rche  a ccid ente l le

Oui

Puissa nce  nomina lePuissa nce  nomina le 3500 W

IntensitéIntensité 16 A

T ensionT ension 220-240 V

T y p e  d e  câ b leT y p e  d e  câ b le
d 'a l imenta t ion insta l léd 'a l imenta t ion insta l lé

Mono-phasé

Fréq uenceFréq uence 50/60 Hz

Long ueur d u câ b leLong ueur d u câ b le
d 'a l imenta t iond 'a l imenta t ion

120 cm

T y p e  d e  p r iseT y p e  d e  p r ise No

TechnologieTechnologie

 
Avant central - Induction - simple - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - Ø 14.5 cm

Arrière central - Induction - simple - 1.80 kW - Booster 3.00 kW - Ø 21.0 cm

Raccordement électriqueRaccordement électrique
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Accessoires CompatiblesAccessoires Compatibles

6 M P1 PG F6 M P1 PG F

Kit de 6 manettes Linéa pour tables de
cuisson PGF

LG PG F-1LG PG F-1

Barre de jonction pour dominos PGF,
avec encastrement standard 49 cm
de profondeur (1 jeu pour 2 dominos)

SCRPSCRP

Grattoir de nettoyage anti-rayures -
pour tables de cuisson induction et
vitrocéramique, ainsi que teppan yaki
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Symbols glossarySymbols glossary

Semi-affleurant : un solution d'encastrement pour
tables de cuisson et éviers avec un bord jusqu’à 4
mm qui combine la simplicité d’installation avec
un design minimaliste.

Verrouillage commandes : L'option verrouillage
des commandes, présente sur différents types de
produits, permet de verrouiller toutes les
fonctions et programmes sélectionnés ainsi que
les commandes, pour une sécurité totale,
notamment en présence d'enfants.

Commandes par manettes Anti-surchauffe : Le système anti-surchauffe
provoque l'arrêt automatique lorsque les
températures dépassent les températures de
sécurité.

Induction : La plaque d'induction fonctionne au
moyen de bobines circulaires qui émettent un
champ magnétique uniquement en contact avec
un récipient à fond ferreux, vers lequel la chaleur
est transférée. Elle se caractérise par une plus
grande efficacité et une sécurité supérieure.

Indicateur de chaleur résiduelle : Après avoir
éteint la zone de cuisson, l'indicateur de chaleur
résiduelle indique si la zone est encore chaude,
l'utilisant ainsi pour garder les aliments au chaud.
Lorsque la température est tombée en dessous
de 60°C, la lumière s'éteint.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Pla q ues d e  cuisson à  ind uct ionPla q ues d e  cuisson à  ind uct ion

Cuisson rapide et contrôle précis de la température 

InoxInox

Résistance maximale même à haute température : la surface en acier inoxydable assure durabilité et résistance à la
déformation, supportant les chocs thermiques sans dommage 

Réglage précis de la puissance via des boutons, pour un contrôle plus précis du niveau de cuisson 

Comma nd es en p osit ion fronta leComma nd es en p osit ion fronta le

Contrôle instantané et intuitif grâce aux commandes frontales, facilement accessibles pour une utilisation pratique. 
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