
Fa mig l iaFa mig l ia Piano di cottura

Inca ssoInca sso Tradizionale

DimensioneDimensione 90 cm

A limenta zioneA limenta zione Mista

T ip olog iaT ip olog ia Misto

Cod ice  EA NCod ice  EA N 8017709290221

Estet icaEstet ica Classica

ColoreColore Nero

FinituraFinitura Vetro

M a ter ia leM a ter ia le Vetro

T ip o v et roT ip o v et ro ceramico Eclipse

Bord o v etroBord o v etro Dritto

G la ss on Stee lG la ss on Stee l Sì

Ser ieSer ie New

G rig l ieG rig l ie Ghisa

Brucia tor iBrucia tor i Smeg Contemporanea

M a ter ia le  b rucia tor iM a ter ia le  b rucia tor i Ottone

T ip o d i  reg ola zione  coma nd iT ip o d i  reg ola zione  coma nd i Manopole

Sl id erS l id er Sì

Posizione  coma nd iPosizione  coma nd i Frontale

N° ma nop oleN° ma nop ole 1

Colore  ma nop oleColore  ma nop ole Effetto Inox

Colore  ser ig ra fiaColore  ser ig ra fia Grigio

Numero zone  d i  cot tura  g a sNumero zone  d i  cot tura  g a s 1

Numero zone  d i  cot tura  ind uzioneNumero zone  d i  cot tura  ind uzione 4

Op zioni d i  p rog ra mma zione  temp oOp zioni d i  p rog ra mma zione  temp o Spegnimento automatico

Numero zone  d i  cot tura  con b oosterNumero zone  d i  cot tura  con b ooster 4

PM3953DPM3953D

EsteticaEstetica

    

Programmi / FunzioniProgrammi / Funzioni
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Numero Z one  Flessib i l iNumero Z one  Flessib i l i 2

T a sto p r inc ip a le  on/offT a sto p r inc ip a le  on/off Sì

L iv e l l i  d i  p otenzaL iv e l l i  d i  p otenza 9

Numero tota le  d i  zone  d i  cot turaNumero tota le  d i  zone  d i  cot tura 5

Op zione  M ult izoneOp zione  M ult izone Sì

T ip olog ia  Z onaT ip olog ia  Z ona
Flessib i leFlessib i le

MultiZone

Foro d a  inca ssoForo d a  inca sso 482-486x839-844 mm

Funzione  a utoma t ica  d iFunzione  a utoma t ica  d i
ma ntenimento d e lma ntenimento d e l
ca loreca lore

Sì

Funzione  G r i l lFunzione  G r i l l Sì

T imer fine  cot turaT imer fine  cot tura 4

Op zione  d i  p a usaOp zione  d i  p a usa Sì

Conta minut iConta minut i 1

A lla rme a cust ico d i  fineA lla rme a cust ico d i  fine
cotturacottura

Sì

Ind ica tore  temp oInd ica tore  temp o
resid uoresid uo

Sì

Op zione  L imita tore  d iOp zione  L imita tore  d i
PotenzaPotenza

Si Advance

Op zione  L imita tore  d iOp zione  L imita tore  d i
Potenza  in WPotenza  in W

2400 a 7400 - step 100 W

Op zione  Show  RoomOp zione  Show  Room
DemoDemo

Sì

Op zione  B locco Pulsa nt iOp zione  B locco Pulsa nt i
/  S icurezza  Ba mb ini/  S icurezza  Ba mb ini

Sì

Op zione  Br id g eOp zione  Br id g e Sì

A v v io ra p id oA v v io ra p id o Sì

Se lezione  ra p id a  d e iSe lezione  ra p id a  d e i
l iv e l l il iv e l l i

Sì

A d a tta mentoA d a tta mento
a utoma t ico a l  d ia metroa utoma t ico a l  d ia metro
d e l la  p entolad e l la  p entola

Sì

Ri lev a mento d e l laRilev a mento d e l la
p resenza  p entolap resenza  p entola

Sì

Ri lev a mento A utoma t icoRilev a mento A utoma t ico
p osizione  p entola  ep osizione  p entola  e
coma nd ocoma nd o

Sì

Va lv ola tura  d i  s icurezzaVa lv ola tura  d i  s icurezza Sì

A ccensione  ra p id a  sot toA ccensione  ra p id a  sot to
ma nop olama nop ola

Sì

A uto-a rresto in ca so d iA uto-a rresto in ca so d i
surr isca ld a mentosurr isca ld a mento

Sì

A uto-a rresto in ca so d iA uto-a rresto in ca so d i
t ra b occa mentotra b occa mento

Sì

Ind ica tore  ca loreInd ica tore  ca lore
resid uoresid uo

Sì

Protezione  d aProtezione  d a
a ccensione  a ccid enta lea ccensione  a ccid enta le

Sì

G r ig l ia  in g hisa  p er  W okG rig l ia  in g hisa  p er  W ok 1

OpzioniOpzioni

          

Caratteristiche TecnicheCaratteristiche Tecniche

    
Centrale sinistra - Gas - Ultrarapido - 6.00 kW

Posteriore centrale - Induzione - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Doppio booster 3.00 kW - 24.0x18.0 cm

Anteriore centrale - Induzione - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Doppio booster 3.00 kW - 24.0x18.0 cm

Posteriore destra - Induzione - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Doppio booster 3.00 kW - 24.0x18.0 cm

Anteriore destra - Induzione - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Doppio booster 3.00 kW - 24.0x18.0 cm

Multizona centrale - Booster 3.60 kW - 38.5x23.0 cm

Multizona destra - Booster 3.60 kW - 38.5x23.0 cm

Dotazione accessori InclusiDotazione accessori Inclusi
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Da t i  nomina li  d iDa t i  nomina li  d i
col leg a mento e le t t r icocol leg a mento e le t t r ico

7400 W

CorrenteCorrente 33 A

T ensione  (V)T ensione  (V) 220-240 V

T ensione  2  (V)T ensione  2  (V) 380-415 V

T ip o d i  ca v o e le t t r icoT ip o d i  ca v o e le t t r ico
insta l la toinsta l la to

Sì, Mono e Bi-fase

Freq uenzaFreq uenza 50/60 Hz

Lung hezza  ca v o d iLung hezza  ca v o d i
a l imenta zionea limenta zione

120 cm

T ip o d i  g a sT ip o d i  g a s G20 Gas naturale

Colleg a mento g a sColleg a mento g a s Cilindrico

A lt r i  ug e l l i  g a s inc lusiA lt r i  ug e l l i  g a s inc lusi G30 Gas Liquido GPL

A lt r i  ra ccord i g a s inc lusiA lt r i  ra ccord i g a s inc lusi Conico

Da t i  nomina li  d iDa t i  nomina li  d i
col leg a mento g a scol leg a mento g a s

5900 W

Collegamento ElettricoCollegamento Elettrico

Collegamento GasCollegamento Gas
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Accessori CompatibiliAccessori Compatibili

5 M PV3 M B5 M PV3 M B
G RILLPLA T EG RILLPLA T E

Bistecchiera universale per piani a
induzione, gas, ceramici ed elettrici.
Superficie antiaderente ideale per la
cottura di carne, formaggi e verdure.
Dimensioni: 410 x 240 mm.

LG CNLG CN

Listello di giunzione in acciaio inox, da
475 a 495 mm

T PKPLA T ET PKPLA T E

Piastra universale per piani a
induzione, gas, ceramici ed elettrici.
Superficie antiaderente ideale per la
cottura di pesce, uova e verdure.
Dimensioni: 410 X 240 mm.
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Glossario simboliGlossario simboli

Opzione Booster: L’Opzione Booster presente sui
piani di cottura a induzione, permette alla piastra
di lavorare alla massima potenza, quando si
rende necessario cucinare cibi che richiedono
cotture molto intense.

Standard: modalità di installazione, che si abbina
facilmente a qualsiasi tipo di cucina.

Griglie in ghisa: Queste griglie sono resistenti alle
alte temperature. Solide e robuste, sono state
concepite per facilitare lo spostamento e il
riposizionamento delle pentole sul piano.

Blocco comandi: L’opzione blocco comandi,
presente su diverse tipologie di prodotti,
permette di bloccare tutte le funzioni e i
programmi impostati, nonché i comandi, per una
totale sicurezza soprattutto in presenza di
bambini.

Slider-Control: Il particolare dispositivo Slider-
Control permette di regolare il calore delle
quattro zone con semplici movimenti circolari
delle dita sui comandi.

Glass-on-Steel: La soluzione Glass-on-Steel
prevista, sui piani cottura e lavelli Smeg in vetro,
prevede una lamina di acciaio inox sotto il vetro.
Esteticamente invisibile, questo accorgimento
accresce la robustezza del piano: infatti anche
nell’eventualità remota di un’accidentale rottura,
le schegge non si disperdono, ma rimangono
attaccate al piano.

Mantiene il cibo alla temperatura ideale dopo la
cottura, senza il rischio di bruciature

Anti-surriscaldamento: Il sistema Anti-
surriscaldamento provoca lo spegnimento
automatico quando le temperature superano
quelle di sicurezza

Multizone: Con l’opzione Multizone la zona di
cottura può essere utilizzata come una grande
superficie di cottura, oppure suddivisa in due
zone distinte. Ognuna si adatta automaticamente
alle dimensioni e alla posizione del recipiente e
riscalda unicamente la zona necessaria,
assicurando la migliore distribuzione di calore e
la massima efficacia.

Anti-traboccamento: Lo speciale dispositivo
Anti-traboccamento spegne il piano cottura in
presenza di tracimazione dei liquidi.

Con questa funzione è possibile sospendere
temporaneamente il funzionamento di tutte le
zone di cottura abbassando il livello di potenza al
minimo per non rischiare di bruciatare i cibi. Una
volta riattivato il piano verranno ripresi tutte i
parametri di potenza e tempo selezionati in
precedenza.

Selezione rapida: Con l’opzione Selezione rapida
la cottura inizia al massimo grado di temperatura
per poi diminuire automaticamente trascorso un
determinato periodo di tempo.

Avanzamento veloce: Il tasto Avanzamento
veloce incrementa rapidamente il livello di
potenza secondo impostazioni prefissate,
facendo lavorare l’elemento riscaldante al
massimo fino raggiungimento della temperatura.

Indicatore di calore residuo: Dopo lo spegnimento
della zona cottura, l’indicatore di calore residuo
segnala se la zona è ancora calda, usufruendone
così per mantenere caldi i cibi. Quando la
temperatura si sarà abbassata sotto i 60°C la
spia si spegnerà.

Tempo trascorso: La funzione permette di
controllare il tempo trascorso dall’inizio di una
cottura.

Timer: Tramite il Timer è possibile programmare
lo spegnimento delle zone cottura dopo un tempo
di funzionamento stabilito, variabile da 1 a 99
minuti. Allo scadere del periodo preimpostato, la
piastra si spegne e si attiva un segnale acustico.
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TWIN_ZONE_72dpi Bruciatore Ultrarapido: Viene definito Ultrarapido
il bruciatore con una potenza di almeno 3,5 kW,
che può essere a singola, doppia o a tripla
corona.

Rilevamento automatico e permanente della
pentola con attivazione automatica dei comandi

Funzione Grill

Possibilità di limitare il totale assorbimento
energetico del piano in modo avanzato

Vetro caratterizzato da un nero intenso che
risalta la luminosità quando in funzione

Controllo con manopole
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BenefitBenefit

Pia no cot tura  mistoPia no cot tura  misto

Massima efficienza e precisione combinate in un unico sistema: l’induzione per rapidità e risparmio, il gas per il
controllo della fiamma 

VetroVetro

Luminosità ed eleganza in cucina: il vetro acidato del piano conferisce brillantezza alla superficie, creando un effetto
raffinato e moderno che valorizza l’ambiente 

Ecl ip seEcl ip se

Design minimal ed elevate prestazioni si uniscono nel vetro nero Eclipse, privo di serigrafie a vista 

G hisaG hisa

Solido e robusto, facile da pulire e da mantenere ogni giorno, grazie alle griglie in ghisa, simbolo di efficienza e
durabilità nel tempo. 

Smeg  Contemp ora neaSmeg  Contemp ora nea

Cottura ottimale con ogni pietanza: i bruciatori combinano performance elevate, efficienza e praticità, garantendo
risultati precisi e omogenei anche con un uso intenso. 

Regolazione accurata della potenza tramite manopole, per una gestione più precisa del livello di cottura 

Posizione  coma nd i fronta lePosizione  coma nd i fronta le

Controllo immediato e intuitivo grazie ai comandi frontali, facilmente accessibili per un utilizzo pratico. 

Adatto anche agli spazi più piccoli: i moduli Monozona permettono di personalizzare il piano cottura in base alle
esigenze, ottimizzando lo spazio in cucine compatte. 

Funzione  a utoma t ica  d i  ma ntenimento d e l ca loreFunzione  a utoma t ica  d i  ma ntenimento d e l ca lore

I piatti serviti sempre alla giusta temperatura, anche dopo la cottura grazie alla funzione Keep Warm 

Nove livelli di potenza e funzione Boost per gestire al meglio ogni tipo di cottura 

Va lv ola tura  d i  s icurezzaVa lv ola tura  d i  s icurezza

Protezione automatica contro fughe di gas: grazie alla termocoppia, il flusso viene interrotto in assenza di fiamma,
garantendo un ambiente sicuro anche in caso di spegnimenti improvvisi. 

Vetro su a ccia ioVetro su a ccia io

Sicurezza anche in caso di rottura: sotto il vetro acidato una lamina d’acciaio inox ne evita la frammentazione,
permettendo di continuare a usare il piano fino alla sua sostituzione. 
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M ult iZ oneM ult iZ one

Superficie ampia creata unendo due zone contigue, ideale per pietanze di grandi dimensioni 

Oltre all'estetica elegante e al design contemporaneo, i piani a induzione Smeg sono dotati di tecnologie innovative.
La funzione Multizone garantisce la massima flessibilità nell'utilizzo del piano e infinite possibilità di cottura,
ampliando l'area di cottura in base alla forma e alle dimensioni delle diverse pentole

Funzione  g r i l lFunzione  g r i l l

Distribuzione uniforme del calore con la funzione grill, che richiede solo due minuti di preriscaldamento per ottenere
pietanze perfettamente grigliate 

Ri lev a mento A utoma t ico p osizione  p entola  e  coma nd oRilev a mento A utoma t ico p osizione  p entola  e  coma nd o

Attivazione automatica dell’area corretta con Autopot Detection, che riconosce la pentola senza necessità di
intervento 
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