
Fa mil leFa mil le Table de cuisson

T y p e  d 'enca strementT y p e  d 'enca strement Traditionnel

D imensionDimension 90 cm

A limenta t ionA limenta t ion Mixte

T y p eT y p e Mixte

Cod e  EA NCod e EA N 8017709313579

Esthét iq ueEsthét iq ue Dolce Stil Novo

CouleurCouleur Noir

Finit ionFinit ion Verre

M a tér ia uM a tér ia u Verre

T y p e  d e  v erreT y p e  d e  v erre Céramique Eclipse

Bord  d e  la  v it reBord  d e  la  v it re Droit

Verre  sur  inoxVerre  sur  inox Oui

Sér ieSér ie Nouveauté

G ri l lesG ri l les Fonte

BrûleursBrûleurs Contemporain Smeg

M a tér ia u d es b rûleursM a tér ia u d es b rûleurs Laiton

T y p e  d e  comma nd esT y p e  d e  comma nd es Multi Slider

S l id erS l id er Oui

Posit ion d es comma nd esPosit ion d es comma nd es Frontal

Nomb re  d e  ma nettesNomb re  d e  ma nettes 1

Couleur d es ma nettesCouleur d es ma nettes Noir

Couleur  d e  la  sér ig ra p hieCouleur d e  la  sér ig ra p hie Gris

Nomb re  d e  b rûleurs g a zNomb re  d e  b rûleurs g a z 1

Nomb re  d e  foy ers ind uct ionNomb re  d e  foy ers ind uct ion 4

Op t ions d e  p rog ra mma t ion d e  la  d uréeOp t ions d e  p rog ra mma t ion d e  la  d urée Arrêt automatique

Nomb re  d e  foy ers a v ec b oosterNomb re  d e  foy ers a v ec b ooster 4

PM6954RPM6954R

EsthétiqueEsthétique

    

Programmes / FonctionsProgrammes / Fonctions
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Nomb re  d e  zones flex ib lesNomb re  d e  zones flex ib les 2

T ouche  p r inc ip a le  on/offT ouche  p r inc ip a le  on/off Oui

N iv ea ux  d e  p uissa nceNiv ea ux  d e  p uissa nce 9

A uto-Vent  2 .0A uto-Vent  2 .0 Oui

Nomb re  tota l  d e  foy ersNomb re  tota l  d e  foy ers 5

Op t ion M ult izoneOp t ion M ult izone Oui

T y p e  d e  Z one  Flex ib leT y p e  d e  Z one  Flex ib le Multizone

Enca strementEnca strement 482-486x844-848 mm

M ult izone  A utoM ult izone  A uto Oui

Doub le  BoosterDoub le  Booster Oui

M a int ien a u cha udM a int ien a u cha ud Oui

Fonct ion g r i lFonct ion g r i l Oui

M inuter ie  fin d e  cuissonM inuter ie  fin d e  cuisson 4

Op t ion Pa useOp t ion Pa use Oui

M inuteurM inuteur 1

Sig na l sonore  fin d eSig na l sonore  fin d e
cuissoncuisson

Oui

Ind ica teur temp sInd ica teur temp s
résid ue lrésid ue l

Oui

M od e  p uissa nce  EcoM od e p uissa nce  Eco Oui Avancé

Puissa nce  Eco -  Pa l ie rPuissa nce  Eco -  Pa l ie r 2400 a 7400 - step 100 W

M od e Ex p oM od e Ex p o Oui

Verroui l la g eVerroui l la g e
comma nd es /  Sécur itécomma nd es /  Sécur ité
enfa ntenfa nt

Oui

Op t ion Br id g eOp t ion Br id g e Oui

Quick sta rt  /  Déma rra g eQuick sta rt  /  Déma rra g e
ra p id era p id e

Oui

Sé lect ion ra p id e  d esSé lect ion ra p id e  d es
niv ea uxniv ea ux

Oui

A d a p ta t ionA d a p ta t ion
a utoma t iq ue  a ua utoma t iq ue  a u
d ia mètre  d es ca sserolesd ia mètre  d es ca sseroles

Oui

Détect ion a utoma t iq ueDétect ion a utoma t iq ue
d u récip ientd u récip ient

Oui

Détect ion a utoma t iq ueDétect ion a utoma t iq ue
d e  la  ca sserole  e t  d e  lad e  la  ca sserole  e t  d e  la
comma nd e re la t iv ecomma nd e re la t iv e

Oui

T hermocoup lesT hermocoup les Oui

A lluma g e a utoma t iq ueA lluma g e a utoma t iq ue
intég ré  a ux  ma nettesintég ré  a ux  ma nettes

Oui

A uto-a rrê t  en ca s d eA uto-a rrê t  en ca s d e
surcha uffesurcha uffe

Oui

A uto-a rrê t  en ca s d eA uto-a rrê t  en ca s d e
d éb ord ementd éb ord ement

Oui

A fficha g e  cha leurA fficha g e  cha leur
résid ue l lerésid ue l le

Oui

Protect ion p our mise  enProtect ion p our mise  en
ma rche  a ccid ente l lema rche  a ccid ente l le

Oui

OptionsOptions

             

TechnologieTechnologie

    
Gauche central - Gaz - Ultra-rapide - 6.00 kW - Booster 2.5 kW - Double booster 3 kW

Arrière central - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Double booster 3 kW - 24.0x18.0 cm

Avant central - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Double booster 3 kW - 24.0x18.0 cm

Arrière droit - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Double booster 3 kW - 24.0x18.0 cm

Avant droit - Induction - Multizone - 2.10 kW - Booster 2.50 kW - Double booster 3 kW - 24.0x18.0 cm

Multizone left - Booster 3.7 kW

Multizone center - Booster 3.7 kW - 38.5x23.0 cm

Multizone right - Booster 3.7 kW - 38.5x23.0 cm

Accessoires inclusAccessoires inclus
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Sup p ort  en fonte  p ourSup p ort  en fonte  p our
W okW ok

1

Puissa nce  nomina lePuissa nce  nomina le 7400 W

IntensitéIntensité 33 A

T ensionT ension 220-240 V

T ension 2T ension 2 380-415 V

T y p e  d e  câ b leT y p e  d e  câ b le
d 'a l imenta t ion insta l léd 'a l imenta t ion insta l lé

Mono et biphasé

Fréq uenceFréq uence 50/60 Hz

Long ueur d u câ b leLong ueur d u câ b le
d 'a l imenta t iond 'a l imenta t ion

120 cm

T y p e  d e  p r iseT y p e  d e  p r ise No

T y p e  d e  g a zT y p e  d e  g a z G20 Gaz naturel

Ra ccord ement  a u g a zRa ccord ement  a u g a z Cylindrique

Injecteurs g a z fournisInjecteurs g a z fournis G30 GPL Gaz liquide

Rég lé  a u g a z na ture lRég lé  a u g a z na ture l Cônique

Puissa nce  nomina le  g a zPuissa nce  nomina le  g a z 6000 W

Raccordement électriqueRaccordement électrique

Raccordement gazRaccordement gaz
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Accessoires CompatiblesAccessoires Compatibles

G RILLPLA T EG RILLPLA T E

Grille viande universel pour tables de
cuisson gaz, induction, vitrocéramique et
électrique. Surface antiadhésive idéale
pour la cuisson de la viande, du fromage
et des légumes. Dimensions : 410 x 240
mm.

LG CNLG CN

Profilé de jonction pour tables de
cuisson, inox, 475/495mm

T PKPLA T ET PKPLA T E

Plaque universelle pour tables de
cuisson gaz, induction, vitrocéramique et
électrique. Surface antiadhésive idéale
pour la cuisson du poisson, des œufs et
des légumes. Dimensions : 410 X 240
mm.
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Symbols glossarySymbols glossary

Multizone Auto : Fusion automatique des zones
pour une plus grande surface

Détection automatique et permanente des
casseroles

Option Booster : Le booster permet aux plaques à
induction et vitrocéramiques de fonctionner en
puissance maximale, lorsqu’il est nécessaire de
cuisiner des plats demandant une cuisson plus
intense.

Standard : mode d'installation, qui peut être
facilement combiné avec n'importe quel type de
cuisine.

Grilles en fonte : Ces grilles résistent aux hautes
températures. Solides et robustes, elles ont été
conçues pour faciliter le déplacement des
casseroles.

Verrouillage commandes : L'option verrouillage
des commandes, présente sur différents types de
produits, permet de verrouiller toutes les
fonctions et programmes sélectionnés ainsi que
les commandes, pour une sécurité totale,
notamment en présence d'enfants.

Slider : Les commandes par Slider, très intuitives
et pratiques, permettent de régler le niveau de
puissance en appuyant ou en faisant simplement
glisser le bout des doigts.

Verre-sur-inox : La solution verre-sur-inox sur
tables de cuisson en verre Smeg est conçue avec
un film en acier inox sous le verre. Esthétiquement
invisible, ce dispositif augmente la résistance du
plateau : en effet, même dans le cas d'une
rupture accidentelle, les éclats ne se dispersent
pas, mais restent fixés sur le plateau.

La fonction Auto-Vent permet, via un système
Bluetooth intelligent, de faire fonctionner la hotte
directement via la table de cuisson en ajustant
automatiquement la vitesse d’aspiration de la
hotte en fonction de la température et de la
puissance sélectionnées sur la table de cuisson.

Fonction Gril

Petite découpe pour une installation facile Un niveau de puissance maximale
supplémentaire pour une meilleure
consommation d'énergie

La fonction de Maintien au chaud permet de
garder les aliments cuits au chaud. Dans ce mode
la zone de chauffage fonctionne à une capacité
minimale pendant 120 minutes, puis s’éteint
automatiquement.

Anti-surchauffe : Le système anti-surchauffe
provoque l'arrêt automatique lorsque les
températures dépassent les températures de
sécurité.

Multizone : Avec l'option Multizone, la zone de
cuisson peut être utilisée comme grande surface
de cuisson ou divisée en deux zones distinctes.
Chaque zone s'adapte automatiquement à la
taille et à la position du conteneur et ne chauffe
que la surface nécessaire, assurant la meilleure
distribution de la chaleur et une efficacité
maximale.

Sécurité antidébordement : Le dispositif de
sécurité anti-débordement spécial coupe la
plaque de cuisson en cas de débordement de
liquide.

Option Pause Sélection rapide, avec une seule touche, la
cuisson commence au plus haut niveau, puis se
réduit automatiquement au fil du temps. Idéale
pour les plats qui nécessitent une ébullition
rapide puis une cuisson continue sans contrôle
constant (par exemple, le bouillon de bœuf).
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Accélérateur de chauffe : La touche accélérateur
de chauffe augmente rapidement le niveau de
puissance en fonction des réglages prédéfinis,
permettant à l'élément chauffant de travailler au
maximum jusqu'à ce que la température soit
atteinte.

Indicateur de chaleur résiduelle : Après avoir
éteint la zone de cuisson, l'indicateur de chaleur
résiduelle indique si la zone est encore chaude,
l'utilisant ainsi pour garder les aliments au chaud.
Lorsque la température est tombée en dessous
de 60°C, la lumière s'éteint.

Temps écoulé : Cette fonction vous permet de
contrôler le temps écoulé depuis le début d'un
processus de cuisson.

Minuterie : La minuterie permet de programmer
l'extinction des zones de cuisson après un temps
de fonctionnement réglé, variant de 1 à 99
minutes. Une fois la période préréglée écoulée, la
plaque s'éteint et un signal sonore est activé.

Zone double Brûleur Ultra-rapide : Le brûleur Ultra-rapide est
défini comme le brûleur d'une puissance d'au
moins 3,5 kW, qui peut être simple, double ou
triple couronne.

Puissance Eco : Possibilité de limiter la puissance
maximale d'absorption de la table de cuisson.

L'obscurité devient lumière

Sliders individuels Premium pour chaque zone
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Pla q ue  d e  cuisson mix tePla q ue  d e  cuisson mix te

Efficacité et précision maximales en un seul système : induction pour la vitesse et les économies, gaz pour le contrôle
de la flamme 

VerreVerre

Luminosité et élégance dans la cuisine : le verre dépoli confère à la surface un aspect raffiné et moderne qui met en
valeur l'espace. 

Ec l ip seEcl ip se

Design minimaliste et hautes performances se rencontrent dans le verre noir Eclipse, sans sérigraphie visible 

FonteFonte

Solide et robuste, facile à nettoyer et à entretenir au quotidien, grâce aux supports de casseroles en fonte, emblème
d'efficacité et de durabilité à long terme. 

Esthét iq ue  Contemp ora ineEsthét iq ue  Contemp ora ine

Cuisson optimale pour chaque plat : les brûleurs allient hautes performances, efficacité et praticité, garantissant des
résultats précis et uniformes même en cas d'utilisation intensive. 

Cuisson précise et polyvalente avec commandes Multi Slider et LED blanches, alliant fonctionnalité et design
minimaliste 

Comma nd es en p osit ion fronta leComma nd es en p osit ion fronta le

Contrôle instantané et intuitif grâce aux commandes frontales, facilement accessibles pour une utilisation pratique. 

S'adapte même aux plus petits espaces : les modules à zone unique vous permettent de personnaliser la table de
cuisson selon vos besoins, optimisant ainsi l'espace dans les cuisines compactes. 

Fonct ion M a int ien a u cha udFonct ion M a int ien a u cha ud

Des plats toujours servis à la bonne température, même après cuisson, grâce à la fonction Maintien au chaud 

9 niveaux de puissance et fonction Boost pour des performances de cuisson optimales 

D isp osit ifs  d e  sécur ité  g a zDisp osit ifs  d e  sécur ité  g a z

Protection automatique contre les fuites de gaz : le thermocouple arrête le flux de gaz en l'absence de flamme,
garantissant un environnement sûr même en cas d'arrêts inattendus. 

Verre  sur  a cie rVerre  sur  a cie r

Sécurité même en cas de casse : une feuille d'acier inoxydable sous le verre empêche la fragmentation, permettant
une utilisation continue jusqu'au remplacement. 
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M ult iZ oneM ult iZ one

Grande surface créée par la jonction de deux zones contiguës, parfaite pour les grands plats 

Outre leur esthétique épurée et leur design contemporain, les plaques de cuisson à induction Smeg sont dotées de
technologies innovantes. La fonction Multizone garantit une flexibilité d'utilisation maximale et des possibilités de
cuisson infinies, en agrandissant la surface de cuisson pour s'adapter à la forme et à la taille des casseroles.

Fonct ion G r i lFonct ion G r i l

Répartition uniforme de la chaleur grâce à la fonction gril, nécessitant seulement deux minutes de préchauffage pour
un plat parfaitement grillé 

Détect ion a utoma t iq ue  p erma nente  d u p ot  a v ec ind ica t ion d u contrôle  a ssociéDétect ion a utoma t iq ue  p erma nente  d u p ot  a v ec ind ica t ion d u contrôle  a ssocié

Activation automatique de la zone de cuisson appropriée avec Autopot Detection, reconnaissant la casserole sans
intervention de l'utilisateur 

A uto-v ent  2 .0A uto-v ent  2 .0

Plaque de cuisson et hotte connectées via Bluetooth pour un fonctionnement synchronisé et automatique 
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