
Fa mil le   Table de cuisson

T y p e  d 'enca strement       Semi-affleurant

Dimension 90 cm

A limenta t ion    Gaz

T y p e    Gaz

Cod e  EA N   8017709327200

Esthét iq ue   Classica

Couleur Inox

Finit ion  Satiné

M a tér ia u     Inox

T y p e  d ' inox       Brossé

G ri l les    Fonte

Brûleurs Standard

M a tér ia u d es b rûleurs       Aluminium

T y p e  d e  comma nd es         Manettes

Posit ion d es comma nd es     Frontal

Nomb re  d e  ma nettes      6

Couleur d es ma nettes   Effet inox

Couleur d e  la  sér ig ra p hie        Noir

Nomb re  d e  b rûleurs g a z        5

Nomb re  tota l  d e  foy ers        5

Enca strement  490x878 mm

PS9062

Esthétique

 

Programmes / Fonctions

Options

Technologie
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T hermocoup les   Oui A lluma g e a utoma t iq ue      
intég ré  a ux  ma nettes    

Oui

Sup p ort  en fonte  p our    
W ok

1

Puissa nce  nomina le    1 W

T ension  220-240 V

T y p e  d e  câ b le       
d 'a l imenta t ion insta l lé      

Mono-phasé

Fréq uence  50/60 Hz

Long ueur d u câ b le   
d 'a l imenta t ion    

120 cm

T y p e  d e  p r ise         No

T y p e  d e  g a z         G20 Gaz naturel

Ra ccord ement  a u g a z       Cylindrique

Injecteurs g a z fournis   G30 GPL Gaz liquide

Rég lé  a u g a z na ture l        Cônique

Puissa nce  nomina le  g a z       12100 W

Gauche - Gaz - Ultra-rapide double commande - 5.00 kW

Arrière central - Gaz - Rapide - 2.50 kW

Avant central - Gaz - Auxiliaire - 1.05 kW

Arrière droit - Gaz - Rapide - 2.50 kW

Avant droit - Gaz - Auxiliaire - 1.05 kW

Accessoires inclus

Raccordement électrique

Raccordement gaz
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Accessoires Compatibles

6 M P1 PG F   

Kit de 6 manettes Linéa pour tables de
cuisson PGF

G RM

Support Moka pour tables de cuisson
gaz

G RW  W OKG HU 

Support WOK en fonte
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Symbols glossary

Semi-affleurant : un solution d'encastrement pour
tables de cuisson et éviers avec un bord jusqu’à 4
mm qui combine la simplicité d’installation avec
un design minimaliste.

Grilles en fonte : Ces grilles résistent aux hautes
températures. Solides et robustes, elles ont été
conçues pour faciliter le déplacement des
casseroles.

Brûleur Ultra-rapide : Le brûleur Ultra-rapide est
défini comme le brûleur d'une puissance d'au
moins 3,5 kW, qui peut être simple, double ou
triple couronne.

Commandes par manettes
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Benefit (TT)

Pla q ues d e  cuisson à  g a z      

Contrôle constant de la source de chaleur et réglage facile et immédiat de la température 

Equipé d'un thermocouple, l'alimentation en gaz est coupée si la flamme s'éteint pour plus de sécurité.

Inox

Résistance maximale même à haute température : la surface en acier inoxydable assure durabilité et résistance à la
déformation, supportant les chocs thermiques sans dommage 

Fonte

Solide et robuste, facile à nettoyer et à entretenir au quotidien, grâce aux supports de casseroles en fonte, emblème
d'efficacité et de durabilité à long terme. 

Sta nd a rd  

Cuisson optimale pour chaque plat : les brûleurs allient efficacité et praticité, garantissant des résultats précis et
uniformes même en cas d'utilisation prolongée. 

Réglage précis de la puissance via des boutons, pour un contrôle plus précis du niveau de cuisson 

Comma nd es en p osit ion fronta le    

Contrôle instantané et intuitif grâce aux commandes frontales, facilement accessibles pour une utilisation pratique. 

5 brûleurs puissants pour une cuisine dynamique : offrent suffisamment d'espace et de flexibilité pour cuisiner
plusieurs plats à la fois, simplifiant la préparation des repas et améliorant l'expérience de cuisson. 

D isp osit ifs  d e  sécur ité  g a z        

Protection automatique contre les fuites de gaz : le thermocouple arrête le flux de gaz en l'absence de flamme,
garantissant un environnement sûr même en cas d'arrêts inattendus. 
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