
Fa mig l iaFa mig l ia Piano di cottura

Inca ssoInca sso Semifilo con possibilità incasso a Filo

D imensioneDimensione 100 cm

A limenta zioneA limenta zione Gas

T ip olog iaT ip olog ia Gas

Cod ice  EA NCod ice  EA N 8017709220631

Estet icaEstet ica Dolce Stil Novo

ColoreColore Acciaio Inox

FinituraFinitura Satinato

M a ter ia leM a ter ia le Inox

T ip o inoxT ip o inox Satinato

G rig l ieG rig l ie Inox

T ra tta mento G r ig l ieT ra t ta mento G r ig l ie Titanium

Brucia tor iBrucia tor i Laminari

M a ter ia le  b rucia tor iM a ter ia le  b rucia tor i Ottone

T ra tta mento Brucia tor iT ra t ta mento Brucia tor i Nichelato

T ip o d i  reg ola zione  coma nd iT ip o d i  reg ola zione  coma nd i Manopole

Posizione  coma nd iPosizione  coma nd i Frontale

N° ma nop oleN° ma nop ole 6

Colore  ma nop oleColore  ma nop ole Effetto Inox

Colore  ser ig ra fiaColore  ser ig ra fia Nero

A lt r i  color i  d isp onib i l iA lt r i  color i  d isp onib i l i Nero

Numero zone  d i  cot tura  g a sNumero zone  d i  cot tura  g a s 6

Numero tota le  d i  zone  d i  cot turaNumero tota le  d i  zone  d i  cot tura 6

Foro d a  inca ssoForo d a  inca sso 482-486x880-884 mm

PXL6106PXL6106

EsteticaEstetica

Programmi / FunzioniProgrammi / Funzioni

OpzioniOpzioni
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Va lv ola tura  d i  s icurezzaVa lv ola tura  d i  s icurezza Sì A ccensione  ra p id a  sot toA ccensione  ra p id a  sot to
ma nop olama nop ola

Sì

Da t i  nomina li  d iDa t i  nomina li  d i
col leg a mento e le t t r icocol leg a mento e le t t r ico

1 W

T ensione  (V)T ensione  (V) 220-240 V

T ip o d i  ca v o e le t t r icoT ip o d i  ca v o e le t t r ico
insta l la toinsta l la to

Sì, Monofase

Freq uenzaFreq uenza 50/60 Hz

Lung hezza  ca v o d iLung hezza  ca v o d i
a l imenta zionea limenta zione

120 cm

T ip o d i  g a sT ip o d i  g a s G20 Gas naturale

Colleg a mento g a sColleg a mento g a s Cilindrico

A lt r i  ug e l l i  g a s inc lusiA lt r i  ug e l l i  g a s inc lusi G25 Gas naturale, G30 Gas
Liquido GPL

A lt r i  ra ccord i g a s inc lusiA lt r i  ra ccord i g a s inc lusi Conico

Da t i  nomina li  d iDa t i  nomina li  d i
col leg a mento g a scol leg a mento g a s

13100 W

Caratteristiche TecnicheCaratteristiche Tecniche

 
Centrale sinistra - Gas - Ultrarapido - 3.50 kW

Posteriore sinistra - Gas - Semirapido - 1.60 kW

Anteriore sinistra - Gas - Ausiliario - 1.00 kW

Posteriore destra - Gas - Rapido - 2.40 kW

Anteriore destra - Gas - Ausiliario - 1.00 kW

Centrale destra - Gas - Ultrarapido - 3.50 kW

Collegamento ElettricoCollegamento Elettrico

Collegamento GasCollegamento Gas
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Accessori CompatibiliAccessori Compatibili

6 M P1 BF6 M P1 BF

Kit 6 manopole estetica Nuova Linea per
piani con blade flame

6 M P1 BFB36 M P1 BFB3

G RMG RM

Griglia riduzione moka​

G RWG RW

Griglia riduzione wok​

T PKT PK

Piastra per cottura Teppanyaki 32,5 cm,
acciaio inox​

W OKG HUW OKG HU

Riduzione per pentola WOK
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Glossario simboliGlossario simboli

Bruciatore Ultrarapido: Viene definito Ultrarapido
il bruciatore con una potenza di almeno 3,5 kW,
che può essere a singola, doppia o a tripla
corona.

Controllo con manopole
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BenefitBenefit

Pia no a  g a sPia no a  g a s

Controllo costante della fonte di calore e la variazione di temperatura è semplice e immediata 

Dotata di termocoppia, l'alimentazione del gas viene interrotta in caso di spegnimento della fiamma, per una
maggiore sicurezza.

InoxInox

Massima resistenza anche ad alte temperature: il pianale in acciaio inox assicura lunga durata e indeformabilità,
resistendo a shock termici senza danneggiarsi 

InoxInox

Solido e facile da mantenere ogni giorno: non si rompe in caso di cadute, resiste alla ruggine e si pulisce con
detergenti e non assorbe liquidi o odori 

La mina r iLa mina r i

Efficienza energetica ai massimi livelli: grazie al brevetto esclusivo Smeg, il calore viene trasferito direttamente alla
pentola, migliorando i consumi e il rendimento della cottura. 

Regolazione accurata della potenza tramite manopole, per una gestione più precisa del livello di cottura 

Posizione  coma nd i fronta lePosizione  coma nd i fronta le

Controllo immediato e intuitivo grazie ai comandi frontali, facilmente accessibili per un utilizzo pratico. 

6 fuochi potenti per la massima libertà: garantiscono performance elevate e libertà assoluta in cucina, ideali per
ricette complesse e per chi desidera spazio e potenza in ogni situazione. 

Va lv ola tura  d i  s icurezzaVa lv ola tura  d i  s icurezza

Protezione automatica contro fughe di gas: grazie alla termocoppia, il flusso viene interrotto in assenza di fiamma,
garantendo un ambiente sicuro anche in caso di spegnimenti improvvisi. 
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