
Prod ukt fa mil ie     Blast Chiller

Prod uktka teg or ie     Kompakt 45 cm

Vita l ity  Sy stem     Ja

Sp a nnung   Elektrisch

Energ ieq ue l le   
Kä lteka mmer/G a rra um    

Elektrisch

Kühlsy stem  Ventiliert

Ä sthet ik   Dolce Stil Novo

Fa rb e   Schwarz

Ob erflä che   Glas

Desig n  Flach

Verzie rung  d er  
Komp onenten

Kupfer

M a ter ia la rt      Glas

G la sa rt    Eclipse-Schwarzglas

G erä tetür   Vollverglasung

T ürg r iff    Dolce Stil Novo

A usführung  d es  
T ürg r iffs  

Schwarz

M a rkenlog o    Standard

A nza hl d er  v ent i l ie rten W ä rmefunkt ionen             5

A utoma t ikp rog ra mme       52

A nza hl d er  v ent i l ie rten Kä lte funkt ionen             5

A utoma t ischer Desinfekt ion-Re inig ung szy klus       

Kä lte funkt ionen  

Flaschenkühlung  Konservierung  Schnellkühlen

Schockfrosten  Vorkühlung

W ä rmefunkt ionen  

Niedertemperaturgaren  Auftauen nach Zeit  Hefestufe

Ready to Eat  Auftauen nach Gewicht

SAB4604NR
 

Ästhetik

Programme / Funktionen
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Disp la y   4,3" TFT-Grafik-
Farbdisplay mit
Klartextanzeige, Touch-
Control

A nza hl d er  D isp la y -       
Sp ra chen 

13

Disp la y -Sp ra chen      IT, EN, FR, NL, SP, PT, SWE,
RU, DE, DA, NO, PL, FI

Bed ienung sa rt    Touch-Control

T üra la rm    Ja

Prog ra mmuhr/T imer    Elektronisch

T a stensp erre /Kind ersicherung      Ja

Sond erfunkt ionen   Demo-Mode (Showroom
Funktion),
Tastensperre/Kindersicherung,
Uhrzeiteinstellung,
Spracheneinstellung,
Digitaluhr/Display, Signaltöne
(Aktivierung/Deaktivierung)

G a ren mit 
Kerntemp era turfühle r  

Ja

Kühlen mit
Kerntemp era turfühle r  

Ja

Demo-M od e Show room-  
Funkt ion

Ja

A kust ische  S ig na ltöne     
b e i 
T emp era turerre ichung ,    
a b scha ltb a r    

Standard

Chronolog ie  Ja, die letzten 10 Funktionen

A rt  d es Komp ressors     Standard

A rt  d es Kä ltemit te ls       R290

Refr ig era nt  Qua nt ity       130 g

Luftscha llemissionen  48 dB(A)

T emp era turreg e lung      Elektronisch

T emp era tur  min.     -35 °C

T emp era tur  ma x .       75 °C

M a ter ia l  d er     
Kä lteka mmer/G a rra um    

Edelstahl

A nza hl d er  Kä lte-    
/G a reb enen  

3

A rt  d er  
Einschub schienen

Einhängerahmen verchromt

A rt  d er  Be leuchtung      LED

Le istung  d er  
Be leuchtung

20 W

Kä lteka mmer- 
/G a rra umb eleuchtung   
b e i T üröffnung  

Ja

Le istung  d er  Ob erhitze      250 W

A rt  d er  T üröffnung      Standard

Sicherhe itsthermosta t   Ja

Sicherhe itsa b scha ltung   
b e i T üröffnung  

Ja

Bedienelemente

 

Optionen

Technische Eigenschaften
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Nutza b messung en d er   
Kä lteka mmer/G a rra um    
(Hx Bx T )  

225 x 475 x 360 mm

A b la g erost  mit    
T ie fensp erre  

1

Fla schenträ g er    1

Kerntemp era turfühle r    Ja

Sonst ig es   Mikrofasertuch

Netzstecker (F;E) Schuko

Sp a nnung   220-240 V

Elekt r ischer 
G esa mta nschlussw ert   

270 W

A b sicherung   2,5 A

Freq uenz  50 Hz

Lä ng e  Netzka b e l       200 cm

Serienzubehör

Elektrischer Anschluss
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Sonderzubehör

SM OLD

Set aus 7 Silikonformen für Eiscreme, Stieleis, Pralinen, Eiswürfel (Blast-Chiller) und das
Vorportionieren von Gerichten. Temperaturbeständig von -60°C bis +230°C (Backöfen).
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Symbols glossary (TT)

Kindersicherung: Eine Tastensperre, die einen
ungewollten Zugriff auf die Funktionen verhindert.

Cooling: It allows to quickly cool the food, from
the temperature of 80/90°C to 3°C in less than 90
minutes, to prevent bacterial growth, prolong the
average life of food and maintain unaltered the
quality of food.

Cold storage: allows to keep the food at the
desired temperature between -35°C and +75°C
and serve it at its best to enhance flavours and
aromas.

Pre-cooling: allows the cavity to cool to -30 °C
before inserting food into the blast chiller, to
ensure the best cooling and freezing results. It is
recommended to run a 15-minute pre-cooling
cycle.

Bottles cooling: is possible to quickly cool wine
and beverage bottles, reducing the need for
storage in the refrigerator, with considerable
space savings. Cooling of beverages takes place
at about 1°C per minute.

Deep freezing of the food is a very quick process
(From 0/90°C temperature to -18°C in less than
270 min) that allows to extend the average life of
food (by up to 70% more) and keep the same
organoleptic and nutritional characteristics of
fresh food, because it avoid the formation of
macro-crystals, that ruin the fibers of the food.

Elektro-Anschluss Automatische Reinigung: ein Reinigungszyklus
der Kältekammer, der bei geöffneter Gerätetür
durchgeführt werden kann, um eine Kondensation
zu vermeiden.

Kompakte Geräte mit einer Höhe von 45 cm - die
perfekte Lösung, um die funktionalen
Anforderungen von Einbauküchen mit geringer
Höhe zu erfüllen. Erhältlich in mehreren
Ausführungen und in verschiedenen Designs.

Touch Control: mit der benutzerfreundlichen
Touch-Bedienung lässt sich das Gerät per
Fingertipp sehr leicht bedienen.

Ready to eat: This function allows to keep food
safely at the refrigerator temperature throughout
the day, and heat it just before your return to
make it warm, ready to be consumed.

Low temperature cooking: This function consists
in cooking food at a constant temperature, lower
than the traditional cooking temperature. Meat
results more tender and juicy, maintaining a
softness that only this cooking technique allows
to obtain.

Dough leavening/ Yogurt: this function allows you
to create the perfect conditions for correct
leavening, keeping the mixture at controlled
temperatures for the desired time, avoiding
sudden changes in humidity levels. This feature
also allows the creation of genuine homemade
yogurt.

Thawing by time or by weight: is possible to
defrost foods quickly and evenly, without cook
the food partially and affect its protein content
and with inevitably compromise the quality. The
process controls the temperature, preserving the
natural moisture and fragrance of the food.

Thawing by time or by weight: is possible to
defrost foods quickly and evenly, without cook the
food partially and affect its protein content and
with inevitably compromise the quality. The
process controls the temperature, preserving the
natural moisture and fragrance of the food.
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