
Fa mil iaFa mil ia Abatidor

Ca teg or íaCa teg or ía Compacto 45 cm

Vita l ity  sy stemVita l ity  sy stem Sí

A limenta ciónA limenta ción Eléctrico

Sistema  d e  cocciónSistema  d e  cocción Eléctrico

Sistema  d e  re fr ig era ciónSistema  d e  re fr ig era ción Ventilado

Estét icaEstét ica Línea

ColorColor Neptune Grey

A ca b a d oA ca b a d o Mate

DiseñoDiseño Plato

M a ter ia lM a ter ia l Vidrio

Otros coloresOtros colores
d isp onib lesd isp onib les

Acero inoxidable, Pure
Black, Neptune Grey, Nero
Lucido

T ip o d e  v id r ioT ip o d e  v id r io Clear1

Color  ser ig ra fíaColor  ser ig ra fía Negro

PuertaPuerta Todo vidrio

T ira d orT ira d or Linea minimal

Color  d e l  t ira d orColor  d e l  t ira d or Satin metal and black

Log oLog o Serigrafiado

Prog ra ma s a utomá t icosProg ra ma s a utomá t icos 8

Número d e  funciones d e  cocciónNúmero d e  funciones d e  cocción 6

N. funciones d e  fr íoN .  funciones d e  fr ío 5

L imp ieza  a utomá t icaL imp ieza  a utomá t ica

Receta s p ersona liza b lesReceta s p ersona liza b les 100

Funciones fr ía sFunciones fr ía s

Congelación  Conservación  Enfriamiento

Enfriar botellas  Pre-enfriamiento

Funciones d e  ca lenta mientoFunciones d e  ca lenta miento

Cocción a baja temperatura  Fermentación  Listo para comer

Defrosting  Heating  Yoghurt
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EstéticaEstética

Programas/FuncionesProgramas/Funciones
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M ult i-stepM ult i-step Yes, up to 2 functions

Disp la y  /  Re lojD isp la y  /  Re loj Pantalla táctil gráfica en
color TFT

A justesA justes Control táctil

A la rma  a p ertura  p uertaA la rma  a p ertura  p uerta Sí

Cuenta minutosCuenta minutos Sí

Prog ra ma d orProg ra ma d or 2

Bloq ueo d e  tec la s/M od oBloq ueo d e  tec la s/M od o
seg urid a d  p a ra  niñosseg ur id a d  p a ra  niños

Sí

Cocción con te rmómetroCocción con te rmómetro
sond asond a

Sí

Enfr ia miento con sond aEnfr ia miento con sond a Sí

Op ción Show  RoomOp ción Show  Room
DemoDemo

Sí

T onosT onos Polifónico

Cronolog íaCronolog ía Sí, las últimas 10 funciones
utilizadas

G uía s tá ct i lesG uía s tá ct i les Sí, presionando el display

T ip o d e  comp resorT ip o d e  comp resor Estándar

T ip o d e  g a s re fr ig era nteT ip o d e  g a s re fr ig era nte R290

Ca nt id a d  d eCa nt id a d  d e
re fr ig era ntere fr ig era nte

58 g

Cla se  c l imá t icaCla se  c l imá t ica SN, N, ST, T

Reg ula ción d e  laReg ula ción d e  la
temp era turatemp era tura

Electrónica

T emp era tura  mínimaT emp era tura  mínima -28 °C

T emp era tura  má x imaT emp era tura  má x ima 75 °C

M a ter ia l  d e  la  ca v id a dM a ter ia l  d e  la  ca v id a d Acero inoxidable

N° d e  esta ntesN° d e  esta ntes 3

T ip o d e  esta ntesT ip o d e  esta ntes Bastidores metálicos

N.°  d e  lucesN.° d e  luces 1

T ip o d e  LuzT ip o d e  Luz Halógenas

Potencia  luzPotencia  luz 1 W

Encend id o d e  la  luz a lEncend id o d e  la  luz a l
a b r ir  la  p uertaa b rir  la  p uerta

Sí

Resistencia  sup er ior  -Resistencia  sup er ior  -
PotenciaPotencia

250 W

T ip o d e  a p ertura  d e  laT ip o d e  a p ertura  d e  la
p uertap uerta

Frontal

T ermosta to d eT ermosta to d e
seg urid a dseg urid a d

Sí

Interrup ción d eInterrup ción d e
resistencia s a l  a b r ir  laresistencia s a l  a b r ir  la
p uertap uerta

Sí

Volúmen b rutoVolúmen b ruto 34 l

Ba nd e ja  con top eBa nd e ja  con top e
p oster iorp oster ior

1 Sond a  d e  temp era turaSond a  d e  temp era tura
Ea sy FitEa sy Fit

Sí

MandosMandos

 

OpcionesOpciones

Características técnicasCaracterísticas técnicas

Equipo accesorios incluidosEquipo accesorios incluidos

31/07/2025SMEG SPA



Bott le  ra ck g r idBott le  ra ck g r id Sí OtroOtro Microfiber cloth

EnchufeEnchufe Schuko (F;E)

T ensiónT ensión 220-240 V

Da tos nomina les d eDa tos nomina les d e
conex ión e léct r icaconex ión e léct r ica

270 W

Corr ienteCorr iente 2,5 A

Frecuencia  (Hz)Frecuencia  (Hz) 50 Hz

Long itud  d e l ca b le  d eLong itud  d e l ca b le  d e
a l imenta cióna limenta ción

200 cm

Conexión eléctricaConexión eléctrica
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Symbols glossarySymbols glossary

Bloqueo de control: la opción de bloqueo de
mandos, presente en diferentes tipos de
productos, le permite bloquear todas las
funciones y programas establecidos, así como los
controles, para una seguridad total,
especialmente en presencia de niños.

Abatidor: permite que los alimentos se enfríen
rápidamente, llevándolos de la temperatura de
cocción a 3 ° C en menos de 90 minutos. También
ayuda a prevenir el crecimiento bacteriano,
prolongar la vida de los alimentos y mantener la
calidad con el tiempo.

Mantenimiento: permite que la comida se
mantenga a la temperatura deseada, para
servirla mejor, mejorando los aromas y sabores.

Preenfriamiento: permite que la cavidad se enfríe
a -30 ° C antes de insertar los alimentos en el
equipo de enfriamiento rápido, para garantizar
los mejores resultados de enfriamiento y
congelación. Se recomienda realizar un ciclo de
preenfriamiento de 15 minutos.

Enfriador de botellas: le permite enfriar
rápidamente botellas de vino y bebidas
(aproximadamente 1 ° por minuto) sin la
necesidad de mantenerlas en el refrigerador en
todo momento.

Congelación: permite congelar rápidamente los
alimentos desde la temperatura de cocción hasta
-18 ° C, en menos de 270 minutos. Los alimentos
congelados pueden almacenarse hasta un 70%
más y mantener las mismas características
organolépticas y nutricionales de los alimentos
frescos.

Electric Limpieza automática: un ciclo de secado de la
cavidad a realizar con la puerta abierta, para
eliminar cualquier condensación formada durante
el uso.

45 cm: algunos modelos Smeg, de solo 45 cm de
altura, representan la solución capaz de
responder a los requisitos funcionales en
espacios con altura reducida. Disponibles en
varios tipos y con diferentes estéticas, ofrecen
más opciones en equipos de cocina.

Mandos Touch Control: presentes en algunos
modelos de hornos, placas, campanas y
lavavajillas, activan la función con un simple
toque.

Indica el volumen útil de la cavidad del horno Ready to eat: esta función especial le permite
mantener la comida a temperatura de
refrigerador todo el día y calentarla justo antes
de regresar a casa, preparándola para ser
consumida, a la temperatura óptima.

Cocción a baja temperatura: el equipo de
enfriamiento rápido le permite cocinar alimentos
a una temperatura constante, más baja que la
utilizada para la cocción tradicional. La carne es
más tierna y jugosa, mejorada al máximo en
apariencia y sabor.

Fermentación/ Yogur: función que crea las
condiciones perfectas para una fermentación
correcta, manteniendo la masa a temperaturas
controladas durante el tiempo deseado, evitando
cambios repentinos en los niveles de humedad.
Esta función también permite la creación de
yogurt casero genuino.

31/07/2025SMEG SPA



Benefit (TT)Benefit (TT)

Pa nta l la  tá ct i l  T FTPa nta l la  tá ct i l  T FT

Pantalla táctil a color para una interfaz fácil e intuitiva 

Con una interfaz intuitiva y a todo color, ofrece una experiencia de uso sencilla e inmediata, permitiendo seleccionar
programas y funciones de forma rápida. Los controles táctiles garantizan una navegación fluida y precisa, mientras
que la visualización clara de temperaturas, tiempos y ajustes proporciona un control óptimo en cada etapa del
proceso.

Sond a  d e  temp era tura  ex t ra íb leSond a  d e  temp era tura  ex t ra íb le

Alta precisión y resultados excepcionales gracias a la sonda de temperatura extraíble, que permite una cocción
perfecta y controlada. 

Inserta la sonda para supervisar la temperatura interna de los alimentos y conseguir resultados perfectos. La función
de cocción lenta potencia los sabores y la ternura, preservando los nutrientes esenciales.

G uía  tá ct i lG uía  tá ct i l

Mayor facilidad de uso, funcionalidad y asistencia gracias a la guía táctil para una mejor navegación en el display. 

La Guía Táctil ofrece explicaciones emergentes y consejos al pulsar un icono.

Vita l ity  Sy stemVita l ity  Sy stem

El uso combinado del abatidor Smeg, el horno Galileo y el cajón de vacío preserva las cualidades organolépticas y
nutricionales de los alimentos. 

Re j i l la s mult ifunciona les inte rca mb ia b les d e l hornoRe ji l la s mult ifunciona les inte rca mb ia b les d e l horno

Máxima flexibilidad gracias a las rejillas intercambiables del horno, que pueden soportar recipientes y alimentos o, al
girarlas, funcionar como botellero. 
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