
Prod uktser ien   Blast chiller

Ka teg or i    Kompakt 45 cm

Vita l ite tssy stem     Ja

Strømkild e  Elektrisk

Va rmekild e   Elektrisk

T y p e  kjøl ing      Ventilert

Este t ikk  Classic

Fa rg e   Rustfritt stål

F inish Fingersikker

Desig n  Flat

Ov erfla te  komp omenter     Rustfritt stål

M a ter ia le     Rustfritt stål

T y p e  rust fr it t  stå l          Børstet

A nd re  t i lg jeng e l ig e         
fa rg er 

Rustfritt stål, Ren Sort,
Neptun-grå, Nero Lucido

G la ss T y p e      Formørkelse

Dør Med 2 horisontale paneler

Hå nd ta k    Classic

Hå nd ta k fa rg e      Rustfritt stål-effekt

Log o  Preget

A utoma t iske  p rog ra mmer        8

A nta l l  op p v a rming sfunksjoner          6

A nta l l  ka ld e  funksjoner        5

A utoma t isk rens  

Op p skr ifte r  t i lp a sses          100

Ka ld e  funksjoner  

Bevaring  Bottles Cooling  Dypfrysing

Forkjøling  kjøling

A nta l l  op p v a rming sfunksjoner        

Lavtemperatursyklus  Heving  Pronto

Tining  Oppvarming  Yoghurt

SBC4304X
 

Estetisk linje

Program / funksjoner
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Fle rsteg  Ja, opptil 2 funksjoner

Disp la y  /  klokke     TFT grafisk, trykkskjerm,
med farger

Kontrol l innst i l l ing       Trykkontroller

Dør å p en a la rm     Ja

T imer  Ja

T id sur   To

Kontrol le r  med  b a rne lå s         Ja

M a t la g ing  med     
steketermometer

Ja

Kjøl ing  med  sond e     Ja

Demomod us  Ja

La g  Polyfone

kronolog i  Ja, de siste 10 funksjonene
benyttet

T ouch g uid e    Sì, a pressione prolungata
su display

komp ressorty p e    Standard

T y p e  kjøleg a ss       R290

M eng d e  kjølemid d e l        58 g

Klima kla sse   SN, N, ST, T

T emp era turkontrol l     Elektronisk

La v este  temp era tur      -28 °C

Høy este  temp era tur     75 °C

M a ter ia le  ov nsrom       Rustfritt stål

A nta l l  hy l le r        3

hy l le  ty p e      Metalstativer

A nta l l  la mp er       1

T y p e  la mp e       Halogen

Lett  e ffekt    1 W

Ly s nå r d øren å p nes      Ja

Øv re  v a rmee lement  -     
Strøm

250 W

Dør å p ning  ty p e      Standard åpning

Sikkerhetstermosta t  Ja

Op p v a rming  susp end ert      
nå r d øren å p nes   

Ja

Brut to v olum  34 l

Rist  med  b a kre  stop p       1

Fla skesta t iv  net t      Ja

Let t i lp a sset    
temp era tursond e  

Ja

A nd re   Mikrofiber klut

Sp enning  220-240 V

Støp se lty p e     (F;E) Schuko

Elekt r isk 
t i lkob l ing seffekt  (W )      

270 W

Nå v ærend e    2,5 A

Frekv ens (Hz)  50 Hz

Leng d e  p å  led ning       200 cm

Kontroller

 

Funksjoner

Tekniske egenskaper

Medfølgende tilbehør

Elektrisk tilkobling
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Symbols glossary

Barnesikring: Noen modeller er utstyrt med en
innretning som låser programmet/syklusen slik at
den ikke kan endres ved uhell.

Kjøling: Gjør det mulig å foreta hurtig nedkjøling
av maten, fra 80/90 °C til 3 °C på mindre enn 90
minutter, for å unngå bakteriedannelser, forlenge
gjennomsnittlige levetiden til maten og
opprettholde matens kvalitet.

Kaldlagring: Gjør det mulig å holde maten ved
ønsket temperatur mellom -35 °C og +75 °C og
servere den på sitt beste for å fremme smaker og
aroma.

Forkjøling: Gjør at kammeret kan kjøles ned til -30
°C før det settes inn mat i blast chilleren, for å
sikre best mulig kjøle- og fryseresultat. Det er
anbefalt å kjøre en 15 minutters forkjølingssyklus.

Flaskekjøling: Det er mulig å kjøle ned flasker med
vin og drikkevarer, noe som reduserer
lagringsbehovet i kjøleskapet, med betydelig
plassbesparelse. Kjøling av leskedrikker skjer ved
cirka 1 °C per minutt.

Dypfrysing av mat er en svært hurtig prosess (fra
0/90 °C temperatur til -18 °C på mindre enn 270
min) som gjør det mulig å forlenge
gjennomsnittlig levetid (med opptil 70%),
samtidig som de organoleptiske og
næringsmessige egenskapene til den ferske
maten beholdes, da man unngår at det danner
seg makrokrystaller som ødelegger fibrene i
maten.

Elektrisk Fingersikkert rustfritt stål: Fingersikkert rustfritt
stål som holder stålet så godt som nytt.

Automatisk rens: En tørkesyklus i kammeret som
må gjøres med døren åpen, for å eliminere
kondens som hoper seg opp under bruk.

Kompakte apparater med en høyde på 45 cm -
perfekt løsning på funksjonskravene til
kjøkkensett med små høyder. Tilgjengelig i flere
forskjellige stiler.

Touch-kontroll: Enkelt touch-kontroll som gjør at
apparatet kan programmeres med et enkelt
tastetrykk.

Kapasiteten angir mengden anvendbar plass i
ovnen oppgitt i liter.

Ready to eat: Med denne funksjonen holder man
maten ved sikker kjøleskaptemperatur gjennom
hele dagen, og varmer den opp akkurat før du
kommer hjem, slik at den er varm og klar for
konsum.

Lavtemperatursteking: Med denne funksjonen
stekes maten ved konstant temperatur, som er
lavere enn tradisjonelle steketemperaturer.
Kjøttet er mørere og saftigere, og beholder en
myk konsistens som kun er mulig med denne
teknikken.

Deigheving/Yoghurt: Denne funksjonen gjør det
mulig å skape de beste forhold for korrekt heving,
mens blandingen holdes ved en kontrollert
temperatur for den ønskede tiden, slik at man
unngår plutselige endringer i fuktighetsnivå. Med
denne funksjonen er det mulig å lage ekte
hjemmelaget yoghurt.
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