
Fa míl iaFa míl ia Abatedor de temperatura

Ca teg or iaCa teg or ia 60x45 cm

Sistema  d e  Vita l id a d eSistema  d e  Vita l id a d e Sim

T ip o d e  energ iaT ip o d e  energ ia Elétrico

Fonte  d e  energ ia  d o fornoFonte  d e  energ ia  d o forno Elétrico

T ip o d e  re fr ig era çã oT ip o d e  re fr ig era çã o Ventilado

Desig nDesig n Classica

CorCor Aço inox

A ca b a mentosA ca b a mentos Antidedadas

Sér ieSér ie Plano

A ca b a mento d osA ca b a mento d os
comp onentescomp onentes

Componentes em aço inox

M a ter ia lM a ter ia l Aço inox

T ip o d e  a ço inoxT ip o d e  a ço inox Escovado

A lte rna t iv e  coloursA lte rna t iv e  colours
a v a ila b lea v a ila b le

Stainless steel, Pure Black,
Neptune Grey, Nero Lucido

T ip o d e  v id roT ip o d e  v id ro Preto Eclipse

Estét ica  d a  p ortaEstét ica  d a  p orta Porta com dois perfis
horizontais

Pux a d orPux a d or Série Classica

Cor d o p ux a d orCor d o p ux a d or Puxador inox

Log ót ip oLog ót ip o Logótipo embutido

Prog ra ma s a utomá t icosProg ra ma s a utomá t icos 8

N° funções d o fornoN° funções d o forno 6

Nº  funções fr ioNº  funções fr io 5

Prog ra ma  d e  l imp eza  a utomá t icaProg ra ma  d e  l imp eza  a utomá t ica

Rece ita s p essoa isRece ita s p essoa is 100

Funções d e  fr ioFunções d e  fr io

Arrefecer  Arrefecer bebidas  Congelar

Conservar  Pré-arrefecer

SBC4304XSBC4304X
 

DesignDesign

Programa/ FunçõesPrograma/ Funções
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Funções d e  a q uecimentoFunções d e  a q uecimento

A baixa temperatura  Fermentar  Pronto a comer

Defrosting  Heating  Yoghurt

M ult i-stepM ult i-step Yes, up to 2 functions

Disp la yDisp la y Display TFT táctil a cores Coma nd osComa nd os Touch Control

A la rme d e  p orta  a b ertaA la rme d e  p orta  a b erta Sim

T emp oriza d orT emp oriza d or Sim

T emp oriza d orT emp oriza d or
config urá v e lconfig urá v e l

2

Op çã o b loq ue io d eOp çã o b loq ue io d e
coma nd os p a racoma nd os p a ra
seg ura nça  d a s cr ia nça sseg ura nça  d a s cr ia nça s

Sim

Cocçã o com sond aCocçã o com sond a Sim

A rre fecimento comA rre fecimento com
sond a  té rmicasond a  té rmica

Sim

Op çã o Show room -Op çã o Show room -
resistência s d esl ig a d a sresistência s d esl ig a d a s
p a ra  d emonstra çã op a ra  d emonstra çã o

Sim

Som d a s tec la sSom d a s tec la s Polifónico

M emória  cronológ icaM emória  cronológ ica Para as últimas 10 funções
utilizadas

A jud a  v isua lA jud a  v isua l Sim, sob pressão
prolongada no visor

T ip o d e  comp ressorT ip o d e  comp ressor Série Standard

T ip o d e  g á s d eT ip o d e  g á s d e
re fr ig era çã orefr ig era çã o

R290

Qua nt id a d e  d e  g á sQua nt id a d e  d e  g á s 58 g

Cla sse  c l imá t icaCla sse  c l imá t ica SN, N, ST, T

Controlo d aControlo d a
temp era turatemp era tura

Controlo eletrónico da
temperatura

T emp era tura  mínimaT emp era tura  mínima -28 °C

T emp era tura  má x imaT emp era tura  má x ima 75 °C

M a ter ia l  d a  ca v id a d eM a ter ia l  d a  ca v id a d e Aço inox

Nº  d e  nív e is  p a raNº  d e  nív e is  p a ra
ta b ule irosta b ule iros

3

T ip o d e  g uia s p a raT ip o d e  g uia s p a ra
ta b ule irosta b ule iros

Guias laterais em metal

T ip o d e  i lumina çã oT ip o d e  i lumina çã o Iluminação de halogénio

Potência  d a s lâ mp a d a sPotência  d a s lâ mp a d a s 1 W

Ilumina çã o na  a b erturaIlumina çã o na  a b ertura
d a  p ortad a  p orta

Sim

Potência  d a  resistênciaPotência  d a  resistência
sup er iorsup er ior

250 W

A b ertura  d a  p ortaA b ertura  d a  p orta Aba para baixo

T ermosta to d eT ermosta to d e
seg ura nçaseg ura nça

Sim

Interrup çã o d a sInterrup çã o d a s
resistência s na  a b erturaresistência s na  a b ertura
d a  p ortad a  p orta

Sim

Volume b rutoVolume b ruto 34 l

ComandosComandos

 

OpçõesOpções

Especificações técnicasEspecificações técnicas

Acessórios incluídosAcessórios incluídos
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G re lha  com t ra v ã oG re lha  com t ra v ã o 1

Bott le  ra ck g r idBott le  ra ck g r id Yes

Sond a  d e  temp era turaSond a  d e  temp era tura
p a ra  ca rnep a ra  ca rne

Sim

Outros a cessór iosOutros a cessór ios Pano microfibras

Ficha  e lé t r icaFicha  e lé t r ica (F;E) Schuko

T ensã o (Volts)T ensã o (Volts) 220-240 V

Potência  e lé t r icaPotência  e lé t r ica
nomina lnomina l

270 W

Corrente  (A mp eres)Corrente  (A mp eres) 2,5 A

Freq uência  (Hz)Freq uência  (Hz) 50 Hz

Comp rimento d o ca b oComp rimento d o ca b o
d e  a l imenta çã od e  a l imenta çã o

200 cm

Ligação elétricaLigação elétrica
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Symbols glossarySymbols glossary

Bloqueio de comandos: opção que permite
bloquear os comandos. Muito útil para proteger
as crianças.

Abatimento de temperatura: possibilita um
rápido arrefecimento dos alimentos, passando de
temperaturas de 90º C aos 3º C em menos de 90
minutos.

Conservação: para manter os alimentos à
temperatura pretendida. Pode escolher
temperatura de frigorífico +3º C, de congelação -
18º C ou definir, manualmente, entre -35ºC e
+20º C.

Pré-arrefecimento: a função de pré-
arrefecimento permite arrefecer o compartimento
até -30°C, 15 minutos antes de efetuar um ciclo
de abatimento ou congelação.

Arrefecimento bebidas: esta função permite
arrefecer diversos tipos de bebidas até a
temperatura ideal para o consumo. No display,
pode selecionar o tipo de bebida – vinho tinto,
vinho branco, espumante, cerveja, … - e o número
de garrafas de 1 a 16.

Congelação rápida: possibilita a passagem de
temperaturas de 90º C aos -18º C em menos de
270 minutos, ao invés de um congelador que
necessita de 24 horas.

Elétrico: a fonte de energia do forno é a
eletricidade.

Aço inox à prova de dedadas, mantém o inox
com uma aparência sempre limpa.

Limpeza automática: um ciclo de secagem da
cavidade a ser executado com a porta aberta,
para eliminar qualquer condensação formada
durante o uso.

Altura do eletrodoméstico.

Comandos Touch Control: os comandos podem
trabalhar por pressão de um display táctil.

Indica a capacidade da cavidade do forno em
litros.

Pronto a servir: conserva a refeição a 3°C (como
se estivesse no frigorífico) e começa a aquecer à
hora programada para estar pronto a servir no
preciso momento em que queremos tomar a
refeição.

Regeneração: esta função é apropriada para
aquecer refeições previamente cozinhadas e que
estavam guardadas no frigorífico.

Fermentação: o calor procedente de cima permite
a fermentação de todo o tipo de massas de
panificação, garantindo resultados otimizados
num espaço de tempo reduzido.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

T FT  touch d isp la yT FT  touch d isp la y

Full touch colour display for an easy and intuitive user interface 

With its intuitive, full-colour interface, it offers an immediate and simple user experience, allowing programmes and
functions to be selected quickly. Touch controls provide smooth and precise navigation, while the clear display of
temperatures, times and settings ensures optimal control during each step of the process.

Remov a b le  temp era ture  p rob eRemov a b le  temp era ture  p rob e

High precision and exceptional results with the removable temperature probe, enabling perfect and controlled
cooking 

Insert the temperature probe to monitor the food's internal temperature for perfect results. The slow cooking function
enhances flavors and tenderness while preserving essential nutrients.

T ouch G uid eT ouch G uid e

Enhanced ease of use, functionality and assistance thanks to the touch guide for a better display navigation 

The Touch Guide provides pop-up explanations and tips when you press an icon.

Vita l ity  Sy stemVita l ity  Sy stem

The combined use of Smeg blast chiller, Galileo oven and vacuum drawer preserves organoleptic and nutritional
qualities of food 

Ov en-intercha ng ea b le  mult ifunct iona l g r id sOv en-intercha ng ea b le  mult ifunct iona l g r id s

Maximum flexibility thanks to the oven-interchangeable grids, supporting containers and food or, when rotated,
serving as a bottle holder. 
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