
Rod zina  p rod uktówRod zina  p rod uktów Blast chiller

Ka teg or iaKa teg or ia Urządzenia kompaktowe 45 cm

Vita l ity  sy stemVita l ity  sy stem Tak

Z a si la nieZ a si la nie Elektryczne

Źródród ło c iepo c iep łaa Elektryczne

T y p  chT y p  ch łod zeniaod zenia Obieg powietrza

L inia  w zorniczaL inia  w zornicza Dolce Stil Novo

KolorKolor Czarny

W y koW y kończenieczenie Szkło
Desig nDesig n Płaski

W y koW y kończenieczenie
komp onentówkomp onentów

Miedź

M a ter iaM a ter ia ł Szkło

A lte rna t iv e  coloursA lte rna t iv e  colours
a v a ila b lea v a ila b le

Stal nierdzewna, Pure
Black, Neptune Grey, Nero
Lucido

Rod za j szkRod za j szk łaa Eclipse

Drzw iDrzw i Pełne szkło
U chw y tU chw y t Dolce Stil Novo

Kolor  uchw y tuKolor  uchw y tu Czarny

Log oLog o Wstawiane

Prog ra my  a utoma ty czneProg ra my  a utoma ty czne 8

L iczb a  funkcj i  p od g rzew a niaL iczb a  funkcj i  p od g rzew a nia 6

L iczb a  funkcj i  chL iczb a  funkcj i  ch łod zeniaod zenia 5

Funkcja  a utoma ty czneg o czy szczeniaFunkcja  a utoma ty czneg o czy szczenia

Przep isy  wPrzep isy  w ła snea sne 100

Funkcje  chFunkcje  ch łod zeniaod zenia

Głębokie mrożenie  Konserwacja  Schładzanie

Schładzanie butelek  

Utrzymywanie niskiej temperatury

SBC4604WNRSBC4604WNR
 

Linia wzorniczaLinia wzornicza

Programy / FunkcjeProgramy / Funkcje
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Funkcje  p od g rzew a niaFunkcje  p od g rzew a nia

Pieczenie w niskiej temperaturze

 Wyrastanie ciasta  Gotowe do spożycia

Defrosting  Heating  Yoghurt

M ult i-stepM ult i-step Yes, up to 2 functions

W yW y św iet la cz /  Z eg a rw iet la cz /  Z eg a r Graficzny TFT, kolorowy
wyświetlacz dotykowy

Rod za j ste row a niaRod za j ste row a nia Dotykowe sterowanie
elektroniczne

A la rm otw a rty ch d rzw iA la rm otw a rty ch d rzw i Tak

M inutnikM inutnik Tak

T imerT imer 2

Bloka d a  sterow a nia  /B loka d a  sterow a nia  /
B loka d aBloka d a
b ezp ieczeb ezp ieczeństw astw a

Tak

Pieczenie  z uPieczenie  z uży ciemy ciem
termosond ytermosond y

Tak

ChCh łod zenie  z uod zenie  z uży ciemy ciem
termosond ytermosond y

Tak

T ry b  Show roomT ry b  Show room Tak

DDźw iw iękiki Polifoniczne

Chronolog iaChronolog ia Tak, 10 ostatnio używanych
funkcji

Sterow a nie  d oty kow eSterow a nie  d oty kow e Tak, z długotrwałym
naciskiem na wyświetlacz

T y p  komp resoraT y p  komp resora Standard

T y p  czy nnikaT y p  czy nnika
chch łod niczeg ood niczeg o

R290

IloIlość czy nnika czy nnika
chch łod niczeg ood niczeg o

58 g

Kla sa  kl ima ty cznaKla sa  kl ima ty czna SN, N, ST, T

Kontrola  temp era turyKontrola  temp era tury Elektroniczna

M inima lna  temp era turaM inima lna  temp era tura -28 °C

M a ksy ma lnaM a ksy ma lna
temp era turatemp era tura

75 °C

M a ter iaM a ter ia ł w ew n w ew nęt rzne jt rzne j
komorykomory

Stal nierdzewna

L iczb a  p oziomówLiczb a  p oziomów 3

Rod za j p óRod za j p ó łkiki Prowadnice metalowe

L iczb a  L iczb a  źród eród e ł
oośw iet leniaw iet lenia

1

Rod za j oRod za j ośw iet leniaw iet lenia Halogenowe

M oc oM oc ośw iet leniaw iet lenia 1 W

OOśw iet lenie  p rzyw iet lenie  p rzy
otw a rty ch d rzw ia chotw a rty ch d rzw ia ch

Tak

M oc g órne j g rzaM oc g órne j g rza łkiki 250 W

Otw iera nie  d rzw iOtw iera nie  d rzw i Standardowe

T ermosta tT ermosta t
b ezp ieczeb ezp ieczeństw astw a

Tak

A utoma ty czneA utoma ty czne
w yw y łączenie  e lementówczenie  e lementów
g rze jny ch p o otw a rciug rze jny ch p o otw a rciu
d rzw id rzw i

Tak

PojemnoPojemność b rut to b rut to 34 l

SterowanieSterowanie

 

OpcjeOpcje

Specyfikacja technicznaSpecyfikacja techniczna

Akcesoria w standardzieAkcesoria w standardzie
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Ruszt  z b loka dRuszt  z b loka dą 1

Bott le  ra ck g r idBott le  ra ck g r id Yes

T ermosond aT ermosond a Tak

InneInne Ściereczka z mikrofibry

W ty czkaW ty czka (F;E) Schuko

Na p iNa p ięciec ie 220-240 V

M oc p rzyM oc p rzy łączeniow a  (W )czeniow a  (W ) 270 W

Na tNa tężenie  p renie  p rąd u (A )d u (A ) 2.5 A

CzCzęstot l iw ostot l iw ość (Hz) (Hz) 50 Hz

DD ług oug ość p rzew od u p rzew od u
za si la jza si la jąceg o (cm)ceg o (cm)

200 cm

PodPodłączenie elektryczneczenie elektryczne
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SSłowniczek oznaczeowniczek oznaczeń

Blokada bezpieczeństwa: Niektóre modele są
wyposażone w blokadę bezpieczeństwa
uniemożliwiającą uruchomienie urządzenia.

Pozwala na szybkie schłodzenie gorących potraw
o temperaturze 80/90°C do temperatury 3 °C w
mniej niż 90 minut.

Przechowywanie w warunkach chłodniczych:
Pozwala na utrzymanie wybranej temperatury
posiłku pomiędzy -35°C a +75 °C

Wstępne schładzanie: Pozwala na wstępne
schłodzenie komory do temperatury -30°C przed
włożeniem żywności.

Schładzanie butelek: Umożliwia szybkie
schłodzenie butelek

Głębokie mrożenie: Szybki proces mrożenia
żywności do -18°C w mniej niż 270 minut.

Elektryczny Automatyczne czyszczenie: cykl suszenia
wnętrza, który należy przeprowadzić przy
otwartych drzwiach, aby wyeliminować
ewentualną kondensację pary powstałą podczas
użytkowania.

Wysokość 45 cm Urządzenia z łącznością Wi-Fi. Poprzez aplikację
SmegConnect możliwe jest monitorowanie i
zdalne sterowanie urządzeniami poprzez
smartfon i tablet (iOS i Android).

Sterowanie dotykowe: Wybrane modele
piekarników, płyt kuchennych oraz okapów
posiadają panele dotykowe zwiększające komfort
użytkowania.

Pojemność 34 l

Gotowość do spożycia: Funkcja ta pozwala
bezpiecznie utrzymywać żywność w
temperaturze lodówki przez cały dzień i
podgrzewać ją tuż przed powrotem, aby była
ciepła, gotowa do spożycia.

Pieczenie w niskiej temperaturze: Idealne
rozwiązanie do przygotowywania, np.
wyrafinowanych mięs, pozwalające jednocześnie
na zachowanie soczystości wewnątrz potrawy.

Wyrabianie ciasta/ Jogurt: funkcja ta pozwala na
stworzenie idealnych warunków dla
prawidłowego wyrastania ciasta, utrzymując
mieszankę w kontrolowanej temperaturze przez
pożądany czas, unikając nagłych zmian poziomu
wilgotności. Funkcja ta pozwala również na
stworzenie prawdziwego, domowego jogurtu.

Połączenie Wi-Fi
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Benefit (TT)Benefit (TT)

T FT  touch d isp la yT FT  touch d isp la y

Full touch colour display for an easy and intuitive user interface 

With its intuitive, full-colour interface, it offers an immediate and simple user experience, allowing programmes and
functions to be selected quickly. Touch controls provide smooth and precise navigation, while the clear display of
temperatures, times and settings ensures optimal control during each step of the process.

Remov a b le  temp era ture  p rob eRemov a b le  temp era ture  p rob e

High precision and exceptional results with the removable temperature probe, enabling perfect and controlled
cooking 

Insert the temperature probe to monitor the food's internal temperature for perfect results. The slow cooking function
enhances flavors and tenderness while preserving essential nutrients.

T ouch G uid eT ouch G uid e

Enhanced ease of use, functionality and assistance thanks to the touch guide for a better display navigation 

The Touch Guide provides pop-up explanations and tips when you press an icon.

Vita l ity  Sy stemVita l ity  Sy stem

The combined use of Smeg blast chiller, Galileo oven and vacuum drawer preserves organoleptic and nutritional
qualities of food 

Ov en-intercha ng ea b le  mult ifunct iona l g r id sOv en-intercha ng ea b le  mult ifunct iona l g r id s

Maximum flexibility thanks to the oven-interchangeable grids, supporting containers and food or, when rotated,
serving as a bottle holder. 
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