
Ka teg or iaKa teg or ia 45 cm

Rod zina  p rod uktówRod zina  p rod uktów Piekarnik

Z a si la nieZ a si la nie Elektryczne

Źródród ło c iepo c iep łaa Elektryczny

M etod a  g otow a niaM etod a  g otow a nia Z funkcją pary

Sp osób  czy szczeniaSp osób  czy szczenia Czyszczenie parowe

Kod  EA NKod  EA N 8017709236212

L inia  w zorniczaL inia  w zornicza Dolce Stil Novo

KolorKolor Czarny

W y koW y kończenieczenie Połysk

Desig nDesig n Płaski

W y koW y kończenieczenie
komp onentówkomp onentów

Miedziane

M a ter iaM a ter ia ł Szkło

Rod za j szkRod za j szk łaa Eclipse

Drzw iDrzw i Pełne szkło
U chw y tU chw y t Dolce Stil Novo

Kolor  uchw y tuKolor  uchw y tu Czarny

Log oLog o Wstawiane

T echnolog iaT echnolog ia
w yw y św iet la czaw iet la cza

TFT

Rod za j ste row a niaRod za j ste row a nia Dotykowe sterowanie
elektroniczne

L iczb a  d ostL iczb a  d ostęp ny chp ny ch
jjęzy ków  w yzy ków  w y św iet la czaw iet la cza

11

DostDostęp ne  jp ne  języ kizy ki
w yw y św iet la niaw iet la nia

Italiano, English (UK),
Français (FR), Nederlands,
Español (ES), Português
(PT), Svenska, Русский,
Deutsch (DE), Dansk, Polski

L iczb a  funkcj i  p ieczeniaL iczb a  funkcj i  p ieczenia 14

Prog ra my  a utoma ty czneProg ra my  a utoma ty czne 50

Przep isy  wPrzep isy  w ła snea sne 10

SF4604PVCNR1SF4604PVCNR1
   

Linia wzorniczaLinia wzornicza

SterowanieSterowanie

Programy / FunkcjeProgramy / Funkcje
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Funkcje  p ieczeniaFunkcje  p ieczenia

Grzałka górna i dolna  Obieg powietrza  Termoobieg

Turbo  ECO  Grill

Grill + obieg powietrza  Termoobieg + grill  Grzałka dolna

Grzałka dolna + obieg powietrza

Funkcje  p ieczenia  z technolog iFunkcje  p ieczenia  z technolog ią p a ry p a ry

Para  Obieg powietrza  Termoobieg

Regeneracja

PozostaPozosta łe  funkcje  z technolog ie  funkcje  z technolog ią p a ry p a ry

Czyszczenie zbiornika  Wylot wody  Wlot wody

Program odkamieniania

PozostaPozosta łe  funkcjee  funkcje

Rozmrażanie przez podanie czasu

 

Rozmrażanie przez podanie wagi

 Wyrastanie ciasta

Szabat

Funkcje  czy szczeniaFunkcje  czy szczenia

Czyszczenie parowe

U sta w ienia  cza suU sta w ienia  cza su Opóźniony start i
wyłączenie po zakończeniu
pieczenia

M inutnikM inutnik Tak

Bloka d a  sterow a nia  /B loka d a  sterow a nia  /
B loka d aBloka d a
b ezp ieczeb ezp ieczeństw astw a

Tak

PozostaPozosta łe  funkcjee  funkcje Utrzymywanie potrawy w
cieple, Eco oświetlenie

Sma rt  cookingSma rt  cooking Tak

T ry b  show roomT ry b  show room Tak

Szy b kie  na g rzew a nieSzy b kie  na g rzew a nie Tak

OpcjeOpcje
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M inima lna  temp era turaM inima lna  temp era tura 30 °C

M a ksy ma lnaM a ksy ma lna
temp era turatemp era tura

250 °C

L iczb a  p oziomówLiczb a  p oziomów
p ieczeniap ieczenia

3

L iczb a  L iczb a  źród eród e ł
oośw iet leniaw iet lenia

1

Rod za j oRod za j ośw iet leniaw iet lenia Halogenowe

M oc oM oc ośw iet leniaw iet lenia 40 W

OOśw iet lenie  p rzyw iet lenie  p rzy
otw a rty ch d rzw ia chotw a rty ch d rzw ia ch

Tak

M oc d olne j g rzaM oc d olne j g rza łkiki 1000 W

M oc g rzaM oc g rza łki g r i l laki  g r i l la 2000 W

M oc g rzaM oc g rza łkiki
p ie rp ie rścieniow ejc ieniow ej

1400 W

A utoma ty czneA utoma ty czne
w yw y łączenie  e lementówczenie  e lementów
g rze jny ch p o otw a rciug rze jny ch p o otw a rciu
d rzw id rzw i

Tak

Boile r  -  Pow erBoile r  -  Pow er 900 W

Otw iera nie  d rzw iOtw iera nie  d rzw i Standardowe

Drzw iDrzw i Hartowane szkło w
drzwiach

Ła tw y  d emontaa tw y  d emonta ż d rzw i d rzw i Tak

W  p eW  p e łni p rzeszklonani p rzeszklona
w ew nw ew nęt rznatrzna
p ow ierzchnia  d rzw ip ow ierzchnia  d rzw i

Tak

Ła tw y  d emontaa tw y  d emonta ż
w ew nw ew nęt rzne j szy b ytrzne j szy b y
d rzw id rzw i

Tak

L iczb a  szy b  w  d rzw ia chL iczb a  szy b  w  d rzw ia ch
p ieka rnikap ieka rnika

3

Z a w ia sy  Soft  C loseZ a w ia sy  Soft  C lose Tak

Sy stem chSy stem ch łod zod zącycy Statyczny

Rod za j chRod za j ch łod zeniaod zenia Pojedynczy

W y mia ry  net to w nW y mia ry  net to w nęt rzatrza
komory  (hx w x d )komory  (hx w x d )

212x462x407 mm

Kontrola  temp era turyKontrola  temp era tury Elektroniczne

M a ter iaM a ter ia ł w ew n w ew nęt rzne jt rzne j
komorykomory

Emalia Ever Clean

Z aZ a ła d unek w od ya d unek w od y Fill&Hide, automatyczne

PojemnoPojemność zb iornika zb iornika 1,2 l

Stea m stop  w hen d oorStea m stop  w hen d oor
is  op enedis op ened

Tak

Kla sa  e fekty w noKla sa  e fekty w nościc i
energ ety czne jenerg ety czne j

A+

PojemnoPojemność ne t to komory net to komory 41 l

Z uZ uży cie  energ i i  na  cy kly c ie  energ i i  na  cy kl
w  t ry b ie  t ra d y cy jny m -w  t ry b ie  t ra d y cy jny m -
p ieka rnik gp ieka rnik g łów nyów ny

0.85 KWh

Z uZ uży cie  energ i i  p rzyy cie  energ i i  p rzy
sta nd a rd ow y msta nd a rd ow y m
ob ciob ciążeniu w  t ry b ieeniu w  t ry b ie
t ra d y cy jny m - p ieka rnikt ra d y cy jny m - p ieka rnik
gg łów nyów ny

3.06 MJ

Z uZ uży cie  energ i i  p rzyy cie  energ i i  p rzy
sta nd a rd ow y msta nd a rd ow y m
ob ciob ciążeniu w  t ry b ie  zeniu w  t ry b ie  z
ww łączony mczony m
w enty la torem -w enty la torem -
p ieka rnik gp ieka rnik g łów nyów ny

2.12 MJ

Z uZ uży cie  energ i i  p rzyy cie  energ i i  p rzy
sta nd a rd ow y msta nd a rd ow y m
ob ciob ciążeniu w  t ry b ie  zeniu w  t ry b ie  z
ww łączony mczony m
w enty la torem -w enty la torem -
p ieka rnik gp ieka rnik g łów nyów ny

0.59 KWh

Liczb a  komórL iczb a  komór 1

W skaW ska źnik e fekty w nonik e fekty w nościc i
energ ety czne j d laenerg ety czne j d la
komory  (EEIca v ity )komory  (EEIca v ity )

81,9 %

Specyfikacja technicznaSpecyfikacja techniczna

        

WydajnoWydajność / Etykieta energetyczna / Etykieta energetyczna

 

Akcesoria w standardzieAkcesoria w standardzie
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Ruszt  z b loka dRuszt  z b loka dą 1

GG łęb oka  b la chab oka  b la cha
ema liow a na  (4 0  mm)ema liow a na  (4 0  mm)

1

Ruszt  d o gRuszt  d o g łęb okie jb okie j
b la chyb la chy

1

Bla cha  ze  sta l iB la cha  ze  sta l i
nie rd zew ne j (2 0  mm)nie rd zew ne j (2 0  mm)

1

GG łeb oka  b la cha  ze  sta l ieb oka  b la cha  ze  sta l i
nie rd zew ne j (4 0  mm)nie rd zew ne j (4 0  mm)

1

Prow a d niceProw a d nice
te leskop ow e z p ete leskop ow e z p e łny mny m
w y suw emw y suw em

1

Sp ecia l  b a ker p la teSp ecia l  b a ker p la te 12

InneInne Gąbka/ Boiler cover/ Beaker

Na p iNa p ięciec ie 220-240 V

Na tNa tężenie  p renie  p rąd u (A )d u (A ) 14 A

M oc nomina lnaM oc nomina lna 3100 W

CzCzęstot l iw ostot l iw ość (Hz) (Hz) 50/60 Hz

DD ług oug ość p rzew od u p rzew od u
za si la jza si la jąceg o (cm)ceg o (cm)

115 cm

PodPodłączenie elektryczneczenie elektryczne
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Kompatybilne AkcesoriaKompatybilne Akcesoria

BN6 2 0 -1BN6 2 0 -1

Emaliowana blacha pasująca do
piekarników 45cm i 60cm. Głębokość: 20
mm. Idealna do szerokiej gamy
wypieków na słodko i słono.

BN6 4 0BN6 4 0

Emaliowana taca pasująca do
piekarników 45cm i 60cm. Głębokość:
40 mm. Idealna do gotowania i
pieczenia mięsa i ryb w sosach.
Idealna również do
eksperymentowania z lżejszymi i
bardziej chrupiącymi dodatkami do
dań.

BX6 4 0BX6 4 0

Blacha ze stali nierdzewnej do
piekarników parowych. Wymiary
(SxGxW): 455x176x40 mm

PA LPZPA LPZ

Łopata do pizzy ze składaną rączką.
Wymiary (SxG): 31,5x32,5 cm. Łatwa
i wygodna w użyciu i
przechowywaniu. Idealna do
serwowania pizzy, chleba i
wyśmienitych ciast w bezpieczny i
profesjonalny sposób.

PR3 8 4 5 NPR3 8 4 5 N

Listwa maskująca mebel do instalacji
urządzeń w kolumnie, czarny

PR3 8 4 5 XPR3 8 4 5 X

Listwa maskująca mebel do instalacji
urządzeń w kolumnie, stal nierdzewna.
Powierzchnia zapobiegająca
powstawaniu odcisków palców.
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SSłowniczek oznaczeowniczek oznaczeń

Blokada bezpieczeństwa: Niektóre modele są
wyposażone w blokadę bezpieczeństwa
uniemożliwiającą uruchomienie urządzenia.

A+: Klasa efektywności energetycznej, mierzona
od A+++ do G, w zależności od rodziny
produktów.

System pieczenia z użyciem pary umożliwia
łagodniejsze i szybsze przygotowywanie
dowolnego rodzaju żywności. Wahania
temperatury i poziomu pary pozwalają osiągnąć
pożądany efekt kulinarny. Pieczenie z użyciem
pary zmniejsza zużycie tłuszczu, a także
minimalizuje utratę wagi i objętości potraw
podczas pieczenia. Idealnie nadaje się
przygotowywania mięs: oprócz tego, że mięso
staje się bardzo miękkie, zachowuje połysk i jest
soczyste. Funkcja polecana również do pieczenia
ciast na zakwasie i wypieku chleba: wilgotność
pozwala na wzrost i rozwój ciasta podczas
pieczenia przed powstaniem zewnętrznej
skorupy. Rezultatem jest lżejsze i lekkostrawne
ciasto, rozpoznawalne po większych
pęcherzykach.

Obwodowy system chłodzący

Rozmrażanie przez podanie czasu: Funkcja
ręcznego rozmrażania. Po zakończeniu
ustawionego czasu trwania funkcja zatrzymuje
się.

Rozmrażanie przez podanie wagi: Automatyczna
funkcja rozmrażania pozwalająca na wybranie
rodzaju oraz wagi produktu. Dzięki temu
piekarnik automatycznie dobiera czas trwania
programu.

ODKAMIENIANIE Liczba szyb w drzwiach: 3 szyby

W celu większej oszczędności energii oświetlenie
wyłącza się automatycznie po minucie od
rozpoczęcia gotowania.

Elektryczny

Emalia Ever Clean: Emalia Ever Clean nakładana
jest elektrostatycznie, narożnik do narożnika i
krawędź do krawędzi, co zapobiega
powstawaniu rys i pęknięć z upływem czasu. Jest
to szczególna emalia pirolityczna, oporna na
działanie kwasów, która oprócz przyjemnego
blasku, dzięki mniejszej porowatości, sprzyja
łatwiejszemu czyszczeniu ścian piekarnika. Jest
ona wypalana w temperaturze ponad 850°C i
powoli polimeryzowana w naukowo ustalonym
tempie, aby zapewnić jednolitą głębokość i
wytrzymałość Emalia Ever Clean tworzy
nienaganne wykończenie zarówno wewnątrz
piekarnika, jak i na blachach, sprawiając, że
powierzchnie piekarnika są niezwykle łatwe w
utrzymaniu przez długi czas, ponieważ ogranicza
przywieranie tłuszczu podczas gotowania.

Piekarnik FULL STEAM ma dostępne 3
kombinacje funkcji pieczenia z użyciem pary, a
także można go używać tylko do gotowania na
parze. Para jest regulowana w zakresie od 30%
do 70%, a w razie potrzeby istnieje opcja 100%
pary. Woda jest dostarczana do piekarnika za
pomocą wysuwanej rurki. Piekarnik oblicza
dokładną ilość wody wymaganą do wykonania
żądanej funkcji.

Obieg powietrza + grzałka dolna Obieg powietrza + grzałka górna i dolna

Grzałka górna i dolna Grzałka dolna
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Termoobieg + grill Termoobieg

Eco Grill

Grill z obiegiem powietrza: bardzo intensywne
ciepło pochodzące tylko z góry z podwójnego
elementu grzewczego. Wentylator jest aktywny.
Umożliwia optymalne grillowanie najgrubszych
mięs. Idealny do dużych kawałków mięsa.

Para: To zdrowy sposób przyrządzania
wszelkiego rodzaju produktów, od warzyw po
desery, w celu zachowania wartości odżywczych
i organoleptycznych składników. Idealny do
gotowania bez tłuszczu, do podgrzewania
potraw bez ich wysuszania. Para jest idealna do
jednoczesnego gotowania posiłków
wymagających różnych czasów gotowania.

Obieg powietrza + para: intensywne i jednorodne
gotowanie. Wentylator jest aktywny, a ciepło
pochodzi jednocześnie z dołu i z góry. Dodatek
pary umożliwia lepsze zachowanie właściwości
odżywczych potraw i poprawia wewnętrzne
gotowanie potraw, które są bardziej chrupiące.
Idealny do pieczonej cielęciny, pieczonej kaczki
oraz do gotowania całych ryb.

Termoobieg + Para: Dodanie pary do gotowania
z termoobiegiem pozwala na lepsze zachowanie
właściwości organoleptycznych potraw. Ciepło
pochodzi z tyłu piekarnika i jest rozprowadzane
szybko i równomiernie. Wentylator jest aktywny.
Jest to idealna funkcja do przyrządzania
wszystkich rodzajów potraw w bardziej
delikatny sposób. Jest również idealna do
gotowania na wielu poziomach bez mieszania
zapachów i smaków. Idealny do
przygotowywania pieczeni, kurczaka i wypieków
takich jak ciasta i chleb na zakwasie.

System załadunku wody Fill&Hide v2. Chowany
w piekarniku przewód, który sam zasysa wodę z
dzbanka, do którego należy ten przewód włożyć.
Wygodne uzupełnianie bez przerywania cyklu
przy włączonym piekarniku i zamkniętych
drzwiach. Wylot wody również odbywa się tym
samym przewodem.

Ponowne podgrzewanie: Funkcja ta może
ponownie podgrzać wcześniej ugotowane
potrawy, bez ich wysuszenia lub stwardnienia.

Turbo Wysokość 45 cm

W pełni szklana wewnętrzna powierzchnia drzwi.
Rozwiązanie to pozwala utrzymać wewnętrzną
część drzwi piekarnika w idealnej czystości.

Demontowalne wewnętrzne szkło drzwi: Łatwy
demontaż wewnętrznego szkła drzwi znacznie
ułatwia utrzymanie urządzenia w czystości.

Utrzymywanie potrawy w cieple Światła boczne: Dwa przeciwległe światła
boczne zwiększają widoczność wewnątrz
piekarnika.

Opcja ECOlogic ogranicza całkowite zużycie
energii urządzenia.

Wyrastanie ciasta: W piekarniku utrzymywana
jest temperatura 40°C, która stwarza idealne
warunki do wyrastania ciasta.

Szybkie nagrzewanie: Funkcja ta pozwala na
szybkie nagrzanie piekarnika do wskazanej
temperatury.

Szabat: Ta funkcja pozwala na pieczenie potraw
respektując zasady żydowskiego święta szabat.
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Komora piekarnika posiada trzy poziomy. Smart Cooking to doskonałe przepisy na każdą
okazję. Mięso, ryby, makarony, desery, itp . do
150 automatycznych przepisów, które pozwalają
wykonać dowolne przygotowanie jednym
kliknięciem. Zdecyduj o swoim menu, a wtedy
piekarnik zajmie się resztą.

Soft close: wszystkie modele wyposażone są w
zaawansowaną funkcję płynnego zamykania
drzwi, dzięki której urządzenie zamyka się płynnie
i cicho.

Aby zagwarantować optymalne funkcjonowanie
urządzenia, sugeruje się przeprowadzanie
czyszczenia zbiornika mniej więcej raz na 2-3
miesiące.

Prowadnice teleskopowe: Łatwe w instalacji
prowadnice teleskopowe znacznie ułatwiają
wyciąganie potraw z piekarnika.

Elektroniczne sterowanie temperaturą: Funkcja
pozwala na utrzymanie temperatury we wnętrzu
piekarnika w granicach o tolerancji 2-3 °C.
Umożliwia to przyrządzenie dań wrażliwych na
zmiany temperatury np. ciast, sufletów lub
puddingów.

Sterowanie dotykowe: Wybrane modele
piekarników, płyt kuchennych oraz okapów
posiadają panele dotykowe zwiększające komfort
użytkowania.

Czyszczenie parowe: prosta funkcja czyszcząca
wykorzystująca parę wodną do pozbywania się
osadów w komorze piekarnika.

Pojemność 41 l Pojemność 50 l
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