
Ka teg or i    60cm

Prod uktser ien   Ovn

Strømkild e  Elektrisk

Va rmekild e   Elektrisk

M a t la g ing smetod e        Vifteassistert ovn

EA N-kod e   8017709195762

Estet ikk  Classic

Fa rg e   Rustfritt stål

F inish Fingersikker

Desig n  Flat

M a ter ia le     Rustfritt stål

T y p e  rust fr it t  stå l          Børstet

G la ss T y p e      Formørkelse

Fa rg e  p å  s i lke t ry kk           Sort

T y p e  s i lke t ry kk          Symboler

Dør Med 2 horisontale paneler

Hå nd ta k    Classic

Hå nd ta k fa rg e      Rustfritt stål

Log o  Preget

Kontrol l  b ry tere     Classic

kontrol le r  fa rg e      Rustfritt stål-effekt

Kontrol l innst i l l ing       Kontroll brytere A nta l l  kontrol le r       3

A nta l l  t i lb ered ning sfunksjoner          6

T ra d is jone l le  t i lb ered ning sfunksjoner           

Statisk  Vifte assistert  Eco

Stor grill  Vifte grill (stor)  Vifte assistert base

T imer  Ja

SF6381X

Estetisk linje

Kontroller

Programmer/funksjoner

Funksjoner
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T id sinnst i l l ing sv a lg          Automatisk stopp av
tilberedning

La v este  temp era tur      50 °C

Høy este  temp era tur     250 °C

A nta l l  hy l le r        5

A nta l l  la mp er       1

T y p e  la mp e       Halogen

Lett  e ffekt    40 W

Sirkule rend e 
v a rmee lement  -  St røm     

1200 W

Øv re  v a rmee lement  -     
Strøm

1000 W

G ri l le lement  -  sty rke        1700 W

Stor g r i l l  -  e ffekt         2700 W

Dør Temperaturregulert dør

A v ta kb a r d ør       Ja

Innerd ør i  he lg la ss      Ja

A v ta kb a r innerd ør       Ja

A nta l l  g la ss i  ov nsd øren          3

Kjølesy stem  Tangential

Kjøled y se   Enkelt

Nettomå l for  ov nsrom (H  
x  B  x  D)  

360x460x425 mm

T emp era turkontrol l     Mekanisk

M a ter ia le  ov nsrom       Ever clean-emalje

Energ i
e ffekt iv ite tskla sse   

A

Nettov olum for  ov nsrom    70 l

Energ iforb ruket  p er   
sy klus p å  konv ensjone lt    
v is ,  a nd re  hulrom     

1.15 KWh

Energ iforb ruk i 
konv ensjone lt  mod us   

4.14 MJ

Energ iforb ruk tv ung en   
luftkonv eksjon

2.88 MJ

Energ iforb ruk p er  sy klus    
i  v iftemod us 

0.80 KWh

A nta l l  ov nsrom      1

Energ i
e ffekt iv ite ts ind eks    

95.2 %

Rist  med  b a kre  stop p       1 Ema lje rt  b re t t  (4 0  mm)          1

Sp enning  220-240 V

Nå v ærend e    13 A

Elekt r isk 
t i lkob l ing seffekt  (W )      

3000 W

Frekv ens (Hz)  50/60 Hz

Leng d e  p å  led ning       150 cm

Tekniske egenskaper

      

Kapasitets-/energietikett

 

Standardtilbehør

Elektrisk tilkobling
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Not included accessories

G T P 

**Delvis uttrekkbare teleskopskinner (1
nivå)** Utstrekk: 300 mm Materiale:
Rustfritt stål AISI 430 polert

PR3 8 4 5 X   

Flekksikkert rustfritt stål. Møbellist
mellom stablede ovner

PRT X

Ildfast pizza-stein med håndtak.
D=35cm Ikke egnet for mikrobølgeovner.
Egnet for gassovner hvis de settes rett
på risten.

BN6 2 0 -1  

Emaljert brett, 20 mm dypt

PA LPZ

Pizzaspade med foldbart håndtak
bredde: 315 mm lengde: 325 mm

G T T 

**Helt uttrekkbare teleskopskinner (1
nivå)** Utstrekk: 433 mm Materiale:
Rustfritt stål AISI 430 polert

BN6 4 0 

Emaljert brett, 40mm dypt
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Symbols glossary (TT)

Luftkjølesystem: For å garantere en sikker
overflatetemperatur.

Trippel glassdør: Antall glassdører.

A: Product drying performance, measured from
A+++ to D / G depending on the product family

Elektrisk

Ever Clean Enamel: Ever Clean emaljen påføres
elektrostatisk, fra hjørne til hjørne og kant til kant,
for å unngå sprekkdanelser over tid. Det er en
spesielt pyrolytisk emalje, med høy motstand mot
syrer i tillegg til å ha en behagelig glans, som
muliggjør bedre rengjøring av ovnsveggene
takket være sin lavere porøsitet. Den bakes ved
850 °C og polymeriseres ved en vitenskapelig
fastsatt hastighet for å sikre en jevn dybde og
styrke. Ever Clean emalje gir et ulastelig
sluttresultat både på innsiden av ovnen og på
brettene, noe som gjør at flatene til ovnen er
svært enkle å vedlikeholde over tid siden fettet
ikke fester seg ved steking

Vifteassistert med underelement: Blandingen av
vifte og underelement gjør det mulig å avslutte
steking av mat som allerede er ferdig utvendig
men ikke innvendig. Dette systemet anbefales
brukt for å avslutte stekingen av mat som
allerede er velstekt utvendig, men ikke innvendig,
og derfor trenger en moderat høyere varme.
Ideell for alle typer mat.

Vifteassistert: Intens og homogen tradisjonell
steking, passer også for komplekse oppskrifter.
Viften er aktiv og varmen kommer fra undersiden
og oversiden samtidig. Ventilert steking gir et
hurtigere og mer homogent resultat som gir
velduftende mat som er fuktig på innsiden. Ideelt
for bakt pasta, kjeks, stek og pai.

Statisk: Tradisjonell steking egnet for tilberedelse
av en rett av gangen. Viften er ikke aktiv og
varmen kommer fra undersiden og oversiden
samtidig. Statisk steking er langsommere og mer
delikat, ideell for godt stekte retter som er tørre
også innvendig. Ideelt for steking av alle typer
steker, kjøtt med mye fett, brød, kaker med fyll.

ECO: Lavt energiforbruk ved steking. Denne
funksjonen er særlig egnet for steking på en halv
hylle med lavt energiforbruk. Den er anbefalt for
alle typer mat bortsett fra de som kan generere
store mengder fuktighet (for eksempel
grønnsaker). For å oppnå maksimal
energibesparelse og redusere tidsbruken,
anbefales det å legge maten i ovnen uten å
forhåndsvarme stekekammeret

Grill: Svært intens varme kommer kun ovenfra fra
et dobbelt varmeelement. Viften er ikke aktiv. Gir
ypperlige grill- og gratineringsresultater. Brukes
ved endt steking for å gi et en jevn bruking av
retten.

Viftegrill: Svært intens varme kommer kun
ovenfra fra et dobbelt varmeelement. Viften er
aktivert. Gir optimal grilling av de tykkeste
kjøttstykkene. Ideelt for store kjøttstykker.

Helglassinnerdører: Helglassinnerdører: En enkel
flat overfate som er enkel å holde ren.

Innerdørglasset kan fjernes med noen få enkle
rengjøringsinngrep.

Sidelys: To motstående sidelys øker sikten på
innsiden av ovnen.

Ovnkammeret har 5 forskjellige stekenivåer. Kapasiteten angir mengden anvendbar plass i
ovnen oppgitt i liter.
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