
Ka teg or i    60 cm

Prod ukt fa mil ie     Ovn

Energ it i l førse l      Elektrisk

Va rmekild e   Elektrisk

T i lb ered ning smetod e      Ventilatorassisteret ovn

EA N-kod e   8017709351281

Æ stet ik   Colonial

Fa rv e   Antracit

Desig n  Flad

Finish for  d e le    Antik messing

M a ter ia le     Lakeret materiale

G la sty p e     Clear1

Fa rv e  s i lke t ry k         Guld

T y p e  a f s i lke t ry k           Symboler

Lå g e   Med paneler

Hå nd ta g    Colonial

Hå nd ta g  fa rv e       Antik messing

Log o  Silketryk

Bet jening skna p p er      Colonial

Bet jening  fa rv e     Messing

Disp la y na v n      Ur

Disp la y teknolog i      Ur

Bet jening sind st i l l ing er         Betjeningsknapper

A nt .  kna p p er       2

A nt .  ma d la v ning sfunkt ioner          6

T ra d it ione l le  ma d la v ning sfunkt ioner            

Statisk  Ventilatorassisteret ovn  Øko

Stor grill  Ventilator grill (stor)  Ventilator-assisteret bund

T imer  Ja

SF68C1AO

Æstetik

Betjeninger

Programmer/Funktioner

Valgmuligheder
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T imerind st i l l ing er        Automatisk slut
tilberedning

M inutur  Ja

Ka p a cite t  (l i te r)         70 l

Ov nrum  Sares

M in.  temp era tur     50 °C

M a ksima l temp era tur      250 °C

A nta l hy ld er     5

A nta l la mp er     1

T y p e  a f la mp er        Halogen

Ly s,  d er  ka n ud skiftes a f      
b rug eren 

Ja

Ly s e ffekt   40 W

Ned re  v a rmeleg eme -    
e ffekt

1200 W

Øv re  v a rmeleg eme -    
e ffekt

1000 W

G ri l le lement  -  e ffekt        1700 W

Stor g r i l l  –  e ffekt         2700 W

Lå g e   Temperate-låge

A fta g e l ig  lå g e         Ja

Ind er lå g e  i  fuld t  g la s           Ja

A fta g e l ig e  ind v end ig         
lå g e 

Ja

Sa mlet  a nta l lå g eg la s         3

Kølesy stem  Tangentiel

Køleka na l   Enkelt

Nettod imensioner for
ind v end ig t  rum (Hx Bx D)      

360x460x425 mm

T emp era tursty r ing      Elektro-mekanisk

Ov nrum ma ter ia le     Ever Clean-emalje

Energ ie ffekt iv ite tskla sse       A

Rummets net torumfa ng   70 l

Energ iforb rug  p r .  cy klus      
i  konv ent ione l t i lsta nd     

1,15 kWh

Energ iforb rug  i  
konv ent ione l t i lsta nd     

4,14 MJ

Energ iforb rug  i  tv ung et     
konv ekt ion,  første  rum   

2,88 MJ

Energ iforb rug  p er  cy klus     
i  v ent i la tor-tv ung en     
konv ekt ion 

0,80 kWh

A nta l rum   1

Energ ie ffekt iv ite ts ind eks        95,2 %

Rist  med  b a g stop      1 Ema lje re t  d y b  b a kke  (4 0          
mm)

1

Sp ænd ing   220-240 V

St ik  Nej

Nuv ærend e   13 A

Elekt r isk t i ls lutning ,     
normering  (W ) 

3000 W

Frekv ens (Hz)  50 Hz

Ka b e llæng d e      150 cm

Tekniske egenskaber

      

Ydeevne/energimærke

 

Medfølgende tilbehør

Elektrisk tilslutning
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Compatible Accessories

BN6 2 0 -1  

Emaljeret bakke, 20 mm dyb

BN6 4 0 

Emaljeret bakke, 40 mm dyb

G T P 

**Delvist udtrækkelige teleskop-skinner
(1 niveau)** Udtrækning: 300 mm
Materiale: Rustfrit stål AISI 430 poleret

G T T 

**Udtrækkelige teleskop-skinner (1
niveau)** Udtrækning: 433 mm
Materiale: Rustfrit stål AISI 430
poleret

PA LPZ

Pizzaspade med håndtag der kan foldes
væk width: 315mm længde: 325 mm

PR3 8 4 5 X   

Antifingeraftryk rustfrit stål. Cover til
møbler ved søjleinstallation af flere
ovne

ST ONE2

Rektangulær pizzasten uden håndtag,
egnet til 45 cm og 60 cm brede ovne.
Mål B42 x H1,8 x D37,5 cm. Ideel til
tilberedning af pizzaer med samme
resultat som en typisk brændefyret ovn.
Kan også bruges til bagning af brød,
focacciaer og andre opskrifter som
tærter, flaner eller småkager
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Symbols glossary

A: Product drying performance, measured from
A+++ to D / G depending on the product family

Luftkølesystem: for at sikre en sikker
overfladetemperatur.

Triple glaslåger: Antal glaslåger. Elektrisk

Ever Clean Emalje: Ever Clean emalje påføres
elektrostatisk, hjørne til hjørne og kant til kant for
at forhindre revner over tid. Det er en særlig
pyrolytisk emalje, der er resistent over for syrer,
der ud over at være behageligt lys, fremmer
større rengøring af ovnvæggene takket være
dens lavere porøsitet. Den bages ved over 850 °C
og polymeriseres langsomt med en
videnskabeligt bestemt hastighed for at sikre
ensartet dybde og styrke Ever Clean emalje
skaber en upåklagelig finish både på indersiden
af ovnen og på bakkerne, hvilket gør ovnens
overflader utrolig lette at vedligeholde over tid,
da det reducerer vedhæftningen af fedt under
tilberedningen

Ventilatorassisteret bund: blandingen af
ventilator og lavere varmeelement alene gør det
muligt at afslutte tilberedning af mad, der
allerede er tilberedt på overfladen, men ikke
indeni hurtigere. Dette system anbefales at
afslutte tilberedning af mad, der allerede er godt
tilberedt på overfladen, men ikke indeni, hvilket
derfor kræver en moderat højere varme. Ideel til
enhver form for mad.

Ventilatorassisteret: Intens og homogen
traditionel madlavning, også velegnet til
komplekse opskrifter. Ventilatoren er aktiv, og
varmen kommer samtidig nedenfra og ovenfra.
Ventileret madlavning sikrer et hurtigere og mere
homogent resultat og efterlader duftende mad
ude og fugtigere indeni. Ideel til bagt pasta,
småkager, stege og tærter.

Statisk: Traditionel madlavning egnet til
tilberedning af en ret ad gangen. Ventilatoren er
ikke aktiv, og varmen kommer samtidig nedenfra
og ovenfra. Statisk madlavning er langsommere
og mere delikat, ideel for at opnå veltilberedte og
tørre retter selv indeni. Ideel til tilberedning af
alle former for stege, fedt kød, brød, fyldte kager.

ECO: tilberedning med lavt energiforbrug: denne
funktion er særligt velegnet til madlavning på en
enkelt hylde med lavt energiforbrug. Det
anbefales til alle typer mad undtagen dem, der
kan generere meget fugt (f.eks. grøntsager). For
at opnå maksimal energibesparelse og reducere
tid anbefales det at sætte maden i ovnen uden at
forvarme ovnrummet

Grill: Meget intens varme kommer kun ovenfra fra
et dobbelt varmeelement. Ventilatoren er ikke
aktiv. Giver fremragende grill- og gratinerende
resultater. Bruges i slutningen af madlavningen,
giver det en ensartet bruning til retter.

Ventilatorgrill: meget intens varme kommer kun
ovenfra fra et dobbelt varmeelement Ventilatoren
er aktiv. Det muliggør optimal grillning af
tykkeste kød. Ideel til store kødudskæringer.

Inderlåge i ren glas: Inderlåge i ren glas, en enkelt
flad overflade, som er nem at holde ren.

Glasset på inderlågen: kan fjernes med få hurtige
bevægelser for rengøring.

Sidelys: To modstående sidelygter øger
synligheden inde i ovnen.

Ovnrummet har 5 forskellige
tilberedningsniveauer.

Kapaciteten angiver mængden af anvendelig
plads i ovnrummet i liter.

Kapaciteten angiver mængden af anvendelig
plads i ovnrummet i liter.
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