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Kategori

Uriin Ailesi

Gug kaynagi

Is1 kaynagi
Pisirme metodu
Temizleme sistemi
EAN kodu

Estetik

Estetik

Renk

Design

Bilesen kaplamasi
Malzeme

Cam tipi
Serigraphy colour

Kumandalar

Kontrol ayari

60cm
Firin
Elektrik
ELEKTRIK

Termo-havalandirmali

Buhar Temizligi
8017709166427

Cortina
Antrasit

Flat

Antik Piring
Boyali malzeme
Clear

Gold

Digmeler

Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonu sayisi

Geleneksel pisirme fonksiyonlari

Statik

Turbo

22| Fanlizgara (blyik)

Temizleme fonksiyonlari

\/'| Buhar Temizligi

)

LS

Fan destekli

@

ECO| Eco

Temel

(

Serigraphy type
Kapi

Kulp

Kulp Rengi

Logo

Kontrol diigmeleri
Kumandalarin rengi

Kumanda sayisi
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Symbols
Panelile
Cortina
Antik Piring
Embossed
Cortina
Krem

Dairesel

Bayuk 1zgara

Fan destekli alt
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Secenekler

Zaman ayarlama
secenekleri

Teknik ozellikler

Otomatik pisirme sonu

S b8 e E 2

Z=RE

Capacity (Lt)

Minimum Sicakhik
Maksimum sicaklik

Raf sayisi

Fan sayisi

Lamba sayisi

Lamba tipi

Lamba giici

Kapi agildiginda yanar
Alt 1sitma elemani gici
Ust i1sitma elemani - Giig
lzgara elemani - gig
Bayuk 1zgara - Gig
Dairesel isitma elemani
- Gig

701

50 °C
250 °C
5

1

2
Halojen
40 W
Evet
1200 W
1000 W
1700 W
2700 W
2000 W

Performans / Enerji Etiketi

et
CEL

Enerji verimliligi sinifi
Boslugun net hacmi

Konvansiyonel modda
cevrim basina enerji
tiketimi

Konvansiyonel modda
enerji tuketimi

A
701
1.15 kWh

4.14 M)

Tedarike Dahil Aksesuarlar

=
=
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Arka ve yan durdurmal
raf

Emaye tepsi (20 mm)

Emaye derin tepsi (40
mm)

1

Dakika sayaci

Kapi agildiginda i1sitma
beklemede

Kapi agma tipi

Kapi

Cikarilabilir kapi
Tamami camli i¢ kapi
Cikarilabilir i¢ kapi
Kapi camlarinin toplam
sayisi

Sogutma sistemi
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Kullanilabilir bosluk
alani ebatlar (YxGxD)

Sicaklik kontroli
Bosluk malzemesi

Hava konveksiyonunda
enerji tiketimi

Fanh konveksiyonda
cevrim basina enerji
tuketimi

Bosluk sayisi

Enerji verimliligi endeksi

Yerlestirilecek 1zgara

Teleskopik Kilavuz
raylar, tamamen
cikarilabilir

Evet

Evet

Standart agilma
Taze Touch
Evet

Evet

Evet

3

Tegetsel

Single

No

360x460x425 mm

Elektro-mekanik
Ever clean Emaye

2.88 M)

0.80 kWh

1
95.2 %
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Elektrik Baglantisi

Voltaj 220-240V
Fis Hayir
Akim 13 A

. 083-585 _ _min.15

Nominal giig
Frekans (Hz)
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3000 W
50 Hz
115 cm
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Compatible Accessories

GTP

** Kismi ¢ikarilabilir teleskopik kilavuzlar
(1 seviye) ** Cekme ¢cikarma: 300 mm
Malzeme: Parlatilmis paslanmaz gelik
AISI 430

STONE2

Tutamaklari olmayan dikddrtgen pizza
tasi, 45cm ve 60cm geniglikteki firinlar
icin uygundur. Ebatlar G42 x Y1,8 x
D37,5cm. Tipik bir odun firiniyla ayni
sonuclara sahip pizzalar pisirmek igin
idealdir. Ayrica ekmek, pide ve kek, turta
veya biskivi gibi dider tarifleri pisirmek
icin de kullanilabilir.

GTT

** Tamamen cikarilabilir teleskopik
raylar (1 seviye) ** Cikarma: 433 mm
Malzeme: Parlatilmis paslanmaz celik
AIS1 430

SMEG SPA

11.06.2026



o33°SMEY

Symbols glossary
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A: Uriin ailesine bagli olarak A+++’dan D / G'ye
kadar él¢llen Grin kurutma performansi

Ucla camli kapilar: Camli kapi sayisi.

Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye i¢
kismi, yapisan pisirme yagi miktarini azaltarak ic
kismin temiz kalmasina yardimci olan 6zel bir
antiasit astara sahiptir.

Circogas: Gazli finnlarda fan, isty1 firin boslugu
boyunca hizli ve esit bir sekilde dagitir ve ayni
anda birkag farkl yemek pisirirken aroma
aktarimini 6nler. Elektrikli firinlarda bu
kombinasyon, ylizeyde hazir olan ancak igcinde
daha fazla kizarmadan daha fazla pisirme
gerektiren yiyeceklerin daha hizh pisirilmesini
tamamlar.

Yalnizca Ust ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar icin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. Igin
idealdir.

Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin
birlesimi, sicak hava ile pisirme yéntemi sadlar.
Bu, pisirme siresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
Isitma olmamasi, ayni anda farkl yiyecekleri
pigirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pisirme sireleri dahil
olmak tizere bir¢ok fayda sadlar. Her tir yemek
icin uygundur.

Izgara elemani: Izgara kullanimi, orta ve kiguk
porsiyonlu etleri pisirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildiinde (mimkiinse) mikemmel sonuclar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

Ust ve alt elemanli dairesel: Vantilatériin her iki
unsurla birlikte kullanilmasi, yiyeceklerin hizh ve
etkili bir sekilde pisirilmesine olanak tanir,
kapsamli pisirme gerektiren biyuk et parcalari
icin idealdir. Ceviriye benzer bir sonug sunar,
yiyecegin kendisini hareket ettirmek yerine isiy!
yiyecegin etrafinda hareket ettirerek her boyutta
veya sekilde pisirilmesini saglar.
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Hava sojutma sistemi: glvenli yiizey sicakhklari
saglamak igin.

Elektrik

Taze Touch: Codu Smeg firininin "soguk kapisi"
vardir. Teget sogutma ve icten isi yansitan
camlarin kombinasyonu sayesinde kapi dig
yuzeyindeki sicaklik 50 ° C'nin altinda tutulur. Bu
sistem glvenlik saglamanin yani sira mobilyanin
yan taraflarini firin tarafindan asiri isinmadan
korur.

Ust ve alt elemanli fan: Fan ile birlestirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
yéntem olan daha homojen bir 1si saglamay!
amaclamaktadir, bu nedenle 6n isitma gereklidir.
Yavas pisirme yontemleri gerektiren Grinler igin
en uygunudur.

Yalnizca alt isitma elemani: Bu fonksiyon, hamur
isleri, pizza gibi kizarmadan ekstra temel sicaklik
gerektiren yiyecekler icin idealdir. Glveclerin ve
glveclerin yavas pisirilmesi i¢cin de uygundur.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanin kombinasyonu
ozellikle kicik miktarlarda yemek pisirmek igin
uygundur.

Izgara elemanli fan: Fan, 1zgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, gesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak igin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dagihmi saglayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en st iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak igin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pigirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim 1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek igin idealdir.

Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi,
temiz tutmasi kolay tek bir diiz ylzey.
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ic kapi cami: Temizlik i¢in birkag¢ hizli hareketle
cikarilabilir.

Firin boslugunun 5 farkli pisirme seviyesi vardir.

Egilebilir izgara: isitma elemanini hareket
ettirmek ve cihazin tavanini basit bir adimda
temizlemek icin devrilebilir izgara kolayca
cikarilabilir.

Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini gésterir.

Yan igiklar: Kargihikli iki yan lamba, firinin igindeki
géranarlaga artinr.

Teleskopik raylar: Canadi firmdan tamamen
citkarmak zorunda kalmadan digarn ¢ikarmaniza
ve kontrol etmenize olanak saglar.

Vapor Clean: firin boslugundaki tortulari
gevsetmek i¢in buhar kullanan basit bir
temizleme islevi.

Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini goésterir.
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