o33°SMEY

SFP6301TVX

Kategori 60cm
Uriin Ailesi Firin

Gug kaynagi Elektrik
Isi kaynadi ELEKTRIK

Pisirme metodu

Temizleme sistemi Pirolitik
EAN kodu 8017709282189
Estetik

Estetik Classica

Renk Paslanmaz celik
Son islemler Parmak izi tutmaz
Design Flat

Malzeme Paslanmaz gelik
Celik tipi Fircalanmis

Cam tipi Eclipse
Serigraphy colour Black
Kumandalar

e

Ekran adi CompactScreen
Gorinti teknolojisi LCD

Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonu sayisi

Termo-havalandirmali

e e

o

Serigraphy type Symbols

Kapi 2 yatay serit ile
Kulp Classic

Kulp Rengi Paslanmaz gelik
Logo Embossed
Kontrol diigmeleri Classic
Kumandalarin rengi Celik efekti
Kontrol ayari Digmeler
Kumanda sayisi 2
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Geleneksel pisirme fonksiyonlari

Statik

o
Turbo

2| Fanliizgara (biyik)

Pizza

Diger fonksiyonlar

iy

Temizleme fonksiyonlari

+

[P*| Piroliz

Secenekler
| = [l

Zaman ayarlama
secenekleri

Dakika sayaci
Timer

Kontrol Kilidi / Cocuk
Givenlik

Teknik ozellikler

% | Zamana gore buz ¢é6zme

%2 | Fan destekli

ECO| Eco

Temel

Mayalama

Gecikmeli baglatma ve
otomatik pisirme sonu

Evet
1
Evet

A

7%

& =) =] [E

Minimum Sicakhk
Maksimum sicaklik

Raf sayisi

Fan sayisi

Lamba sayisi

Lamba tipi

Kullanici tarafindan
degistirilebilir lamba
Lamba giici

Kapi acgildiginda yanar
Alt isitma elemani gici
lzgara elemani - gig
Dairesel isitma elemani
- Gig

Kapi agildiginda 1sitma
beklemede

30°C
280 °C
5

1

1
Halojen
Evet

40 W
Evet
1200 W
1800 W
2000 W

Evet

=
Ui

@

Diger secenekler
Showroom demo
segenegi

Hizli 6n 1sitma

Kapi agma tipi

Kapi

Cikarilabilir kapi
Tamami camli i¢ kapi
Cikarilabilir i¢ kapi
Kapi camlarinin toplam
sayisi

Sogutma sistemi
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Piroliz Sirasinda Kapi
Kilidi

Kullanilabilir bosluk
alani ebatlar (YxGxD)
Sicaklik kontroli
Bosluk malzemesi

Dairesel
Bulylk 1zgara

Dairesel + alt

i Sabat

Sicak tutma
Evet

Evet

Standart agilma
Soguk

Evet

Evet

Evet

4

Tegetsel
Double
Yes

Evet
360x444x425 mm

Elektronik
Ever clean Emaye
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Performans / Enerji Etiketi

Enerji verimliligi sinifi A+
Boslugun net hacmi 701
Konvansiyonel modda 1.09 KWh
cevrim basina enerji

tiketimi

Konvansiyonel modda 3.92 M]J
enerji tiketimi

Tedarike Dahil Aksesuarlar

Arka ve yan durdurmah 1
raf

Emaye derin tepsi (40 1
mm)

Elektrik Baglantisi

Voltaj 220-240V
Akim 13 A
Nominal gii¢ 3000 W

min. 15

583-585

441

30

Hava konveksiyonunda
enerji tiketimi

Fanh konveksiyonda
cevrim basina enerji
tuketimi

Bosluk sayisi

Enerji verimliligi endeksi

Yerlestirilecek 1zgara

Frekans (Hz)

Gig kaynag@i kablo
uzunlugu

31, , 5345 c{

480

39 509 23

L R

¥
457

2.45 M)

0.68 KWh

1
81 %

1

50/60 Hz
150 cm
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Not included accessories

GTP

** Kismi ¢ikarilabilir teleskopik kilavuzlar

(1 seviye) ** Cekme ¢cikarma: 300 mm
Malzeme: Parlatilmis paslanmaz gelik
AISI 430

PRTX

Sapli refrakter pizza tasi. D = 35cm
Mikrodalga firinlar igin uygun dedildir.
Izgaraya konulacak gazli firinlar igin
uygundur.

PALPZ

Katlanabilir sap genisligine sahip pizza
karedi: 315 mm uzunluk: 325 mm

PR3845X

Parmak izi tutmaz paslanmaz celik.
Daha fazla firnin mobilya montajiigin
kapak

BN620-1

Emaye tepsi, 20 mm derinliginde

GTT

** Tamamen c¢ikarilabilir teleskopik
raylar (1 seviye) ** Cikarma: 433 mm

s==———==- Malzeme: Parlatilmis paslanmaz ¢elik
= = AIS1 430

BN640

Emaye tepsi, 40 mm derinliginde
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Symbols glossary (TT)

Cocuk kilidi: Bazi modellerde programi / cevrimi
kilitlemek icin bir cihaz bulunur, béylece yanhslkla
degistirilemez.

Zamana goére buz ¢ézme: Bu islevle yiyeceklerin
¢6zlilme zamani otomatik olarak belirlenir.

Elektrik

Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye ig
kismi, yapisan pisirme yagi miktarini azaltarak ic
kismin temiz kalmasina yardimci olan ézel bir
antiasit astara sahiptir.

Ust ve alt elemanl fan: Fan ile birlegtirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
yontem olan daha homojen bir isi saglamay:
amaclamaktadir, bu nedenle 6n isitma gereklidir.
Yavas pisirme yéntemleri gerektiren Grinler icin
en uygunudur.

Yalnizca alt 1sitma elemani: Bu fonksiyon, hamur
isleri, pizza gibi kizarmadan ekstra temel sicaklik
gerektiren yiyecekler icin idealdir. Glveclerin ve
glveclerin yavag pisirilmesi i¢in de uygundur.

Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin
birlesimi, sicak hava ile pisirme yéntemi saglar.
Bu, pisirme siresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
iIsitma olmamasi, ayni anda farkli yiyecekleri
pigirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pisirme sireleri dahil
olmak tizere bir¢ok fayda sadlar. Her tir yemek
icin uygundur.

Izgara elemani: Izgara kullanimi, orta ve kiguk
porsiyonlu etleri pisirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildiinde (mimkiinse) mikemmel sonuclar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

R
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ECO

Hava sojutma sistemi: glvenli yiizey sicakhklari
saglamak igin.

Dortld camh: Camh kapi sayisi.

A+: A+ enerji verimliligi sinifi, sinif A'ya kiyasla %
10’a kadar enerji tasarrufu saglamaya yardimci
olur. Minimum tiketimle maksimum performans
saglanir.

Taze Touch: Codu Smeg firininin "soguk kapisi"
vardir. Teget soutma ve icten isi yansitan
camlarin kombinasyonu sayesinde kapi dig
ylzeyindeki sicaklik 50 ° C'nin altinda tutulur. Bu
sistem guvenlik saglamanin yani sira mobilyanin
yan taraflarini firin tarafindan agiri isinmadan
korur.

Yalnizca st ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar icin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. icin
idealdir.

Alt 6geli dairesel: Alt elemanin eklenmesi, ekstra
pisirme gerektiren yiyecekler icin tabanda ekstra
Isi ekler.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanin kombinasyonu
6zellikle kicik miktarlarda yemek pisirmek igin
uygundur.

Izgara elemanli fan: Fan, 1zgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, gesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak igin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dadihmi saglayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en st iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak icin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pisirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim i1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek igin idealdir.
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- Pizza fonksiyonu: Ug elemanin ayni anda ® Ust ve alt elemanli dairesel: Vantilatériin her iki
calismasli, Smeg pizza tagsi ile birlikte unsurla birlikte kullanilmasi, yiyeceklerin hizli ve
kullanildiginda optimum pisirme olanagi saglar. etkili bir sekilde pisiriimesine olanak tanir,

kapsamli pisirme gerektiren biyuk et parcalan
icin idealdir. Ceviriye benzer bir sonug sunar,
yiyecedin kendisini hareket ettirmek yerine isiyi
yiyecedin etrafinda hareket ettirerek her boyutta
veya sekilde pisirilmesini saglar.

ﬂ Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi, temiz ﬂ;; I¢c kapi cami: Temizlik icin birkag hizl hareketle
= tutmasi kolay tek bir diiz ylzey. o cikarnlabilir.
= KEEP_WARM_72dpi .:i:ts::‘::’ Yan giklar: Kargilikli iki yan lamba, firinin igindeki
< - go6ranarlaga artirir.
P‘—' Pirolitik: Pirolitik temizleme doéngdileri, firinin i¢ 8 40 ° C'deki hava, mayal hamur karisimlarinin
kismini otomatik olarak temizlemek icin gerektigi kabartilmasi igin mikemmel ortami saglar.
gibi secilebilir. Basitge islevi secin ve ayrilan bosluga hamur
yerlestirin
= Hizli 6n 1sitma: Hizh 6n 1sitma islevi, secilen i Sabat: Buislev, Yahudi dininde dinlenme tatili
—= sicakhda sadece birkag dakika icinde ulasmak igin olan Sebt gliniinde, kurallara uyarak yemek
kullanilabilir. pisirmenize olanak tanir. Firin ¢calisiyor
.5:| Finin boslugunun 5 farkl pisirme seviyesi vardir. °Z:| Elektronik kumanda: Firin icindeki sicakhgi 2-3 ° C
— =l hassasiyetle korumaniza olanak tanir. Bu, kek,
sufle, puding gibi sicaklk degisimlerine ¢ok
duyarh yemeklerin pisirilmesine olanak tanir.
Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki covpT

kullanilabilir alan miktarini gosterir.
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