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Kategori
Produktgrupp
Elanslutning
Varmekalla

Typ av ugn
Rengoéringssystem
EAN kod

Estetisk linje

Estetik

Farg

Design

Delarnas ytbehandling
Material

SFP6/7C1TAO

Cortina
Antracit
Platt

60 cm

Ugn

Elektrisk

Elektrisk
Termoventilerad ugn
Pyrolytisk rengoring
8017709351434

Antik massing
Lackad stdl

Typ av glas Klart
Farg screentryck Guld
Kommandon

Displaytyp Klocka
Displayteknik Klocka
Program/funktioner

Antal tillagningsfunktioner

Traditionella tillagningsfunktioner

Statisk

Snabb

Flakt + grill (stor)

2)
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Ventilerad

@

ECO| Eco

Undervérme

(

Typ av screentryck Symboler
Dorrtyp Med panel
Handtag Cortina
Farg pd handtag Antik mdssing
Typ av logotype Stansad
Kontrollvred Cortina
Farg pa kontroller Antracit
Typ av kontroll Vred
Antal kontroller 2

Varmluft

“"I stor grill

Varmluft + undervérme
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Rengoéringsfunktioner

&

[P7| Pyrolys

Alternativ

Alternativ for
tidsprogrammering

Timer

Fordrojd start och slut pa

tillagningen
Ja

Teknisk specifikation

Timer

S b8 e E 2
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Kapacitet (liter)
Kavitet

Minimum temperatur
Maximum temperatur
Antal hyllplan
Dubbel flakt

Antal lampor

Typ av lampa
Utbytbar lampa
Effekt lampa

Lampan tands nar
luckan 6ppnas

Effekt nedre
vdrmeelement

Effekt ovre
vdrmeelement

Effekt Grillelement
Effekt stora
grillelementet

Effekt varmluftelement

65 I
Sares
50 °C
260 °C
5

1

1
Halogenlampor
Ja

40 W
Ja

1200 W
1000 W

1700 W
2700 W

2000 W

Kapacitet/energietikett

—

Energiklass

Nettovolym
Energiférbrukning per
cykel i traditionellt lage
Energiférbrukning i
traditionellt lage

A
65 I
1.09 kWh

3.92 M)

Medféljande tillbehor

=]

=)
L

Vdrmeelementena slas
av vid lucképpning

Typ av lucképpning
Lucka

Avtagbar lucka
Innerlucka i helglas
Avtagbar innerlucka

Totalt antal glas i
luckan

Soft Close
Kylsystem
Kylkanal

Hastighetssdnkning
kylsystem

Ugnen ar last under
pyrolytisk rengéring
Nettomd@tt pa ugnens
insida (HxBxD)
Temperaturkontroll
Material ugnsutrymme

Energiférbrukning i
konvektionslage

Energiférbrukning i
flaktforcerat
konvektionsldage

Antal ugnar
Energieffektivitetsindex

Ja

Underhdngd
Kyld doérr

Tangential
Dubbel
Ja

Ja
331x460x412 mm

Elektronisk
Ever Clean emalj

2.63 M)

0.73 kWh

89 %
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Galler med bakre stopp 2
Djup emaljerad plat (40 1
mm)

Galler till ugnsform 1

Elektrisk anslutning

Stromstyrka 220-240V
Typ av kontakt Nej
Spdnning 13 A

Teleskopiska skenor,
fullt utdragbara

Pizzatillbehor

Anslutningseffekt
Frekvens (Hz)
Sladdens langd

1

Pizzasten

3000 W
50/60 Hz
150 cm
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Kompatibela Tillbehér

BN620-1

Emaljerad plat fér 60 och 45cm ugnar.
Djup: 20 mm. Idealisk fér tillagning av
huvudratter och smakfulla desserter for
att nd maximalt resultat avseende
tillagning och smak.

GTP

**Delvis utdragbara teleskopskenor (1
niva)** Utdragning: 300 mm Material:
Rostfritt stdl AISI 430 polerat

PR3845X

Tacklist i rostfritt stal fér att délja
hyllplan mellan ugnar. Anti fingerprint

BN640

Emaljerad plat for 60 och 45cm ugnar.
Djup: 40mm. Perfekt for huvudratter
som stekar och fisk for att behdalla
vdtskan i maten. Ocksd idealisk for
exprementering av lattare krispigare
tillbehor.

GTT

**Helt utdragbara teleskopskenor (1
niva)** Utdragning: 433 mm Material:
Rostfritt st@l AISI 430 polerat

STONE2

Rektangulér pizzasten utan handtag,
IGmplig fér ugnar med en bredd pa 45
cm och 60 cm. M@ttB42xH 1,8xD
37,5 cm. Perfekt for tillagning av
pizzor, med samma resultat som en
typisk vedugn. Kan dven anvdndas for
brédbak, focaccia och andra recept
som pajer, mordegspajer eller kakor.
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Alternative products

9 O- 0 SFP67C1TPO

———
- o

SMEG SPA

2026-06-20



o33°SMEY

Symbols glossary
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A: Product drying performance, measured from
A+++to D/ G depending on the product family

Luftkylsystem: for att sdkerstdlla en sdker
yttemperatur.

Elektrisk anslutning

Fresh Touch: De flesta Smeg-ugnar har en "kall
lucka". Tack vare kombinationen av tangentiell
kylning och inre varmereflekterande glas hélls
temperaturen pda den yttre ytan av dérren under
50 ° C. Férutom att sdkerstdlla fronttemperaturen
skyddar detta system moblens sidor fran
6verhettning av ugnen.

Endast 6vre och nedre element: en traditionell
tillagningsmetod som passar bdst for enstaka
matrdtter i mitten av ugnen. den 6évre delen av
ugnen kommer alltid att vara hetast. Perfekt for
stek, fruktkakor, bréd etc.

Varmluft med undervérme: Ndr undervdrmen
IGggs till tillsdtts extra varme underifrdan, for
rdtter som kraver extra tillagning.

ECO: Kombinationen av grill, flakt och
undervdrme dr sdrskilt lamplig for tillagning av
smd@ mdngder mat.

Flakt med grillelement: FIékten minskar den heta
vdrmen fran grillen, vilket ger en utmarkt metod
for att grilla olika livsmedel, kotletter, biffar, korv
etc., vilket ger jamn yta och vdrmeférdelning utan
att torka ut maten. De tvd dversta nivderna som
rekommenderas for anvdndning och den nedre
delen av ugnen kan anvandas for att hdlla
féremalen varma samtidigt, en utmdarkt méjlighet
ndr du lagar en grillad frukost. Halvgrill (endast
mittdel) ar perfekt for smé@ mdngder mat.

Innerlucka helt i glas: Innerlucka helt i glas, en
enda flat yta som dr enkel att hdlla ren.

=
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Barnlds: vissa modeller dr utrustade med en
anordning for att Idsa programmet / cykeln sa att
det inte kan dndras av misstag.

4 lager glas i ugnsluckan

Emaljinteriér: Emaljinteriéren i alla Smeg-ugnar
har ett unik beldggning som hjdlper till att halla
inredningen ren genom att minska méngden
matfett som fastnar.

Flakt med 6vre och nedre element: Elementeni
kombination med flékten bidrar till att ge mer
jadmn varme, en liknande metod som
konventionell tillagning, s& forvarmning kravs.
Mest Idmplig for féremdl som krdver Idngsam
tillagning

Bas: varmen kommer endast frdn ugnsutrymmes
nederdel. Fldkten dr inte aktiv. Perfekt for s6ta
och salta pajer, smulpajer och pizzor. Utformad
for att géra maten knaprigare. | gasugnar
indikerar den hdr symbolen gasbrénnaren.

Varmluft: Kombinationen av flakten och det
ringelementet runt det ger en varmluftstillagning.
Detta ger ménga fordelar inklusive ingen
féorvarmning om tillagningstiden dr mer Gn 20
minuter, ingen smakéverféring vid tillagning av
olika livsmedel samtidigt, mindre energi och
kortare tillagningstider. Bra for alla typer av mat.

Grillelement: Anvandning av grill ger utmdrkta
resultat vid tillagning av kétt av medelstora och
sm@ portioner, speciellt i kombination med ett
grillspett (ddr det ar mojligt). Perfekt dven for
tillagning av korv och bacon.

Over och undervérme med cirkulationsfldkt:
Anvdndningen av flakten med bdda elementen
gor att maten kan tillagas snabbt och effektivt,
perfekt féor stora matrdatter som krdver grundlig
tillagning. Det ger ett liknande resultat som
grillspett, som flyttar vrmen runt maten istdllet
for att flytta sjalva maten, vilket gér att valfri
storlek eller form kan tillagas.

Innerluckan i glas: kan enkelt avliGgsnas fér
rengoring.

L<°5f  Sidobelysning: Tvd lampor p& motsatta sidor P Pyrolytisk: Pyrolytisk rengéring kan vdaljas vid
okar synligheten inne i ugnen. behov foér att automatiskt rengoéra ugnen.
SMEG SPA 2026-06-20
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Ugnsutrymmet har 5 olika matlagningsnivder.

Teleskopskenor: gor det méjligt att dra ut ratten
och kontrollera den, utan att behéva ta ut den
helt frdn ugnen.

Kapaciteten anger médngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.

Soft close: alla modeller dr utrustade med en
avancerad mjuk stdngning av luckan, vilket goér
att ugnen kan stdngas mjukt och tyst.

Elektronisk kontroll: Gor det méjligt att bevara
temperaturen inne i ugnen med en precision pd
2-3 °C. Ddrmed gdr det att tillaga maltider som
ar valdigt kdnsliga for temperaturféréndringar,
som mjuka kakor, suffléer och puddingar.

Kapaciteten anger méngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.
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