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Kategorie

Skupina vyrobkf
Elektrické napdjenf
Zdroj tepla

Cooking method
Cleaning system
Pedici trouba na pizzu
EAN kéd

Pl &2

Aesthetics

Estetika

Barva

Design

Povrchovd dprava
soucCdsti

Materiadl

Typ skla
Serigraphy colour

Ovladani

7

Nastaveni ovldddani

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni
Tradiéni funkce vafeni

Staticky

Turbodmychadlo

22| Ventildtorovy gril (velky)

SFP750A0PZ

60 cm

Termostat
Elektfina
ELEKTRINA
Termo-ventilované
Pyrolitické

Ano
8017709218966

Cortina
Antracitovd
Flat

Antickd mosaz

Materidl s ndtérem
Clear
Gold

Knofliky

@)

S ventildtorem

ECO| Eco

Zdklad

Serigraphy type
Dvitka

Rukojet’

Barva rukojeti
Logo

Ovlddaci knofliky

Symbols

S panelem
Cortina
Antickd mosaz
Embossed
Cortina

Barva ovlddacich prvk@i Antracitovd

Pocet ovlddacich prvki

g

Pizza

2

Circulaire

Velky gril

SMEG SPA

01.05.2024



o33°SMEY

Funkce cisténi

&

[?7| Pirolyza

Moznosti

=4

MozZnosti nastaveni €asu OdloZeny start a
automatické ukoncenf

Minutka

vareni
Ano

Technické parametry

7

Rychlé pfedehFivani

S b8 e E 2

& &

T

Minimdlini teplota
Maximadlni teplota
Pocet polic

Pocet ventildtort
Pocet svétel

Typ osvétleni
Vykon osvétleni

Svétlo pFi otevFeni
dvifek

Nizsi vykon topného
ddanku

Horni topny ddnek —
vykon

Prvek grilu — vykon
Velky gril - vykon
Kruhovy topny €ldnek -
vykon

Topeni pozastaveno pfi
otevfeni dvifek

50 °C

280 °C

5

1

1
Halogenovd
40 W

Ano

1200 W
1000 W

1700 W
2700 W
2000 W

Ano

Vykon/energeticky Stitek

TFida energetické
ucinnosti

Cisty objem vnitiniho
prostoru

Spotfeba energie na
cyklus v konvencnim
rezimu

Spotfeba energie v
konvenénim reZimu

A

651

1.09 KWh

3.92 M)

Dvirka

Vyjimatelnd dvitka
Specidlné upravend
vnitini ¢dst sklenénych
dvifek

Vyjimatelnd vnitini
dvifka

Celkovy pocet dveinich
skel

Zd4vésy jemného dovFeni
Chladici systém
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Zamek dvifek béhem
pyrolyzy

Rozméry pouzitelného
vnitfniho prostoru (V x S
x H)

Ivll’zenl’teploty

Materidl vnitfni ¢asti

Spotfeba energie pFi
nucené konvekci
vzduchu

Spotfeba energie na
cyklus v konvekci s
ventildtorem

Pocet vnitinich prostorti

TFida energetické
ucinnosti

Ano

Chlad
Ano
Ano
Ano

4

Ano
Tecna
Double
Yes

Ano

331x460x412 mm

Elektronické
Smalt Ever clean

2.81 MJ

0.78 KWh

A=Y

95.1 %
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PFiloZené prislusenstvi

~
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Stojan se zadnim a 2
bo¢énim dorazem

Hluboky smaltovany 1
plech (40 mm)

Vklddaci mFizka 1

Elektrické pripojeni

Napéti 220-240V
Stavajici 13 A
Jmenovity pFikon 3000 W

min. 15

583-585

Teleskopické vodici 1
listy, celkovd extrakce

Pizza pfFislusenstvi

eruvzdornj/ kdmen (kulaty
bez rukojeti) + kryt + lopata

Kmitocet (Hz) 50/60 Hz
Power supply cable 150 cm
length
82 o
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Not included accessories

GTP PR3845X

*+Cdstetnd extrahovatelnd teleskopickd \ Nerezovd ocel s ochranou proti

voditka (1 droven)** Extrakce: 300 mm otisklim. Kryt na ndbytek ve sloupcové
“=——==—==— Materidl: leSténd nerezovd ocel AISI 430 instalaci vice peci

BN620-1 GTT

Smaltovany plech, 20 mm hluboky **Zcela extrahovatelnd teleskopicka

voditka (1 droven)** Extrakce: 433 mm

——-— Materidl: le5ténd nerezovd ocel AISI
_ — 430

BN640
Smaltovany plech, 40 mm hluboky

SMEG SPA 01.05.2024
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Alternative products

i o

Q-8 SFP750POPZ
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Symbols glossary (TT)

A: Susici vykon vyrobku méfeny od A+++ do D/G v
zdvislosti na skupiné vyrobkd

Détsky zdmek: nékteré modely jsou vybaveny
zafizenim pro uzamdeni programu/cyklu, takZe jej
nelze omylem zmeénit.

L:.] Systém chlazeni vzduchem: pro zajisténi @; Ctyfi skla: Polet skel dvitek.
bezpeclnych teplot povrchu. -t
E Elektfina )-] Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
" peci Smeg md specidlnf antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrZovat interiér Cisty snizenim mnoZstv{
pfilnuté mastnoty z vafeni.
F Fresh Touch: VétSina trub Smeg md ,chladnd 2| Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi Cldnky:
==1  dvifka*. Diky kombinaci tangencidlniho chlazeni a =1 Cilem prvk{ v kombinaci s ventildtorem je zajistit
vnitfnich termoreflexnich skel je teplota na rovnomérnéjsi teplo, coz je podobny zplsob jako u
vnéjsim povrchu dvifek udrzovdna pod 50 °C. konvekCniho vafeni, takZe je zapotiebi pfedehrev.
Kromé zajisténi bezpelnosti chrdni tento systém Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vafeni.
vedlejSi ndbytek pfed pfehfdtim troubou.
o Pouze horni a dolni topny Cldnek: tradicni zplisob Pouze spodni topny Cldnek: Tato funkce je idedlIni
=1 vafeni nejvhodnéji pro jednotlivd jidla umisténd =1 projidla, kterd vyZaduji zvy$enou zdkladni
uprostted trouby. Horni ¢dst trouby bude vzdy teplotu bez gratinovdni, napf. pecivo, pizzu.
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb Vhodné také pro pomalé vafeni duSeného masa a
atd. jidel vafenych v kastrolech.
Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového teco| EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného Cldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni topného Cldnku je vhodnd zejména pro vareni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod, malych mnoZstvi jidla.
vCetné nepotfebného pfedehfivdni, pokud je doba
vafeni delSi nez 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vafeni rlznych jidel najednou, méné energie a
kratSi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.
«*™|  Grilovaci topny Cldnek: Pouziti grilu pfindsi 25| Ventildtor s grilovacim topnym Cldnkem:
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a = Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu,
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie poskytuje vynikajici zplsob grilovdn( rliznych
(je-li to mozné). Také idedlIni pro pfipravu klobds potravin, kotlet, steakd, klobds atd., ¢imz zajist'uje
a slaniny. rovhomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniz by
jidlo vyschlo. Dvé nejvySsi Grovné doporucené k
pouZiti a spodni dst trouby mohou byt pouzity k
udrZenijidel v teple, a zdroven jsou vynikajicim
zafizenim pfi vafeni grilované snidané. Polovi¢ni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnoZstvi jidla.
| Funkce pizzy: Soutasny provoz t¥ Cldnkd zajist uje Circulaire element s hornimi a dolnimi topnymi
optimdlni vafeni pfi pouZiti s kamenem na pizzu =1 {dnky: PouZiti ventildtoru s obéma prvky
Smeg. umoziuje rychlé a efektivni vafeni jidel, idedIni
pro velkd jidla, kterd vyZaduji dlkladné vafeni.
Nabizi podobny vysledek jako Rotisserie, s
proudénim tepla kolem jidla, namisto pohybu
samotného jidla, coZ umoZiuje vafit jakékoli
mnoZstvi nebo tvar jidla.
SMEG SPA 01.05.2024
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Celosklenéné vnitini dvifka: Celosklenéné vnitini
dvitka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrZuje Cisty.

Sklo vnitfnich dvifek: Ize vyjmout nékolika
rychlymi pohyby pro Cisténi.

s Bocni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji P‘-‘ Pyrolitické Cisténi: Pyrolitické Cistici cykly Ize volit

- viditelnost uvnitf trouby. podle potfeby pro automatické CiSténi vnitfniho

prostoru trouby.

@z  Funkce pizzy: Nékteré trouby maji exkluzivni = Rychlé pfedehrdti: Funkci rychlého pfedehtdti Ize
funkci ,Pizza*“, kterd zajiSt'uje pfimy kontakt = pouZit k dosaZeni zvolené teploty béhem nékolika
Zdruvzdorného kamene pro peleni pizzy se minut.
spodnim topnym cldnkem. To umoZiuje upeleni
pizzy za pouhych 3 — 5 minut v zdvislosti na
pfilohdch. Tato funkce je také idedlIni pro pfipravu
koldcl, peCenych ryb a zeleniny.

,5:| Vnitini prostor trouby md 5 rlizné drovné vaten. ﬁ/ Jemné dovfeni: vSechny modely jsou vybaveny

L pokroCilou funkci jemného dovfeni dvifek, coz

umoZziuje plynulé a tiché zavirdni zafizeni.

|.l=| Teleskopické liSty: umoziuji vytdhnout jidlo a °C:| Elektronické ovldddni: Umoziiuje udrzovat teplotu

== zkontrolovat jej, aniZ byste jej museli zcela =l uvnitf trouby s pFesnosti 2 — 3 °C. UmoZfiuje
vyjmout z trouby. pfipravovat jidla, kterd jsou velmi citlivd na

zmény teploty, jako jsou koldcCe, suflé, pudinky.
Objem uddvd mnozstvi pouzitelného prostoru v
troubé@ v litrech.
SMEG SPA 01.05.2024
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