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Kategori Azaltilmig ytkseklik 90 cm

Uriin Ailesi Firin

Gug kaynagi Elektrik

Isi kaynadi ELEKTRIK

Pisirme metodu Termo-havalandirmal

Temizleme sistemi Pirolitik

EAN kodu 8017709258221

Estetik

Estetik Dolce Stil Novo Cam tipi Eclipse
Renk Siyah Kapi Tam cam
Son islemler Parlak Kulp Dolce Stil Novo
Design Flat Kulp Rengi Siyah
Bilesen kaplamasi Bakir Logo Applied
Malzeme Cam

Kumandalar

Gorinti teknolojisi TFT Ekran dillerinin sayisi 13
Kontrol ayari Tam dokunmatik Ekran dilleri Italiano, English (UK),

Francgais (FR), Nederlands,
Espafiol (ES), Portugués
(PT), Svenska, Pycckuit,
Deutsch (DE), Dansk, Polski

Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonu sayisi 10
Otomatik programlar 50
Ozellestirilebilir tarifler 10
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Geleneksel pisirme fonksiyonlari

Statik

Turbo

2| Fanliizgara (biyik)

K Fan destekli alt

Diger fonksiyonlar

i Sabat

Temizleme fonksiyonlari

&

Zamana goére buz ¢é6zme

[?7| Piroliz
Secenekler
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Zaman ayarlama
secenekleri

Dakika sayaci

Kontrol Kilidi / Cocuk
Givenlik

Teknik ozellikler

ECO| Eco

-
-
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ECO

Gecikmeli baglatma ve
otomatik pigirme sonu

Evet
Evet

Fan destekli

Dairesel + 1zgara

Adirhda gére buz ¢é6zme

Piroliz eko
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Diger secenekler

Akill pisirme

Showroom demo
secenegi
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Minimum Sicakhk
Maksimum sicakhk
Raf sayisi

Fan sayisi

Lamba sayisi

Lamba tipi

Kullanici tarafindan
degistirilebilir lamba
Lamba giici

Kapi agildiginda yanar
Alt 1sitma elemani gici

Ust i1sitma elemani - Giig

lzgara elemani - gig
Bayuk 1zgara - Gig
Dairesel isitma elemani
- Gug

30°C
280 °C
4

3

2
Halojen
Evet

40 W

Evet

1700 W
1200 W
1700 W
2900 W
1550 W

Kap1 acgildiginda 1sitma
beklemede

Kapi agma tipi

Kapi

Cikarilabilir kapi
Tamami camli i¢ kapi
Cikarilabilir i¢ kapi
Kapi camlarinin toplam
sayisi

Yavas Kapanan
menteseler

Sogutma sistemi
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Dairesel

Bulylk 1zgara

Temel

Mayalama

SmartCook sistemi, Sicak
tutma, Eko 151k, Dil ayari,
Dijital saat ekrani, Tonlar

Evet
Evet

Evet

Standart agilma
Soguk

Evet

Evet

Evet

4

Evet
Tegetsel

Double
Yes

SMEG SPA

7.11.2025



o33°SMEY

Dairesel i1sitma elemani 1550 W
2 - Gag

Performans / Enerji Etiketi

Kullanilabilir bosluk
alani ebatlar (YxGxD)

Sicaklik kontrola
Bosluk malzemesi

283x724x418 mm

Elektronik
Ever clean Emaye

Enerji verimliligi sinifi A+ Hava konveksiyonunda 4,64 MJ
Boslugun net hacmi 85 | enerji tiketimi
Konvansiyonel modda 0,74 kWh Fanli konveksiyonda 1,29 kWh
cevrim basina enerji cevrim basina enerji
taketimi tiketimi
Konvansiyonel modda 2,66 M) Bosluk sayisi 1
enerji tiketimi Enerji verimliligi endeksi 81,3 %
Tedarike Dahil Aksesuarlar
==
Arka durdurmal raf 1 Yerlestirilecek 1zgara 1
Emaye derin tepsi (40 1 Teleskopik Kilavuz 1
mm) raylar, tamamen
cikarilabilir
Elektrik Baglantisi
Voltaj 220-240V Frekans (Hz) 50/60 Hz
Akim 15 A Gic kaynad kablo 115cm
Nominal gig 3300 W uzunlugu
SMEG SPA 7.11.2025
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Compatible Accessories

BNP608T GTP
Izgara lzerine yerlestirilecek 8 mm ** Kismi ¢ikarilabilir teleskopik
derinlikte teflon kapli tepsi kilavuzlar (1 seviye) ** Cekme

_ = ¢tkarma: 300 mm Malzeme:
= Parlatilmis paslanmaz gelik AISI 430

{ f
’\

GTT

** Tamamen ¢ikarilabilir teleskopik

raylar (1 seviye) ** Cikarma: 433 mm
= == Malzeme: Parlatiimig paslanmaz ¢elik
- - AIS1430

SMEG SPA 7.11.2025
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Symbols glossary
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Uclii Fan Teknolojisi: Firin, motorlarin artan giicii
ile birlikte mikemmel pisirme performansi
saglayan 6zel bir ¢ fan sistemi ile donatilmigtir.
Iki biyiik yan fan, havayi boslugun dis cevresine
dagditirken, daha kigik olan merkezi fan, dikey bir
Isi girdabi olusturarak havalandirmayi artirir.
Buna gore, bosluk igindeki sicaklik tekdiize olup,
profesyonel mutfaklarda oldugu gibi yiyeceklerin
beg seviyede de egsit sekilde pisiriimesine izin
verir.

A+: A+ enerji verimliligi sinifi, sinif A'ya kiyasla %
10’a kadar enerji tasarrufu saglamaya yardimei
olur. Minimum tiiketimle maksimum performans
saglanir.

Zamana goére buz ¢é6zme: Bu iglevle yiyeceklerin
¢6ziilme zamani otomatik olarak belirlenir.

Dortli camh: Camh kapi sayisi.

Otomatik aydinlatma kapanir: Daha fazla enerji
tasarrufu icin aydinlatma, pisirme basladiktan bir
dakika sonra otomatik olarak kapanir.

Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye i¢
kismi, yapisan pisirme yadi miktarini azaltarak ig
kismin temiz kalmasina yardimci olan 6zel bir
antiasit astara sahiptir.

Circogas: Gazli firinlarda fan, isty1 firin boslugu
boyunca hizli ve esit bir sekilde dagitir ve ayni
anda birkag farkli yemek pisirirken aroma
aktarimini 6nler. Elektrikli firinlarda bu
kombinasyon, ylizeyde hazir olan ancak iginde
daha fazla kizarmadan daha fazla pisirme
gerektiren yiyeceklerin daha hizh pisiriimesini
tamamlar.

Yalnizca st ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek pargalar igin en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. igin
idealdir.
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Cocuk kilidi: Bazi modellerde programi / ¢cevrimi
kilitlemek icin bir cihaz bulunur, béylece yanhshkla
dedistirilemez.

Hava sogutma sistemi: gtivenli ylzey sicakliklari
saglamak igin.

Adirhga gére buz ¢6zme: Bu fonksiyon ile buz
¢ozme slresi belirlenir

EASYGUIDE_72dpi

Elektrik

Taze Touch: Cogu Smeg firininin "soguk kapisi"
vardir. Teget soutma ve icten isi yansitan
camlarin kombinasyonu sayesinde kapi dig
yuzeyindeki sicaklik 50 ° C'nin altinda tutulur. Bu
sistem glvenlik saglamanin yani sira mobilyanin
yan taraflarini firin tarafindan agiri iIsinmadan
korur.

Ust ve alt elemanli fan: Fan ile birlestirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
yéntem olan daha homojen bir 1s1 saglamay!
amaclamaktadir, bu nedenle 6n i1sitma gereklidir.
Yavas pisirme yéntemleri gerektiren drinler igin
en uygunudur.

Yalnizca alt isitma elemani: Bu fonksiyon, hamur
isleri, pizza gibi kizarmadan ekstra temel sicaklik
gerektiren yiyecekler icin idealdir. Glveclerin ve
guveclerin yavasg pisirilmesi i¢cin de uygundur.
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Dairesel + 1izgara: Ust elemanli veya 1zgaral
dairesel: Ilave dairesel eleman hizina sahip st
elemanl fana benzer, Gst kismi gevrek olmasi
istenen yemekler igin idealdir. Izgara ile birlikte
kullanildiginda yiyecekler daha ¢abuk kizarir.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanin kombinasyonu
6zellikle kiigik miktarlarda yemek pisirmek igin
uygundur.

Izgara elemanli fan: Fan, izgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, gesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak igin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dagihmi saglayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en Ust iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak igin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pisirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim 1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek icin idealdir.

48 cm ylkseklige sahip kompakt cihazlar. Kiigik

boy mutfak setlerinin fonksiyonel gereksinimlerini
karsilamak icin mikemmel ¢6zim. Cesitli tiplerde
ve farkh stillerde mevcuttur.

ic kapi cami: Temizlik i¢in birka¢ hizli hareketle
cikarilabilir.

Yangiklar: Kargilikli iki yan lamba, firinin icindeki
goérianarlaga artirir.

Pirolitik: Eko pirolitik temizleme islevi, firirnda daha
hafif bir kir birikimi oldugunda secilebilir. Bu
islevin maksimum siresi 1,5 saattir.

Sabat: Buislev, Yahudi dininde dinlenme tatili
olan Sebt giiniinde, kurallara uyarak yemek
pisirmenize olanak tanir. Firin calisiyor

Akilli Pigirme Sistemi: Mikemmel pisirme igin
yiyecedin tarina, adirhdini ve pisirme sicakligini
secmek yeterlidir: dider ayarlar otomatik olarak
kurulacaktir.

Teleskopik raylar: Canadi firmdan tamamen
¢tkarmak zorunda kalmadan disari gikarmaniza
ve kontrol etmenize olanak sadlar.
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Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin
birlesimi, sicak hava ile pisirme yéntemi saglar.
Bu, pisirme siiresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
Isitma olmamasi, ayni anda farkli yiyecekleri
pisirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pigirme sureleri dahil
olmak lzere birgok fayda sadlar. Her tir yemek
icin uygundur.

Izgara elemant: Izgara kullanimi, orta ve kigik
porsiyonlu etleri pigirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildiinde (mimkiinse) mikemmel sonuglar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

Ust ve alt elemanli dairesel: Vantilatériin her iki
unsurla birlikte kullanilmasi, yiyeceklerin hizli ve
etkili bir sekilde pisirilmesine olanak tanir,
kapsamli pisirme gerektiren buyuk et parcalan
icin idealdir. Ceviriye benzer bir sonug sunar,
yiyecedin kendisini hareket ettirmek yerine isiy!
yiyecedin etrafinda hareket ettirerek her boyutta
veya sekilde pisirilmesini saglar.

Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi,
temiz tutmasi kolay tek bir diiz yizey.

KEEP_WARM_72dpi

Pirolitik: Pirolitik temizleme dongiileri, firinin i¢
kismini otomatik olarak temizlemek icin gerektigi
gibi secilebilir.

40 ° C'deki hava, mayal hamur karisimlarinin
kabartiimasi icin mikemmel ortami saglar.
Basitge islevi segin ve ayrilan bosluga hamur
yerlegtirin

Firin boslugunun 4 farkli pisirme seviyesi vardir.

Yavas kapanma: tim modeller, cihazin sorunsuz
ve sessizce kapanmasini saglayan gelismis kapi
yumusak kapatma fonksiyonuyla donatilmigtir.

Elektronik kumanda: Firin igindeki sicakhgi 2-3 ° C
hassasiyetle korumaniza olanak tanir. Bu, kek,
sufle, puding gibi sicaklk degisimlerine cok
duyarh yemeklerin pigiriimesine olanak tanir.
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,'9':: Dokunmatik kumandalar: Kullanimi kolay 3 Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
= dokunmatik kumandalar, cihazin bir tusa kullanilabilir alan miktarini gésterir.
dokunarak programlanmasini saglar.
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