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Kategorie

Skupina vyrobkf
Elektrické napdjenf
Zdroj tepla
Cooking method
Cleaning system
EAN kéd

Aesthetics

Estetika

Barva

Povrchovd dprava
Design

Povrchovd uprava
souCdsti

Materidl

Ovldadani

VIVO

Screen

Zobrazovat jako
Technologie displeje
Nastaveni ovldddni

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni
Automatické programy
Pfizplsobitelné recepty

SFPR9604TNR

Snizend vyska 90 cm

Termostat
Elektfina
ELEKTRINA

Termo-ventilované

Pyrolitické
8017709299705

Dolce Stil Novo
Cernd

Lesk

Flat

Méd’

Sklo

VivoScreen
TFT
PokroCilé pIné dotykové

Typ skla
Dvitka
Rukojet’
Barva rukojeti
Logo

Pocet jazykli displeje
Zobrazit jazyky

10
48
64

Eclipse

PIné sklo

Dolce Stil Novo
Cernd

Applied

11

Italiano, English (UK),
Francais (FR), Nederlands,
Espanol (ES), Portugués
(PT), Svenska, Pycckui,
Deutsch (DE), Dansk, Polski
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Tradiéni funkce vafeni

Staticky

Turbodmychadlo

Pizza

Dalsi funkce

)

Funkce cisténi

&

[?7| Pirolyza

Moznosti

2| Ventildtorovy gril (velky)

:-1?: Rozmrazovdni podle ¢asu

UdrZovdni teplych pokrm{

ECO| Eco

Zdklad
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-
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MoZnosti nastaveni ¢asu OdloZeny starta

Minutka
Casovaé

Zdmek ovlddacich
prvkl/détskd pojistka
Dalsi moZnosti

Chytré vafeni

automatické ukoncenf
varenf

Ano

2

Ano

UdrZovdni teplych pokrmf,
Eko svétlo, Nastaveni
jazyka, Displej digitdInich
hodin, Hlasitost ténd, Jas,
Odstiny

Ano

Technické parametry

S ventildtorem

Rozmrazovdni podle hmotnosti

Stojan na talif/ohfivad i

=
Ui

N

MoZnost pFfedvadéni v
showroomu

Demo-vyukovy reZim
Dotykovy priivodce
chronologické pfehledy

Rychlé pFedehFivani
Instant GO

A & Y E R E 2 & e E
Capacity (Lt) 701

Minimdlni teplota 25°C

Maximdlini teplota 280 °C

Pocet polic 4

Pocet ventilatorti 3

Pocet svétel 2

Typ osvétleni Halogenovd

UZivatelem vyménitelné Ano

svétlo

Kruhovy topny €ldnek 2
- vykon

Topeni pozastaveno pFi
otevFeni dvifek

Typ otevienych dvifek
Dvitka

Vyjimatelnd dviika
Specidlné upravend
vnitfni ¢dst sklenénych
dvirek

Circulaire
Velky gril

& | Spodni cdst s ventildtorem

Kynuti

Sabbath

Ano

Ano

Ano

Ano, poslednich 10
vyuzitych funkef
Ano

Ano

1550 W

Ano

L7

Standardni otevirdni
Chlad

Ano

Ano
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Vykon osvétleni 40 W
Svétlo pFi otevieni Ano
dvifek

Nizsi vykon topného 1700 W
¢ldnku

Horni topny ddnek - 1200 W
vykon

Prvek grilu - vykon 1700 W
Velky gril — vykon 2900 W

Kruhovy topny ¢ldnek - 1550 W
vykon

Vykon/energeticky stitek

Vyjimatelnd vnitini
dvirka

Celkovy pocet dvefnich
skel

Zd4vésy jemného dovieni
Chladici systém
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Rozméry pouzitelného
vnitfniho prostoru (V x S
x H)

Rizen{ teploty
Materidl vnitfni édsti

Ano

4

Ano
TeCna
Double
Yes

283x724x418 mm

Elektronické
Smalt Ever clean

TFida energetické A+ Spotfeba energie pFi 4,64 M)

ucinnosti nucené konvekci

Cisty objem vnitiniho 851 vzduchu

prostoru Spotfeba energie na 1,29 kWh

SpotFeba energie na 0,74 kWh cyklus v konvekci s

cyklus v konvenénim ventildtorem

rezimu Pocet vnitinich prostorli 1

Spotfeba energie v 2,66 M) TFida energetické 81,3 %

konvenénim reZimu udinnosti

PFrilozené pFislusenstvi

Stojan se zadnim 1 Vklddaci m¥izka 1

dorazem Teleskopické vodicf 1

Hluboky smaltovany 1 listy, celkovd extrakce

plech (40 mm)

Elektrické pripojeni

Napéti 220-240V Jmenovity pFikon 3300 W

Zd4strcka Ne Kmitocet (Hz) 50/60 Hz

Stdvajici 15 A Power supply cable 150 cm
length

SMEG SPA 02.05.2026



o33°SMEY

“z8 9 :
o 3 o |2 &
H b | .9.___
uwy
& 2 5
o
1
A
@ [s)]
[a}
e R
NTTgVi e

GLruw™ T Op-89%

02.05.2026

SMEG SPA



o33°SMEY

Compatible Accessories

o

BNP608T

Plech potaZeny teflonem, hloubka 8 mm, k umisténi na rost

SMEG SPA 02.05.2026
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Symbols glossary

i Technologie tif ventildtorl: Trouba je vybavena
exkluzivnim systémem tfi ventildtor{, ktery v
kombinaci se zvySenym vykonem motor{
umoZziuje vynikajici vykon pfi vafeni. Dva velké
boCni ventildtory rozvddéji vzduch po vnéjSim
obvodu vnitfniho prostoru, zatimco mensi stfedni
ventildtor zvySuje ventilaci vytvofenim
vertikdIniho viru tepla. Teplota ve vnitfnim
prostoru je tedy stejnomérnd, coZ umoziuje
rovhomérné vafeni potravin na vSech péti
drovnich, napfiklad v profesiondlnich kuchynich.

<% A+:Tfida energetické uCinnosti A+ pomdhd
uSetfit aZ 10% energie ve srovndni s tfidou A. Je
zaruéen maximdini vykon s minimdlni spottfebou.

o Rozmrazovdni podle Casu: pomoci této funkce se
tat automaticky urCuje doba rozmrazovdni potravin.
14 Ctyfi skla: Pocet skel dvifek.
=
(k| Elektfina
F Fresh Touch: VétSina trub Smeg md ,chladnd

dvitka“. Diky kombinaci tangencidlniho chlazeni a
vnitfnich termoreflexnich skel je teplota na
vnéjSim povrchu dvifek udrZovdna pod 50 °C.
Kromé zajisténi bezpelnosti chrdni tento systém
vedlejSi ndbytek pfed pfrehfdtim troubou.

2| Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi ¢ldnky:

=1 Cilem prvk{ v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomérnéjsi teplo, coZ je podobny zplsob jako u
konvekéniho vafeni, takZe je zapottebi pfedehrev.
Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vareni.
Pouze spodni topny Cldnek: Tato funkce je idedini
S

pro jidla, kterd vyZaduji zvySenou zdkladni teplotu
bez gratinovdni, napf. peivo, pizzu. Vhodné také
pro pomalé vafeni duSeného masa a jidel
vafenych v kastrolech.

tco| EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného Cldnku je vhodnd zejména pro vafeni
malych mnozstvi jidla.

N

()

e

Détsky zdmek: nékteré modely jsou vybaveny
zafizenim pro uzamdeni programu/cyklu, takZe jej
nelze omylem zmeénit.

Systém chlazeni vzduchem: pro zajiSténi
bezpeclnych teplot povrchu.

Rozmrazovdni podle hmotnosti: Pomoci této
funkce se urCuje doba odmrazovdni

Automatické vypnuti osvétleni: pro vétsi dsporu
energie se osvétleni automaticky vypne po jedné
minuté od zac¢dtku vareni.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidini antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrzovat interiér Cisty snizenim mnozstvi
pfilnuté mastnoty z vafeni.

Circogas: V plynovych troubdch ventildtor
distribuuje teplo rychle a rovnomérné po celém
prostoru trouby, ¢imZ se zabrdni pfenosu chuti pfi
souCasném vareni nékolika rliznych pokrmd. V
elektrickych troubdch tato kombinace rychleji
dokoncuje vareni jidel, kterd jsou hotovd na
povrchu, ale vyZaduji delSi vafeni uvnitf bez
dalSiho gratinovdni.

Pouze horni a dolni topny Cldnek: tradi¢ni zplsob
vafeni nejvhodnéjSi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostfed trouby. Horni ¢dst trouby bude vZdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného Cldnku kolem néj poskytuje zplisob vareni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
vCetné nepotfebného pfedehfivdni, pokud je doba
vareni delSi nez 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vareni rliznych jidel najednou, méné energie a
kratSi doby vafFeni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

Grilovaci topny ¢ldnek: PoufZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlni pro pfipravu klobds
a slaniny.
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Ventildtor s grilovacim topnym ¢ldnkem:
Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu,
poskytuje vynikajici zplsob grilovdni rliznych
potravin, kotlet, steakd, klobds atd., &imz zajist'uje
rovhomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniz by
jidlo vyschlo. Dvé nejvySsi Grovné doporucené k
pouZiti a spodni ¢dst trouby mohou byt pouzity k
udrZeni jidel v teple, a zdrovei jsou vynikajicim
zatizenim p¥i vafeni grilované snidané. Poloviéni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnoZstvi jidla.

Circulaire element s hornimi a doInfimi topnymi
Cldnky: PouZiti ventildtoru s obéma prvky
umoziuje rychlé a efektivni vafeni jidel, idedIni
pro velkd jidla, kterd vyZaduji dlkladné vafeni.
Nabizi podobny vysledek jako Rotisserie, s
proudénim tepla kolem jidla, namisto pohybu
samotného jidla, coZ umoZiuje vafit jakékoli
mnoZstvi nebo tvar jidla.

Celosklenéné vnitini dvifka: Celosklenéné vnitfni
dvifka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrzuje Cisty.

KEEP_WARM_7 2dpi

Pyrolitické Cisténi: Pyrolitické Cistici cykly Ize volit
podle potfeby pro automatické Cisténi vnitfniho
prostoru trouby.

Vzduch s teplotou 40 °C poskytuje perfektni
prostfedi pro kynuti kvasnicového tésta.
Jednoduse vyberte funkci a umistéte tésto do
vnitfniho prostoru pro pfidélené

Sabbath: Tato funkce umoziuje vafit jidlo b&hem
soboty, svdtku odpoCinku v Zidovském
ndboZenstvi, pfi respektovdni pfikdzdni. Trouba
funguje

Vnitini prostor trouby md 4 rlizné drovné vafeni.

Jemné dovfeni: vSechny modely jsou vybaveny
pokroCilou funkci jemného dovfeni dvifek, coz
umoziuje plynulé a tiché zavirdni zafizeni.

-lg'h -

o

Funkce pizzy: SouCasny provoz tfi ¢ldnkl zajist'uje
optimdlini vafeni pfi pouZiti s kamenem na pizzu
Smeg.

Kompaktni spotfebice s vySkou 48 cm. Perfektni
feSeni pro splnéni funkénich poZadavkd
kuchyrfiskych sestav malé vysky. K dispozici v
nékolika typech a v rliznych stylech.

Sklo vnitfnich dvifek: Ize vyjmout nékolika
rychlymi pohyby pro Cisténi.

Bocni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji
viditelnost uvnitf trouby.

Ohfev: MoZnost ohfevu jidla a udrzeni
pfipravenych pokrm{ teplych.

Rychlé pfedehrdti: Funkci rychlého pfedehtdti Ize
pouzit k dosazeni zvolené teploty béhem nékolika
minut.

Dotykovy prlivodce: PodrZzenim libovolného
symbolu po dobu 3 sekund ziskdte informace o
jeho funkci

Systém chytrého varfeni: pro dokonalé vafeni je
jednoduSe nutné zvolit druh a hmotnost jidla a
teplotu vafenti: jakékoli jiné nastaveni bude
nastaveno automaticky.

Teleskopické liSty: umoZiuji vytdhnout jidlo a
zkontrolovat jej, aniZ byste jej museli zcela
vyjmout z trouby.

°C:| Elektronické ovldddni: UmoZiuje udrZovat teplotu Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
=l uvnitf trouby s pfesnosti 2 — 3 °C. UmoZiuje troubé v litrech.
pfipravovat jidla, kterd jsou velmi citlivd na
zmény teploty, jako jsou koldCe, suflé, pudinky.
SMEG SPA 02.05.2026
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vivo| The 4.3" VIVOscreen display offers an advanced
colour touch interface, for automatic
management of firing programmes such as Delta
T, Multi-step and SameTime firing.

2

cooking immediately. Preheating is included in
the cooking time and the oven will gradually
reach the desired temperature Particularly
suitable for frozen foods.

INSTANT GO: activating this option allow to start

Keep warm: the function allows to keep cooked

food warm.
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