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Produktkategorie
Produktfamilie
Energiequelle
Energiequelle
Garmethode
Reinigungssystem
EAN13
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Asthetik

Asthetik

Farbe

Design

Material

Art des Edelstahls
Glasart

Farbe des Dekors

Bedienelemente

DIGI

Screen

Display
Typ Display

90x48 cm
Backofen
Elektrisch
Elektro
HeiBluft
Vapor Clean
8017709258214

Classici

Edelstahl

Flach

Edelstahl

Gebdrstet

Eclipse-Schwarzglas
Schwarz

DigiScreen
LED

Programme / Funktionen

Garfunktionen

=, [ " | @

N
Art des Dekors Symbole
Gerdtetir Mit 2 Zierblenden
Targriff Classici
Farbe/Ausfiihrung des Edelstahl
Targriffs
Markenlogo Gepragt
Bedienknebel Classici

Farbe/Ausfithrung der
Bedienknebel

Bedienungsart

Anzahl der
Bedienknebel

Edelstahl-Optik

Bedienknebel + Touch-
Bedientasten

2
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Garfunktionen

~

5 Ober-/Unterhitze

ECO| ECO

Unterhitze

S

Reinigungsprogramm

&

\/'| Vapor Clean

Optionen

Programmierung der
Garzeit

2 | Umluft

Zeitvorwahl und Garende

Technische Eigenschaften

Temperatur min.
Temperatur max.
Anzahl der Garebenen

Anzahl der Ventilation
(Umluft/HeiBluft)

Anzahl der
Beleuchtungen

Art der Beleuchtung

Innenbeleuchtung
austauschbar

Leistung der
Beleuchtung

Garraumbeleuchtung
bei Taré6ffnung

Leistung der Unterhitze
Leistung der Oberhitze

Leistung der
Oberhitze/Grill

Leistung des
GroB3flachengrills

Leistung der HeiBluft 1

Technische Daten

Energieeffizienzklasse

(auf einer Skala von
A+++ bis D)

50 °C
260 °C

4
Zweifach

2

Halogen
Ja

40 W
Ja

1700 W
1200 W
1700 W

2900 W

1550 W

/ Energielabel

A+

Unterhitze + HeiRluft

Minutenzdahler

Leistung der HeiBluft 2

Sicherheitsabschaltung
der Beheizung bei
Taréffnung

Art der Taréffnung
Gerdatetir
Abnehmbare Gerdtetir
Vollglasinnentir

Vollglasinnentir
herausnehmbar

Anzahl aller
Tarverglasungen

Abkihlsystem
Kaminabzugssystem

Variable Drehzahl des
Kihlgebldses

Nutzabmessungen des
Garraums (HxBxT)

Temperaturregelung
Material Garraum

Energieverbrauch pro
Zyklus und Garraum im
Umluft-Modus

HeiBluft

GroRflachengrill 2| GroBRflachengrill + Umluft

Ja

1550 W
Ja

Standard Taréffnung
Cool Door

Ja

Ja

Ja

3

Kihlgeblase
Einzeln
Ja

283x724x418 mm

Elektronisch

Ever Clean Emaillierung

2.66 M)
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Nutzbares
Garraumvolumen

Energieverbrauch pro
Zyklus im
konventionellen Modus,
Garraum 1 (EC electric
cavity)
Energieverbrauch pro
Zyklus und Garraum im
konventionellen Modus

Serienzubehor

Grillrost mit
Tiefensperre
Backblech/Fettpfanne
emailliert (H: 40 mm)

851

1.15 KWh

4.14 M)

Elektrischer Anschluss

Spannung
Absicherung

Elektrischer
Gesamtanschlusswert

min.15

468-470

220-240V
14 A
3100 W

57, .

Energieverbrauch pro
Zyklus im Umluft-
Modus, Garraum 1 (EC
electric cavity)

Anzahl der GarrGume

Energieeffizienzindex
Garraum 1 (EEl cavity)

Auflagerost fir
Fettpfanne

Frequenz
Ldange Netzkabel

7825
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0.74 KWh

1
81,3%

50/60 Hz
150 cm
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Sonderzubehor
BNP608T
GTP Backblech fur Feingebdck aus
Teleskop-Teilauszug, 1 Ebene. Aluminium, teflonbeschichtet (H: 8
mm), geeignet fur alle 45-60 cm
= — Backdfen der Serie SF.../SFP.. und
— — Kochz./Standherde (fir Auflage auf
Grillrost).
PPR9 GTT

Pizzastein aus Schamottstein,
rechteckig, glasiert, LxBxH: 64x37,5x2,3

cm, kompatibel fiir alle emaillierten . ]
@ 90cm Elektro-Backéfen mit ovaler - o

Pradgung des Garraumbodens.

Teleskop-Vollauszug, 1 Ebene.
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Symbols glossary (TT)
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A+: die Energieeffizienzklasse A+ ermdglicht eine
Energieeinsparung von bis zu 10 % im Vergleich
zur Klasse A.

Dreifach verglaste Backofentur: Anzahl der
Scheiben der Gerdatetir.

Ever Clean-Emaillierung: ist eine besondere
Pyrolyse-Emaillierung, die dank ihrer geringeren
Porositdat eine bessere Reinigung des Garraums
ermoéglicht. Die Emaillierung schafft eine perfekte
Oberfladche im gesamten Backofen inkl. der
Backbleche und ist duBerst pflegeleicht, indem
das Anhaften von Fetten wdhrend des Garens
reduziert wird.

Ober-/Unterhitze + Umluft: ein intensives und
homogenes Garen, auch fir komplexe Gerichte.
Die Umluft ist aktiv und die Heizleistung kommt
gleichzeitig von oben und unten. Das ventilierte
Garen sorgt fur ein schnelleres und
gleichmdRigeres Garergebnis, so dass die
Speisen auBRen aromatisch und innen saftiger
bleiben. Ideal fiir gebackene Nudeln, Kekse,
Braten und Auflaufe.

Unterhitze: die Beheizung erfolgt nur von unten.
Ideal fir Gebdck, Aufldufe und Pizza.

HeiBluft: diese Funktion ist ideal fur alle Arten von
Gerichten auch auf mehreren Ebenen. Die
Beheizung erfolgt aus dem hinteren Teil des
Backofens und verteilt sich schnell und
gleichmdRig im Garraum.

GrofB3flachengrill: sehr intensive Erhitzung nur von
oben durch ein doppeltes Heizelement.
Hervorragend geeignet zum Grillen und
Gratinieren. Er wird am Ende des Garvorgangs
verwendet und sorgt fur eine gleichmafige
Brdunung der Speisen.

Kompakter 90 cm Backofen mit einer Héhe von
48 cm. Perfekte Losung, um die funktionalen
Anforderungen von Kiichen mit geringer Héhe zu
erfillen. Erhdltlich in verschiedenen
Ausfihrungen.

Innere Turverglasung: diese kann mit wenigen
Handgriffen zur Reinigung herausgenommen
werden.

=

8

3|

s
=%
LA

()

@

ECO

Kahlgebldse: zur Ermoéglichung einer angenehmen
und sicheren Oberfldchentemperatur.

Elektro-Anschluss

Cool Door: der Backofen verfligt Gber eine
Kombination aus Kiihlgebldse und
thermoreflektierenden Glasscheiben in der
Backofentiir. Die AuBentemperatur liegt unter
50°C. Dieses System schiitzt zudem auch die
seitlich angrenzenden Mébelfronten vor einer
Uberhitzung.

Ober-/Unterhitze: traditionelles, statisches
Garen, geeignet fiir die Zubereitung von einem
Gericht. Die Erhitzung erfolgt gleichzeitig von
oben und unten. Das Garen ist schonender, ideal
fur alle Arten von Braten, Brot und Backwaren.

HeiBluft + Unterhitze: diese Beheizungsart sorgt
fir ein perfektes Zusammenspiel sowohl von
unten, als auch von oben. Ideal fiir Speisen, die
besonders lange gegart werden mussen.

ECO-Funktion: diese Funktion eignet sich
besonders fiir das Zubereiten von Speisen auf
einer Ebene mit geringem Energieverbrauch. Um
eine max. Energieeinsparung und Zeitersparnis
zu erzielen, wird empfohlen, die Speisen ohne
Vorheizung in den Garraum einzugeben.

Umluft-Grof¥fldchengrill: sehr intensive Beheizung
von oben durch ein doppeltes Heizelement. In
Verbindung der Umluft ist das Grillen von
grof3eren Fleischgerichten optimal méglich.

Vollglasinnentir: eine einzige Glasfldche fir eine
einfache Reinigung und beste Durchsicht in den
Garraum.

Seitliche Innenbeleuchtung: zwei
gegeniberliegende Beleuchtungen erhéhen die
Sicht auf das Innere des Garraums.
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4: Anzahl der Garebenen: der Garraum verfiigt tiber e Elektronische Temperatursteuerung: erméglicht

4 Garebenen. = eine konstante Temperatur im Garraum mit einer
Genauigkeit von ca. 2-3 °C. Optimal fir das
Garen von Speisen, die empfindlich auf
Temperaturverdnderungen reagieren.

& Vapor Clean: eine einfache Reinigungsfunktion, ] Garraumvolumen 85 |: Das Garraumvolumen der
die mit Hilfe von Dampf Ablagerungen im nutzbaren Fldche wird in Litern angegeben.
Garraum |6st.

picl  DISPLAY-TYP DIGlscreen: das 4,3" grof3e LED-
Display verfigt dazu 2 Bedienknebel und 3
Touch-Tasten.
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