
Fa mil le   Table de cuisson

T y p e  d 'enca strement       Semi-affleurant

Dimension 90 cm

A limenta t ion    Electrique

T y p e    Induction

Cod e  EA N   8017709199791

Esthét iq ue   Universel

Couleur Noir

Finit ion  Verre

M a tér ia u     Verre

T y p e  d e  v erre        Céramique

Bord  d e  la  v it re       Biseauté

T y p e  d e  comma nd es         Commandes sensitives

Couleur d es LED  Rouge

Posit ion d es comma nd es     Frontal

Couleur  d e  la  sér ig ra p hie        Gris

Nomb re  d e  foy ers ind uct ion        5

Nomb re  d e  foy ers a v ec b ooster         5

T ouche  p r inc ip a le  on/off         Oui

N iv ea ux  d e  p uissa nce        9

Nomb re  tota l  d e  foy ers        5

Enca strement  490x878 mm M inuteur  5

SI5952B
 

Esthétique

Programmes / Fonctions

Options
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Fonct ion M ijota g e     Oui

M a int ien a u cha ud      Oui

Fonct ion Fa ire  Fond re     Oui

M inuter ie  fin d e  cuisson      5

Op t ion Pa use    Oui

S ig na l sonore  fin d e   
cuisson

Oui

Ind ica teur temp s  
résid ue l 

Oui

M od e  Ex p o     Oui

Verroui l la g e   
comma nd es /  Sécur ité   
enfa nt

Oui

A d a p ta t ion     
a utoma t iq ue  a u     
d ia mètre  d es ca sseroles    

Oui

Détect ion a utoma t iq ue    
d u récip ient 

Oui

Ind ica teur d ia mètre   
minimum d 'ut i l isa t ion     

Oui

A uto-a rrê t  en ca s d e     
surcha uffe

Oui

A uto-a rrê t  en ca s d e     
d éb ord ement  

Oui

A fficha g e  cha leur    
résid ue l le  

Oui

Protect ion p our mise  en  
ma rche  a ccid ente l le     

Oui

Puissa nce  nomina le    7200 W

Intensité 32 A

T ension  220-240 V

T ension 2  380-415 V

T y p e  d e  câ b le       
d 'a l imenta t ion insta l lé      

Mono et biphasé

Fréq uence  50/60 Hz

Long ueur d u câ b le   
d 'a l imenta t ion    

150 cm

Borne  d e  ra ccord ement      6 pôles

T y p e  d e  p r ise         No

Technologie

   
Avant gauche - Induction - simple - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - Ø 14.5 cm

Arrière gauche - Induction - simple - 1.85 kW - Booster 3.00 kW - Ø 18.0 cm

Central - Induction - géant - 3.00 kW - Booster 3.70 kW - Ø 27.0 cm

Arrière droit - Induction - simple - 2.30 kW - Booster 3.70 kW - Ø 21.0 cm

Avant droit - Induction - simple - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - Ø 14.5 cm

Raccordement électrique
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Accessoires Compatibles

SCRP

Grattoir de nettoyage anti-rayures -
pour tables de cuisson induction et
vitrocéramique, ainsi que teppan yaki

T PK

Plaque teppan yaki en aluminium
entourée en haut et en bas par une
couche d'inox, à poser directement sur
tables induction ou plan de cuisson
des centres de cuisson induction.
Dimensions : 325 x 265 x 20 mm (L x
H x P sans poignées) 325 x 265 x 55
mm (L x H x P avec poignées)
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Symbols glossary

Option Booster : Le booster permet aux plaques à
induction et vitrocéramiques de fonctionner en
puissance maximale, lorsqu’il est nécessaire de
cuisiner des plats demandant une cuisson plus
intense.

Semi-affleurant : un solution d'encastrement pour
tables de cuisson et éviers avec un bord jusqu’à 4
mm qui combine la simplicité d’installation avec
un design minimaliste.

Verrouillage commandes : L'option verrouillage
des commandes, présente sur différents types de
produits, permet de verrouiller toutes les
fonctions et programmes sélectionnés ainsi que
les commandes, pour une sécurité totale,
notamment en présence d'enfants.

Zone Géante : La Zone Géante offre plus de
flexibilité dans la surface de cuisson.

La fonction de Maintien au chaud permet de
garder les aliments cuits au chaud. Dans ce mode
la zone de chauffage fonctionne à une capacité
minimale pendant 120 minutes, puis s’éteint
automatiquement.

Anti-surchauffe : Le système anti-surchauffe
provoque l'arrêt automatique lorsque les
températures dépassent les températures de
sécurité.

Induction : La plaque d'induction fonctionne au
moyen de bobines circulaires qui émettent un
champ magnétique uniquement en contact avec
un récipient à fond ferreux, vers lequel la chaleur
est transférée. Elle se caractérise par une plus
grande efficacité et une sécurité supérieure.

Faire Fondre : La fonction Faire Fondre vous
permet de régler le niveau de puissance
approprié pour faire fondre des aliments délicats
comme le chocolat et le beurre, sans
compromettre leur goût.

Sécurité antidébordement : Le dispositif de
sécurité anti-débordement spécial coupe la
plaque de cuisson en cas de débordement de
liquide.

Option Pause

Indicateur de chaleur résiduelle : Après avoir
éteint la zone de cuisson, l'indicateur de chaleur
résiduelle indique si la zone est encore chaude,
l'utilisant ainsi pour garder les aliments au chaud.
Lorsque la température est tombée en dessous
de 60°C, la lumière s'éteint.

Mijotage : La fonction Mijotage identifie le niveau
de chaleur approprié pour les recettes qui
nécessitent une cuisson lente, en évitant de coller
les aliments dans la cocotte, de les brûler ou de
les faire bouillir trop.

Temps écoulé : Cette fonction vous permet de
contrôler le temps écoulé depuis le début d'un
processus de cuisson.

Minuterie : La minuterie permet de programmer
l'extinction des zones de cuisson après un temps
de fonctionnement réglé, variant de 1 à 99
minutes. Une fois la période préréglée écoulée, la
plaque s'éteint et un signal sonore est activé.

Commandes tactiles
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Benefit (TT)

Pla q ues d e  cuisson à  ind uct ion      

Cuisson rapide et contrôle précis de la température 

Verre

Luminosité et élégance dans la cuisine : le verre dépoli confère à la surface un aspect raffiné et moderne qui met en
valeur l'espace. 

Céra miq ue 

Stabilité et design même jusqu'à 700°C : le matériau de la plaque de cuisson résiste aux températures élevées sans
se déformer, conservant ainsi l'esthétique et la fonctionnalité même en cas d'utilisation intensive. 

Accès immédiat aux fonctions via l'écran tactile, pour un contrôle simple et intuitif 

Comma nd es en p osit ion fronta le    

Contrôle instantané et intuitif grâce aux commandes frontales, facilement accessibles pour une utilisation pratique. 

Fonct ion M a int ien a u cha ud     

Des plats toujours servis à la bonne température, même après cuisson, grâce à la fonction Maintien au chaud 

9 niveaux de puissance et fonction Boost pour des performances de cuisson optimales 

Fonct ion d e  fusion/cuisson à  b a sse  temp éra ture        

Les ingrédients délicats comme le beurre ou le chocolat peuvent être fondus à 44°C de manière contrôlée 
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