
Fa mig l ia    Piano di cottura

Inca sso  Semifilo

D imensione 90 cm

A limenta zione   Elettrica

T ip olog ia    Induzione

Cod ice  EA N    8017709199791

Estet ica  Universale

Colore Nero

Finitura Vetro

M a ter ia le     Vetro

T ip o v et ro     Ceramico

Bord o v etro   Bisellato

T ip o d i  reg ola zione  coma nd i          Digi Touch

Colore  LED coma nd i    Rosso

Posizione  coma nd i    Frontale

Colore  ser ig ra fia     Grigio

Numero zone  d i  cot tura  ind uzione       5

Numero zone  d i  cot tura  con b ooster       5

T a sto p r inc ip a le  on/off         Sì

L iv e l l i  d i  p otenza          9

Numero tota le  d i  zone  d i  cot tura         5

Foro d a  inca sso    490x878 mm Conta minut i   5

SI5952B
 

Estetica

Programmi / Funzioni

Opzioni
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Funzione  a utoma t ica  d i     
ma ntenimento b ol lore  

Sì

Funzione  a utoma t ica  d i     
ma ntenimento d e l  
ca lore

Sì

Funzione  a utoma t ica  d i     
cot tura  a  b a sse   
temp era ture 

Sì

T imer fine  cot tura    5

Op zione  d i  p a usa       Sì

A lla rme a cust ico d i  fine     
cottura

Sì

Ind ica tore  temp o   
resid uo

Sì

Op zione  Show  Room  
Demo

Sì

Op zione  B locco Pulsa nt i    
/  S icurezza  Ba mb ini    

Sì

A d a tta mento   
a utoma t ico a l  d ia metro      
d e l la  p entola    

Sì

Ri lev a mento d e l la    
p resenza  p entola  

Sì

Ind ica tore  d ia metro    
minimo d i ut i l izzo   

Sì

A uto-a rresto in ca so d i   
surr isca ld a mento   

Sì

A uto-a rresto in ca so d i   
t ra b occa mento  

Sì

Ind ica tore  ca lore   
resid uo

Sì

Protezione  d a 
a ccensione  a ccid enta le    

Sì

Da t i  nomina li  d i     
col leg a mento e le t t r ico       

7200 W

Corrente 32 A

T ensione  (V)   220-240 V

T ensione  2  (V)    380-415 V

T ip o d i  ca v o e le t t r ico          
insta l la to  

Sì, Mono e Bi-fase

Freq uenza  50/60 Hz

Lung hezza  ca v o d i    
a l imenta zione 

150 cm

M orset t ie ra     6 poli

Caratteristiche Tecniche

   
Anteriore sinistra - Induzione - Singolo - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - Ø 14.5 cm

Posteriore sinistra - Induzione - Singolo - 1.85 kW - Booster 3.00 kW - Ø 18.0 cm

Centrale - Induzione - Maxi - 3.00 kW - Booster 3.70 kW - Ø 27.0 cm

Posteriore destra - Induzione - Singolo - 2.30 kW - Booster 3.70 kW - Ø 21.0 cm

Anteriore destra - Induzione - Singolo - 1.40 kW - Booster 2.20 kW - Ø 14.5 cm

Collegamento Elettrico
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Accessori Compatibili

SCRP

Raschietto per piani cottura - adatto per
piani induzione e ceramici

T PK

Piastra per cottura Teppanyaki 32,5
cm, acciaio inox​
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Glossario simboli

Opzione Booster: L’Opzione Booster presente sui
piani di cottura a induzione, permette alla piastra
di lavorare alla massima potenza, quando si
rende necessario cucinare cibi che richiedono
cotture molto intense.

Semifilo: soluzione d’incasso per piani e lavelli
con bordino fino a 4 mm che combina la
semplicità di installazione con un design minimal.

Blocco comandi: L’opzione blocco comandi,
presente su diverse tipologie di prodotti,
permette di bloccare tutte le funzioni e i
programmi impostati, nonché i comandi, per una
totale sicurezza soprattutto in presenza di
bambini.

Zona Gigante: La zona Gigante offre maggiore
flessibilità nella superficie di cottura

Mantiene il cibo alla temperatura ideale dopo la
cottura, senza il rischio di bruciature

Anti-surriscaldamento: Il sistema Anti-
surriscaldamento provoca lo spegnimento
automatico quando le temperature superano
quelle di sicurezza

Induzione: Il piano a induzione funziona tramite
bobine circolari che emettono un campo
magnetico solo a contatto con un recipiente dal
fondo in materiale ferroso, al quale viene
trasferito calore. Si caratterizza per una
maggiore efficienza e per una sicurezza
superiore.

Funzione Melting: La funzione Melting permette di
impostare il livello di potenza appropriato per far
sciogliere alimenti delicati quali il cioccolato e il
burro, senza comprometterne il gusto.

Anti-traboccamento: Lo speciale dispositivo Anti-
traboccamento spegne il piano cottura in
presenza di tracimazione dei liquidi.

Con questa funzione è possibile sospendere
temporaneamente il funzionamento di tutte le
zone di cottura abbassando il livello di potenza al
minimo per non rischiare di bruciatare i cibi. Una
volta riattivato il piano verranno ripresi tutte i
parametri di potenza e tempo selezionati in
precedenza.

Indicatore di calore residuo: Dopo lo spegnimento
della zona cottura, l’indicatore di calore residuo
segnala se la zona è ancora calda, usufruendone
così per mantenere caldi i cibi. Quando la
temperatura si sarà abbassata sotto i 60°C la
spia si spegnerà.

Simmering: La funzione Simmering identifica il
livello di potenza del calore adeguata per
realizzare ricette che richiedono cotture a fuoco
lento, evitando di far attaccare i cibi alla
casseruola, di farli bruciare o bollire troppo.

Tempo trascorso: La funzione permette di
controllare il tempo trascorso dall’inizio di una
cottura.

Timer: Tramite il Timer è possibile programmare
lo spegnimento delle zone cottura dopo un tempo
di funzionamento stabilito, variabile da 1 a 99
minuti. Allo scadere del periodo preimpostato, la
piastra si spegne e si attiva un segnale acustico.

Controllo touch
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Benefit

Pia no cot tura  a  ind uzione    

Cottura rapida e un controllo preciso della temperatura 

Vetro

Luminosità ed eleganza in cucina: il vetro acidato del piano conferisce brillantezza alla superficie, creando un effetto
raffinato e moderno che valorizza l’ambiente 

Cera mico

Stabilità e design anche fino a 700 °C: il materiale del piano è indeformabile ad alte temperature, conservando
estetica e funzionalità anche dopo lunghi utilizzi ad alta intensità 

Accesso immediato alle funzioni tramite display touch, per una gestione semplice e intuitiva 

Posizione  coma nd i fronta le   

Controllo immediato e intuitivo grazie ai comandi frontali, facilmente accessibili per un utilizzo pratico 

Funzione  a utoma t ica  d i  ma ntenimento d e l ca lore          

I piatti serviti sempre alla giusta temperatura, anche dopo la cottura grazie alla funzione Keep Warm 

Nove livelli di potenza e funzione Boost per gestire al meglio ogni tipo di cottura 

Funzione  a utoma t ica  d i  cot tura  a  b a sse  temp era ture              

Ingredienti delicati come burro o cioccolato possono essere sciolti a 44°C, in modo controllato 
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