
Fa mig l iaFa mig l ia Piano di cottura

Inca ssoInca sso Semifilo con possibilità incasso a Filo

D imensioneDimensione 90 cm

A limenta zioneA limenta zione Elettrica

T ip olog iaT ip olog ia Induzione

Cod ice  EA NCod ice  EA N 8017709304034

Estet icaEstet ica Universale

ColoreColore Nero

FinituraFinitura Vetro

M a ter ia leM a ter ia le Vetro

T ip o v et roT ip o v et ro ceramico 'Glassy'

Bord o v etroBord o v etro Dritto

T ip o d i  reg ola zione  coma nd iT ip o d i  reg ola zione  coma nd i Vivo Screen Max

Slid erS l id er Sì

Colore  LED coma nd iColore  LED coma nd i TFT

Posizione  coma nd iPosizione  coma nd i Frontale

Colore  ser ig ra fiaColore  ser ig ra fia Grigio

A lt r i  color i  d isp onib i l iA lt r i  color i  d isp onib i l i Grigio, Silver

Numero zone  d i  cot tura  ind uzioneNumero zone  d i  cot tura  ind uzione 6

Op zioni d i  p rog ra mma zione  temp oOp zioni d i  p rog ra mma zione  temp o Spegnimento automatico

Numero zone  d i  cot tura  con b oosterNumero zone  d i  cot tura  con b ooster 6

T a sto p r inc ip a le  on/offT a sto p r inc ip a le  on/off Sì

L iv e l l i  d i  p otenzaL iv e l l i  d i  p otenza 17

SIA1963DSIA1963D

EsteticaEstetica

  

Programmi / FunzioniProgrammi / Funzioni

OpzioniOpzioni
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Op zione  M ult izoneOp zione  M ult izone Sì

T ip olog ia  Z onaT ip olog ia  Z ona
Flessib i leFlessib i le

AreaZone

Foro d a  inca ssoForo d a  inca sso 500-916 mm

A uto M ult izoneA uto M ult izone Sì

Fol low  PotFol low  Pot Sì

Funzione  d i  a utoma t icFunzione  d i  a utoma t ic
b oi l ingb oil ing

Sì

Funzione  a utoma t ica  d iFunzione  a utoma t ica  d i
ma ntenimento b ol lorema ntenimento b ol lore

Sì

Funzione  a utoma t ica  d iFunzione  a utoma t ica  d i
ma ntenimento d e lma ntenimento d e l
ca loreca lore

Sì

Funzione  a utoma t ica  d iFunzione  a utoma t ica  d i
cot tura  a  b a ssecottura  a  b a sse
temp era turetemp era ture

Sì

T imer fine  cot turaT imer fine  cot tura 6

Op zione  d i  p a usaOp zione  d i  p a usa Sì

Conta minut iConta minut i 1

A lla rme a cust ico d i  fineA lla rme a cust ico d i  fine
cotturacottura

Sì

Ind ica tore  temp oInd ica tore  temp o
resid uoresid uo

Sì

Op zione  L imita tore  d iOp zione  L imita tore  d i
PotenzaPotenza

Si Advance

Op zione  L imita tore  d iOp zione  L imita tore  d i
Potenza  in WPotenza  in W

2400 a 11100 - step 100
W

Op zione  Show  RoomOp zione  Show  Room
DemoDemo

Sì

Op zione  B locco Pulsa nt iOp zione  B locco Pulsa nt i
/  S icurezza  Ba mb ini/  S icurezza  Ba mb ini

Sì

Op zione  Br id g eOp zione  Br id g e Sì

A v v io ra p id oA v v io ra p id o Sì

Se lezione  ra p id a  d e iSe lezione  ra p id a  d e i
l iv e l l il iv e l l i

Sì

A d a tta mentoA d a tta mento
a utoma t ico a l  d ia metroa utoma t ico a l  d ia metro
d e l la  p entolad e l la  p entola

Sì

Ri lev a mento d e l laRilev a mento d e l la
p resenza  p entolap resenza  p entola

Si, min 10 cm

Rilev a mento A utoma t icoRilev a mento A utoma t ico
p osizione  p entola  ep osizione  p entola  e
coma nd ocoma nd o

Sì

A uto-a rresto in ca so d iA uto-a rresto in ca so d i
surr isca ld a mentosurr isca ld a mento

Sì

A uto-a rresto in ca so d iA uto-a rresto in ca so d i
t ra b occa mentotra b occa mento

Sì

Ind ica tore  ca loreInd ica tore  ca lore
resid uoresid uo

Sì

Protezione  d aProtezione  d a
a ccensione  a ccid enta lea ccensione  a ccid enta le

Sì

Da t i  nomina li  d iDa t i  nomina li  d i
col leg a mento e le t t r icocol leg a mento e le t t r ico

11100 W

CorrenteCorrente 49 A

T ensione  (V)T ensione  (V) 220-240 V

T ensione  2  (V)T ensione  2  (V) 380-415 V

T ip o d i  ca v o e le t t r icoT ip o d i  ca v o e le t t r ico
insta l la toinsta l la to

Sì, Trifase

A lt re  mod a lità  d iA lt re  mod a lità  d i
col leg a mentocol leg a mento

Sì, Mono e Bi-fase

T ip o d i  ca v o e le t t r ico inT ip o d i  ca v o e le t t r ico in
d ota zioned ota zione

Sì, Mono e Bi-fase

Freq uenzaFreq uenza 50/60 Hz

Lung hezza  ca v o d iLung hezza  ca v o d i
a l imenta zionea limenta zione

120 cm

M orset t ie raM orset t ie ra 5 poli

             

Caratteristiche TecnicheCaratteristiche Tecniche

   
Centrale - Induzione - Multizone - 2.40 kW - Booster 3.70 kW - 84.0x40.0 cm

Collegamento ElettricoCollegamento Elettrico
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Accessori CompatibiliAccessori Compatibili

G RILLPLA T EG RILLPLA T E

Bistecchiera universale per piani a
induzione, gas, ceramici ed elettrici.
Superficie antiaderente ideale per la
cottura di carne, formaggi e verdure.
Dimensioni: 410 x 240 mm.

SCRPSCRP

Raschietto per piani cottura - adatto
per piani induzione e ceramici

T PKT PK

Piastra per cottura Teppanyaki 32,5 cm,
acciaio inox​

T PKPLA T ET PKPLA T E

Piastra universale per piani a
induzione, gas, ceramici ed elettrici.
Superficie antiaderente ideale per la
cottura di pesce, uova e verdure.
Dimensioni: 410 X 240 mm.
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Glossario simboliGlossario simboli

Regolazione automatica temperatura: La
funzione permette di regolare automaticamente
la temperatura di ebollizione, dopo averne
identificato il momento di inizio attraverso un
segnale acustico, e mantenerla fino al termine
della cottura. Assicura risultati perfetti e
garantisce sino al 30% di risparmio energetico.

Opzione Booster: L’Opzione Booster presente sui
piani di cottura a induzione, permette alla piastra
di lavorare alla massima potenza, quando si
rende necessario cucinare cibi che richiedono
cotture molto intense.

Blocco comandi: L’opzione blocco comandi,
presente su diverse tipologie di prodotti,
permette di bloccare tutte le funzioni e i
programmi impostati, nonché i comandi, per una
totale sicurezza soprattutto in presenza di
bambini.

Slider-Control: Il particolare dispositivo Slider-
Control permette di regolare il calore delle
quattro zone con semplici movimenti circolari
delle dita sui comandi.

Mantiene il cibo alla temperatura ideale dopo la
cottura, senza il rischio di bruciature

Anti-surriscaldamento: Il sistema Anti-
surriscaldamento provoca lo spegnimento
automatico quando le temperature superano
quelle di sicurezza

Induzione: Il piano a induzione funziona tramite
bobine circolari che emettono un campo
magnetico solo a contatto con un recipiente dal
fondo in materiale ferroso, al quale viene
trasferito calore. Si caratterizza per una
maggiore efficienza e per una sicurezza
superiore.

Funzione Melting: La funzione Melting permette di
impostare il livello di potenza appropriato per far
sciogliere alimenti delicati quali il cioccolato e il
burro, senza comprometterne il gusto.

Anti-traboccamento: Lo speciale dispositivo Anti-
traboccamento spegne il piano cottura in
presenza di tracimazione dei liquidi.

Con questa funzione è possibile sospendere
temporaneamente il funzionamento di tutte le
zone di cottura abbassando il livello di potenza al
minimo per non rischiare di bruciatare i cibi. Una
volta riattivato il piano verranno ripresi tutte i
parametri di potenza e tempo selezionati in
precedenza.

Selezione rapida: Con l’opzione Selezione rapida
la cottura inizia al massimo grado di temperatura
per poi diminuire automaticamente trascorso un
determinato periodo di tempo.

Avanzamento veloce: Il tasto Avanzamento
veloce incrementa rapidamente il livello di
potenza secondo impostazioni prefissate,
facendo lavorare l’elemento riscaldante al
massimo fino raggiungimento della temperatura.

Indicatore di calore residuo: Dopo lo spegnimento
della zona cottura, l’indicatore di calore residuo
segnala se la zona è ancora calda, usufruendone
così per mantenere caldi i cibi. Quando la
temperatura si sarà abbassata sotto i 60°C la
spia si spegnerà.

Simmering: La funzione Simmering identifica il
livello di potenza del calore adeguata per
realizzare ricette che richiedono cotture a fuoco
lento, evitando di far attaccare i cibi alla
casseruola, di farli bruciare o bollire troppo.

Tempo trascorso: La funzione permette di
controllare il tempo trascorso dall’inizio di una
cottura.

Timer: Tramite il Timer è possibile programmare
lo spegnimento delle zone cottura dopo un tempo
di funzionamento stabilito, variabile da 1 a 99
minuti. Allo scadere del periodo preimpostato, la
piastra si spegne e si attiva un segnale acustico.
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TWIN_ZONE_72dpi Rilevamento automatico e permanente della
pentola con attivazione automatica dei comandi

Possibilità di limitare il totale assorbimento
energetico del piano in modo avanzato

Libertà di spostare la pentola dove si desidera
senza disattivare le impostazioni di partenza.

Display TFT, 7 pollici a colori ad alta definizione Unione automatica delle zone per la massima
flessibilità

Elegante vetro, in silver o nero, con serigrafie
sottovetro che donano maggior lucentezza e
facilità di pulizia, senza rumore durante lo
spostamento della pentola
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BenefitBenefit

Pia no cot tura  a  ind uzionePia no cot tura  a  ind uzione

Cottura rapida e un controllo preciso della temperatura 

VetroVetro

Luminosità ed eleganza in cucina: il vetro acidato del piano conferisce brillantezza alla superficie, creando un effetto
raffinato e moderno che valorizza l’ambiente 

G la ssyG la ssy

Estetica elegante con il vetro Glassy, effetto lucido e trasparente in tonalità nera sottovetro 

D isp la y  Viv o Screen M a xDisp la y  Viv o Screen M a x

Controllo visivo immediato grazie al display TFT 7’’ che rileva posizione, forma e dimensione della pentola per un
utilizzo personalizzato 

Posizione  coma nd i fronta lePosizione  coma nd i fronta le

Controllo immediato e intuitivo grazie ai comandi frontali, facilmente accessibili per un utilizzo pratico. 

Funzione  a utoma t ica  d i  ma ntenimento d e l ca loreFunzione  a utoma t ica  d i  ma ntenimento d e l ca lore

I piatti serviti sempre alla giusta temperatura, anche dopo la cottura grazie alla funzione Keep Warm 

Flessibilità estrema grazie a 17 livelli di potenza, per un controllo accurato della temperatura 

Funzione  d i  a utoma t ic  b oi l ingFunzione  d i  a utoma t ic  b oi l ing

Bollitura automatica a 92°C per semplificare le preparazioni che richiedono precisione 

Funzione  a utoma t ica  d i  cot tura  a  b a sse  temp era tureFunzione  a utoma t ica  d i  cot tura  a  b a sse  temp era ture

Ingredienti delicati come burro o cioccolato possono essere sciolti a 44°C, in modo controllato 

A rea Z oneA rea Z one

Libertà di posizionamento grazie alla tecnologia Area, che elimina le zone fisse di cottura 

Ri lev a mento A utoma t ico p osizione  p entola  e  coma nd oRilev a mento A utoma t ico p osizione  p entola  e  coma nd o

Attivazione automatica dell’area corretta con Autopot Detection, che riconosce la pentola senza necessità di
intervento 

Fol low  PotFol low  Pot

Le impostazioni restano attive anche spostando le pentole, grazie alla funzione Follow Pot 
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