
Prod ukt fa mil ie     Kochfeld

Einb a u   C-Schliff, für aufliegende oder
flächenbündige Montage

A b messung en    90 cm

Energ ieq ue l le     Elektrisch

T y p  d er He iztechnik       Induktion

EA N-Cod e   8017709304041

Ä sthet ik   Linea

Fa rb e   Silber

Ob erflä che   Glas

M a ter ia l     Glas

G la sa rt    Glassy Glaskeramik

T y p  G la skera mik       C-Schliff

Bed ienung  Vivo Screen Max

Slid er-Bed ienung   Ja

Slid er-Bed ienung   TFT

Posit ion Bed iene lemente    Frontal

Fa rb e  d es S ieb d rucks        Grau

W eitere  Fa rb v a r ia nten         Schwarz

A nza hl Ind ukt ionskochzonen     6

Prog ra mmierung  d er G a rze it        Automatische Abschaltung nach Garzeitende

A nza hl d er  Kochzonen mit  Booster      6

EIN/A U S-T a ste     Ja

Le istung sstufen   17

SIA1963DS

Ästhetik

  

Programme / Funktionen

Optionen
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Funkt ion M ult iZ one     Ja

T y p  flex ib le  Z one        AreaZone

A usschnit tma ss    500-916 mm

Op t ion M ult iZ one      Ja

Funkt ion S ied e-  
A utoma t ik  

Ja

Funkt ion S immern- 
A utoma t ik  

Ja

Funkt ion W a rmha lte-   
A utoma t ik  

Ja

Funkt ion Schmelz-
A utoma t ik -  
N ied ertemp era turg a ren    

Ja

T imer mit
End a b scha ltung   

6

Op t ion Pa use    Ja

T imer/M inutenzä hler    1

A kust isches S ig na l b e i      
G a rze itend e   

Ja

Restze ita nze ig e     Ja

Eco-Log ic  -  Red uzie rung  d er      
A nschlussle istung 

Ja

Red uzie rte  Le istung sstufen    
(W )

2400 a 11100 - step
100 W

Demo-M od e Show room-  
Funkt ion

Ja

T a stensp erre /Kind ersicherung      Ja

Funkt ion T w inZ one     Ja

Schne l lsta rt    Ja

Schne l la usw a hl d er     
Le istung sstufen 

Ja

A utoma t ische  
A np a ssung  d es    
T op fd urchmessers  

Ja

A utoma t ische  
T op ferkennung 

Ja, min. Ø 10 cm

A utoma t ische  
Erkennung  d er 
T op fp osit ion mit   
Bed ienfe ld a kt iv ie rung      

Ja

Ü b erhitzung sschutz    Ja

Ü b erla ufschutz    Ja

Restw ä rmea nze ig e      Ja

Einscha ltschutz  Ja

Elekt r ischer 
G esa mta nschlussw ert   

11100 W

A b sicherung   49 A

Sp a nnung   220-240 V

Sp a nnung   380-415 V

T y p  d es v ormont ie rten      
A nschlusska b e ls   

Dreiphasig

Z usä tzl iche  
A nschlußmög lichke iten  

Ein- und zweiphasig

T y p  d es b e ig efüg ten       
A nschlusska b e ls   

Ein- und zweiphasig

Freq uenz  50/60 Hz

Lä ng e  Netzka b e l       120 cm

A nschlussle iste   5-polig

Netzstecker No

            

Technische Eigenschaften

   
Mitte - Induktion - MultiZone - 2.40 kW - Booster 3.70 kW - 84.0x40.0 cm

Elektrischer Anschluss
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Kompatibel Zubehör

G RILLPLA T E  

Universal Grillplatte für Induktions-,
Gas-, Glaskeramik- und Elektro-
Massekochfelder. Die
antihaftbeschichtete Oberfläche ist ideal
für die Zubereitung von Fleisch, Käse und
Gemüse. Abmessungen: 410x240 mm.

SCRP

Metall-Glasschaber für alle
Glaskeramik-/Induktionskochfelder.

T PK

Teppanyaki Edelstahl-Grillplatte,
Aluminiumkern mit
Edelstahlummantelung mit 10 Mal
höherer Wärmeleitfähigkeit, geeignet für
alle Gas, Glaskeramik und Induktions-
Kochfelder

T PKPLA T E  

Universal Teppanyaki-Grillplatte für
Induktions-, Gas-, Glaskeramik- und
Elektro-Massekochfelder.
Antihaftbeschichtete Oberfläche, ideal
für die Zubereitung von Fisch, Eiern
und Gemüse. Abmessungen: 410 x
240 mm.
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Symbols glossary

Automatische Verbindung der Kochzonen zur
Erweiterung des Kochbereiches

Automatische Topferkennung: diese
Sicherheitsfunktion erkennt permanent, ob sich
auf dem Kochfeld ein Kochgeschirr mit
magnetischem Topfboden befindet.

Automatische Siedefunktion: Über einen Sensor
wird das Erreichen des Siedepunkts angezeigt,
und ein akustisches Signal signalisiert zusätzlich,
dass die Speisen hinzugefügt werden können,
was Zeit und Energie spart.

Power-Booster: mit dieser Funktion läßt sich ein
sehr intensiver Garvorgang der jeweiligen
Kochzone temporär aktivieren.

Kindersicherung: Eine Tastensperre, die einen
ungewollten Zugriff auf die Funktionen verhindert.

Slider-Bedienung: mit dieser läßt sich die
Leistung der jeweiligen Kochzonen sehr einfach
durch seitliches wischen mit dem Finger auf dem
Touch-Display regeln.

Warmhalten: mit dieser Funktion lassen sich
fertig gegarte Speisen bequem warmhalten ohne
dass diese anbrennen.

Überhitzungsschutz: dieses Sicherheitssystem
schaltet das Kochfeld bei Überhitzung
automatisch ab.

Induktionskochfeld: Die Funktionsweise der
Induktion basiert darauf, dass Energie in Form
eines magnetischen Wechselfeldes im Boden des
Kochgeschirrs übertragen und in Wärme
umgewandelt wird.

Schmelz-Funktion: geeignet zum langsamen
Aufschmelzen delikater Lebensmittel, wie z.B.
Schokolade oder Butter.

Überlaufschutz: diese Schutzeinrichtung schaltet
das Kochfeld automatisch ab, wenn Flüssigkeiten
überlaufen und auf das Touch-Display gelangen.

Pause: dank dieser Funktion lassen sich alle
Kochzonen kurzfristig auf min. Leistungsstufe
reduzieren ohne dass Speisen überkochen oder
anbrennen. Durch nochmalige Aktivierung der
Taste, können die zuvor eingestellten Parameter
bequem fortgesetzt werden.

Schnellauswahl: mit einem Tastendruck beginnt
das Kochen auf der höchsten Stufe und wird nach
einiger Zeit automatisch reduziert. Ideal für
Gerichte, die ein schnelles Ankochen und
anschließendes Weitergaren ohne ständige
Kontrolle erfordern

Schnellstart: mit dieser Funktion läßt sich das
Kochfeld schneller aktivieren, um den Garvorgang
zu beschleunigen.

Restwärmeanzeige: Nach dem Ausschalten des
Kochfeldes wird angezeigt, welche der
Kochzonen noch heiß ist. Sinkt die Temperatur
unter 60°C, erlischt die Anzeige.

Köcheln: ideale Funktion für Gerichte mit längerer
Gardauer bei moderater Leistung, um ein
anbrennen im Kochgeschirr zu verhindern.

Gardauer: diese signalisiert, wie lange die
jeweilige Kochzone bereits in Betrieb ist.

Timer: um den Garvorgang nach einer
voreingestellten Zeit automatisch zu beenden.

TwinZone: eine Brückenfunktion für die
Kombination zweier Kochzonen über eine
gemeinsame Regelung, geeignet für die
Verwendung von größerem Kochgeschirr, wie
auch Bräter.

ECO Logic: eine individuelle Leistungsbegrenzung
in kW je nach Absicherung der örtlicher
Elektroinstallation.
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7" TFT Touch-Display, hohe Farbauflösung Elegante silberne oder schwarze Glaskeramik mit
Unterglas-Siebdruck, die eine glatte, glänzende
und geräuscharme Oberfläche im Gebrauch mit
dem Kochgeschirr ermöglicht.
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Benefit (TT)

Schne lles Kochen und  p rä zise  T emp era turkontrol le         

Schnelles Kochen und präzise Temperaturkontrolle 

G la s 

Helligkeit und Eleganz in der Küche: Das säuregeätzte Glas verleiht der Oberfläche ein raffiniertes, modernes
Aussehen, das den Raum aufwertet. 

G la ssy 

Elegant aesthetics with Glassy glass, glossy and transparent in a black undertone 

VIv o B i ld schirm    

„7’’-TFT-Display für sofortige Kontrolle: Erkennt automatisch Position, Form und Größe des Kochgeschirrs und passt
die Kochfläche für ein perfektes, individuelles Kocherlebnis an 

Posit ion d es Drehkneb e ls v orne    

Sofortige und intuitive Steuerung dank frontseitiger Drehknebel, die für den praktischen Gebrauch leicht zugänglich
sind. 

Immer p erfekt  temp erie rt  serv ie ren – d ie  Keep -W a rm-Funkt ion hä lt  Sp e isen na ch d em Kochen                  
a ng enehm w a rm.   

Immer perfekt temperiert servieren – die Keep-Warm-Funktion hält Speisen nach dem Kochen angenehm warm. 

Extreme flexibility with 17 power levels for accurate temperature control 

A utoma t ische  T emp era turreg e lung        

Präzise auf den Punkt: Automatisches Erhitzen auf 92  °C erleichtert Zubereitungen, bei denen exakte Temperaturen
entscheidend sind 

Be i 4 4    °C  können emp find l iche  Leb ensmit te l  w ie  Butte r  od er Schokola d e  kontrol l ie rt  g eschmolzen                    
w erd en – id ea l für  fe ine  Z ub ere itung en.          

Bei 44  °C können empfindliche Lebensmittel wie Butter oder Schokolade kontrolliert geschmolzen werden – ideal für
feine Zubereitungen. 

A rea  Z one  

Freie Topfplatzierung dank Area-Technologie, die feste Kochzonen überflüssig macht 

M it  A utop ot  Detect ion e rkennt  d a s Kochfe ld  d en T op f a utoma t isch und  a kt iv ie rt  se lb ststä nd ig  d ie                             
p a ssend e  Kochzone  – g a nz ohne  ma nue lles Eing re ifen.           

Mit Autopot Detection erkennt das Kochfeld den Topf automatisch und aktiviert selbstständig die passende
Kochzone – ganz ohne manuelles Eingreifen. 
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