
Fa míl ia   Placa

De enca stre  Instalação de baixo perfil ou à face
com a bancada

Dimensões 60 cm

T ip o d e  energ ia      Elétrica

T ip o d e  p la ca       Placa de indução

Cód ig o EA N    8017709326951

Desig n  Universal

Cor Preto

A ca b a mentos     Vidro

M a ter ia l     Vidro

T ip o d e  v id ro       Vitrocerâmica

Bord os d o v id ro     Bordos retos

Coma nd os   Comandos Digi Touch

Coma nd os S l id er      Red

Posiçã o d os coma nd os     Comandos frontais

Cor d a  ser ig ra fia      Serigrafia em cinzento

Número tota l  d e  zona s d e  cocçã o         4

Número d e  zona s d e  ind uçã o        4

Prog ra ma d or d esl ig a r a utomá t ico            Desliga automaticamente

Número d e  zona s com Pow erBooster     4

Número d e  zona s flex ív e is       2

Botã o On/Off  Sim

Nív e is  d e  p otência       9

SIB2641D

Design

Programas / Funções

Opções
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T ip o d e  zona  flex ív e l         Bridge

Corte  na  p ed ra     478-482x555-560 mm

T emp oriza d or d e  fim d e      
cozed ura

4

T emp oriza d or     1

A la rme a cúst ico d e  fim     
d e  cocçã o  

Sim

Ind ica d or d o temp o    
p a ra  te rmina r    

Sim

Eco-log ic  op çã o   
lim ita d ora  d e  p otência       

Sim

Op çã o b loq ue io d e     
coma nd os p a ra   
seg ura nça  d a s cr ia nça s       

Sim

Op çã o T w inZ one      Sim

M ult iZ ona  esq uerd a  com      
Pow erBooster

3,00 kW

M ult iZ ona  d ire ita  com      
Pow erBooster

3,00 kW

A juste  a utomá t ico a o     
d iâ metro d o rec ip iente    

Sim

Reconhecimento d o
recip iente

min Ø 9 cm

Ind ica d or d e  d iâ metro      
mínimo d o recip iente 

Sim

Desl ig a 
a utoma t ica mente  p or     
sob rea q uecimento  

Sim

Ind ica d or d e  ca lor     
resid ua l 

Sim

Proteçã o contra  iníc io  
a cid enta l  

Sim

Potência  e lé t r ica    
nomina l

7200 W

Corrente  (A mp eres)    32 A

T ensã o (Volts)   220-240 V

T ensã o 2  (Volts)    380-415 V

T ip o d e  ca b o d e      
a limenta çã o  

Cabo para ligação
monofásica

T ip o d e  ca b o d e      
a limenta çã o  

Yes, Double and Three
Phase

Freq uência  (Hz)   50/60 Hz

Comp rimento d o ca b o   
d e  a l imenta çã o     

120 cm

      

Especificações técnicas

  
Anterior esquerdo - Zona de indução singular - 1.70 kW - Booster 2.10 kW - Ø 18.0 cm

Posterior esquerdo - Zona de indução singular - 1.70 kW - Booster 2.10 kW - Ø 18.0 cm

Posterior direito - Zona de indução singular - 1.70 kW - Booster 2.10 kW - Ø 18.0 cm

Anterior direito - Zona de indução singular - 1.70 kW - Booster 2.10 kW - Ø 18.0 cm

Ligação elétrica
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Not included accessories

G RILLPLA T E  

Grelha universal com asas. Ideal para
cozinhar carne, queijo e vegetais.
Dimensões LxP: 410 x 240 mm

SCRP

Raspador para placas de indução,
cerâmica e teppanyaki

T PKPLA T E  

Placa universal com asas. Ideal para
cozinhar peixe, ovos ou vegetais.
Dimensões LxP: 410 x 240 mm
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Symbols glossary (TT)

PowerBooster (P): faz com que a placa trabalhe
na potência máxima sempre que se torne
necessário cozinhar os alimentos de forma muito
intensa e rápida. Tem limitador de tempo devido
à potência elevada.

Bloqueio de comandos: opção que permite
bloquear os comandos. Muito útil para proteger
as crianças.

Touch control Instalação universal: placas de indução que
podem ser instaladas na furação universal das
placas a gás, furo com 46 cm de largura e 48 cm
de profundidade. Estas placas são a solução
quando se pretende substituir a fonte energética
de gás para eletricidade.

EcoLogic: opção que permite reduzir a potência
nominal do eletrodoméstico. Muito útil para
permitir o funcionamento de vários aparelhos em
simultâneo quando a potência do quadro elétrico
é baixa.

Proteção de sobreaquecimento: sistema que
desliga automaticamente o eletrodoméstico
quando a temperatura excede a segurança.

Indução: a placa de indução funciona com
bobines circulares que emitem um campo
magnético diretamente sobre um recipiente com
fundo ferroso. O campo magnético produz calor
direto sobre o recipiente, o que gera maior
rapidez de cocção e maior eficiência energética.

Diâmetro mínimo do recipiente para ser detetado
pela zona de cocção da placa.

Indicador de calor residual: após desligar a zona,
um H (de Hot) indica que a zona ainda está
quente, podendo servir para manter a comida. A
luz desliga quando a temperatura baixa dos
60°C.

Tempo percorrido: capacidade de monitorizar o
tempo decorrido desde o início da cozedura.

Temporizador: para definir o tempo de cozedura.
A zona desliga automaticamente após percorrido
o tempo pré-definido e emite um sinal acústico
para aviso.

Zona dupla: permite estender a zona para
produzir calor numa área maior. Podemos usar
recipientes com uma base maior ou com formato
oval ou retangular.
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