
Fa míl iaFa míl ia Robot de cozinha

Cód ig o EA NCód ig o EA N 8017709196905

M a ter ia l  d o corp oM a ter ia l  d o corp o Alumínio fundido

Cor d a  b a se  d e  a p oioCor d a  b a se  d e  a p oio Cinza

M a ter ia l  d a  b a seM a ter ia l  d a  b a se Base em liga de zinco

M a ter ia l  d a  ta çaM a ter ia l  d a  ta ça aço inox

Cor d a  ta mp a  fronta lCor d a  ta mp a  fronta l Cinza

M a ter ia l  d a  ta mp aM a ter ia l  d a  ta mp a
fronta lfronta l

Tampa frontal em plástico

Cor d o ca b o d eCor d o ca b o d e
a limenta çã oa limenta çã o

Cabo de alimentação
cinzento

T ip olog ia  d o log ót ip oT ip olog ia  d o log ót ip o Logótipo aplicado

Coma nd osComa nd os Alavanca para controlo da
velocidade

M a ter ia l  d a  a la v a ncaM a ter ia l  d a  a la v a nca Aço inox

M ov imento d o b ra çoM ov imento d o b ra ço planetário

Controlo d a  v e locid a d eControlo d a  v e locid a d e Controlo eletrónico da
velocidade

T ip o d e  motorT ip o d e  motor Motor DirectDrive

Potência  d o motorPotência  d o motor 800 W

T ra v ã o d e  seg ura nçaT ra v ã o d e  seg ura nça
q ua nd o o motor  estáq ua nd o o motor  está
incl ina d o p a ra  c imaincl ina d o p a ra  c ima

Sim

M otor com p roteçã o d eM otor com p roteçã o d e
sob reca rg asob reca rg a

Sim

Sistema  d e  inc l ina çã oSistema  d e  inc l ina çã o
d o motord o motor

Botão para inclinar o motor

Enca ix e  p a ra  a cessór iosEnca ix e  p a ra  a cessór ios
op ciona isop ciona is

frontal

Ca p a cid a d e  d a  ta çaCa p a cid a d e  d a  ta ça 4,8 L

T a ça  com p eg aT a ça  com p eg a Sim

Pés a nt id erra p a ntesPés a nt id erra p a ntes Sim

Ba se  com esp a ço p a raBa se  com esp a ço p a ra
enrola r  ca b o e lé t r icoenrola r  ca b o e lé t r ico

Sim

Cor d o ca b o d eCor d o ca b o d e
a limenta çã oa limenta çã o

Cabo de alimentação
cinzento

SMF01CREUSMF01CREU

DesignDesign

ComandosComandos

Especificações técnicasEspecificações técnicas
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M á x . c la ra  d e  ov osM á x .  c la ra  d e  ov os 12

M in.  c la ra  d e  ov osM in.  c la ra  d e  ov os 3

M á x .  ma ssa  p a ra  b olosM á x .  ma ssa  p a ra  b olos 2 Kg

M a ssa  p a ra  sob remesaM a ssa  p a ra  sob remesa 2,6 Kg

M á x .  ma ssa  p a ra  p ã o eM á x .  ma ssa  p a ra  p ã o e
p izzap izza

1,8 Kg (máx. 1,2 kg farinha)

M a ssa  d e  ov oM a ssa  d e  ov o 500 g de massa com 3 ovos
(tamanho médio do ovo: 53
- 63 g)

M á x .  cha nt i l ly  e  cremeM á x .  cha nt i l ly  e  creme 1 L

Cha nt i l ly  m in.Cha nt i l ly  m in. 100 ml

Ba ted or d e  p inha  emBa ted or d e  p inha  em
a ço inoxa ço inox

Sim

M a ter ia l  d o b a ted or d eM a ter ia l  d o b a ted or d e
p inhap inha

Arame de aço inox

Ba ted or p la no emBa ted or p la no em
a lumínioa lumínio

Sim

M a ter ia l  d o b a ted orM a ter ia l  d o b a ted or
p la nop la no

Alumínio

Ba ted or d e  g a ncho emBa ted or d e  g a ncho em
a lumínioa lumínio

Sim

M a ter ia l  d o b a ted or d eM a ter ia l  d o b a ted or d e
g a nchog a ncho

Alumínio

T a çaT a ça Sim

Verted or com resg ua rd oVerted or com resg ua rd o
a nt i  sa lp icosa nt i  sa lp icos

Sim

M a ter ia l  d o v erted orM a ter ia l  d o v erted or
com resg ua rd o a nt icom resg ua rd o a nt i
sa lp icossa lp icos

Plástico transparente

Potência  nomina lPotência  nomina l 800 W

T ensã oT ensã o 220-240 V

Freq uência  (Hz)Freq uência  (Hz) 50 Hz

Comp rimento d o ca b oComp rimento d o ca b o
d e  a l imenta çã od e  a l imenta çã o

1 m

La rg uraLa rg ura 405mm

Profund id a d e  d o rob otProfund id a d e  d o rob ot
d e  cozinhad e  cozinha

221 mm

A lturaA ltura 378 mm/ (490 mm com o
motor inclinado)

D imensõesDimensões AxLxP 378x402x221 mm
(altura com motor inclinado
490 mm)

La rg ura  d a  ca ix aLa rg ura  d a  ca ix a 405mm

Profund id a d e  d a  ca ix aProfund id a d e  d a  ca ix a 245 mm

A ltura  d a  ca ix aA ltura  d a  ca ix a 445 mm

La rg ura  d a  emb a la g emLa rg ura  d a  emb a la g em
(mm)(mm)

415 mm

Profund id a d e  d aProfund id a d e  d a
emb a la g em (mm)emb a la g em (mm)

255 mm

A ltura  d a  emb a la g emA ltura  d a  emb a la g em
(mm)(mm)

460 mm

La rg ura  d a  emb a la g emLa rg ura  d a  emb a la g em
(mm)(mm)

16.34 "

Profund id a d e  d oProfund id a d e  d o
p rod uto emb a la d o (in)p rod uto emb a la d o (in)

10.04 "

A ltura  d o p rod utoA ltura  d o p rod uto
emb a la d o (in)emb a la d o (in)

18.11 "

Peso l íq uid o (kg )Peso l íq uid o (kg ) 9.500 kg

Peso b ruto (kg )Peso b ruto (kg ) 12.100 kg

CapacidadeCapacidade

Acessórios incluídosAcessórios incluídos

Ligação elétricaLigação elétrica

Dados de logísticaDados de logística
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Not included accessoriesNot included accessories

SM B4 0 1SM B4 0 1

Taça em aço inox de 4,8 L com asa
ergonómica. Pode ser lavada na
máquina.

SM DH0 1SM DH0 1

Batedor de gancho em alumínio para
misturar massas levedadas e
pesadas como massas para pasta,
pizza e pão.

SM FB0 1SM FB0 1

Batedor plano em alumínio para
combinar misturas densas para bolos,
glacés, bolachas e purés.

SM IC0 1SM IC0 1

Acessório taça de gelados, fácil de
usar e com desempenho rápido, 800 g
de gelado em 20/30 min. Acessórios:
fixador ao robot, anel adaptador à
taça com funil, batedor, espátula e
tampa transparente.

SM IC0 2SM IC0 2

Acessório taça de gelados, fácil de usar
e com desempenho rápido, 800 g de
gelado em 20/30 min.

SM M G 0 1SM M G 0 1

Corpo triturador com peças em liga de
alumínio. 3 discos em aço inox, com Ø
8 mm, Ø 4,2 mm e Ø 3 mm, tubos para
encher salsichas e kebbe, escova de
limpeza em silicone e caixa para
guardar acessórios.

SM PC0 1SM PC0 1

Rolo de massa, cortador de tagliolini e
cortador de fettuccine. Aço inox
cromado.

SM PR0 1SM PR0 1

Este acessório permite estender
massa em folhas de 140 mm de
largura, com 10 opções de espessura.
Aço inox cromado.

SM PS0 1SM PS0 1

O resguardo previne os salpicos e ao
mesmo tempo, a sua ponta simplifica a
adição dos ingredientes durante o
processo de mistura.

SM SG 0 1SM SG 0 1

O design do rotor permite cortar os
alimentos diretamente para uma taça
de servir à mesa. Tambores em aço
inox: granulador grosso, granulador
fino, laminador médio e laminador
fino.
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Dez níveis de velocidade para melhor se adaptar às diferentes consistências de massa, garantindo sempre
excelentes resultados. 

Função de Arranque Suave, para uma mistura perfeita e eficaz dos ingredientes e menos salpicos. 

Motor potente e movimento de rotação planetário, para garantir uma mistura perfeita dos ingredientes. 

Grande versatilidade graças aos três acessórios incluídos: batedor de pinha, batedor plano e gancho para massa 

Da máquina de gelados ao conjunto de massas, uma vasta gama de acessórios opcionais disponíveis
individualmente. 
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